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1. OGOLNA CHARAKTERYSTYKA STUDIOW

Wydziat/Instytut: Wydziat Mechaniczny

Poziom ksztatcenia (studiéw): pierwszy stopien

Profil ksztatcenia: ogélnoakademicki

DZIEDZINA NAUKI: nauki rolnicze

DYSCYPLINY NAUKOWE: technologia zywnosci i zywienia

Tytut zawodowy uzyskiwany przez absolwenta: inzynier

Liczba punktow ECTS / liczba semestrow: stacjonarne: 240 ECTS / liczba sem. 8

niestacjonarne: 240 ECTS / liczba sem. 8

2. KWALIFIKACJE ABSOLWENTA

Absolwent nabywa podstawowg wiedze humanistyczng, spoteczng i ekonomiczng, wiedze matematyczno
— informatyczng, jako narzedzia do obliczen i analiz, wiedze z zakresu chemii, fizyki, biologii, ekologii i
podstaw techniki powalajagcg na rozumienie i interpretacje zjawisk i proceséw technicznych. Jako
podstawe do nauk kierunkowych absolwent ma wiedze w zakresie podstawowych technologii
przetwdrstwa spozywczego, zasad Zywienia, bezpieczenstwa Zywnosci, maszynoznawstwa
i technicznej realizacji produkcji zywnosci, zasad organizacji i ekonomiki przedsiebiorstw spozywczych.
Nabywa umiejetnosci projektowania proceséw technologicznych i jego elementéw, prowadzenia badan
i oznaczen sktadnikéw produktéw spozywczych, marketingu izarzadzania produktami na rynku
zywnosciowym. Uzyskuje kompetencje, jako specjalista w zakresie przetwarzania, utrwalania,
przechowywania, organizacji produkcji i kontroli jakosci zywnoSci.
W ramach specjalnosci jest ukierunkowywany modutowo na zagadnienia:

e zastosowania biotechnologii w przemysle i do produktéw spozywczych,

e kierowania i organizacjg produkcji,

e projektowaniem i organizacjg zywienia podstawowego i ukierunkowanego,

e projektowaniem opakowan i organizacja dystrybucji.

Absolwent jest przygotowany do pracy w zaktadach przetwdrczych, zaktadach zywienia
zbiorowego, przedsiebiorstwach dystrybucji zywnosci, laboratoriach, pracowniach projektowych:

e na stanowiskach inzynierskich w przedsiebiorstwach, zaktadach i instytucjach zajmujacych
sie przetwdrstwem, kontrolg, obrotem 2zywnosci oraz zywieniem cztowieka. Umie
organizowac¢ produkcje wiacznie z doborem maszyn i urzadzen, a takze przeprowadzaé
kalkulacje ekonomiczng. Zna zasady funkcjonowania rynku i rozumie zasady marketingu
produktéw i ustug zwigzanych z zywnoscig i zywieniem cztowieka. Potrafi postugiwaé sie
technikg komputerowg w sterowaniu procesami technologicznymi oraz zarzgdzaniu
przedsiebiorstwem;

e jako laborant w laboratoriach przemystowych do oznaczen skfadu i badania jakosci
produktéw spozywczych oraz do przygotowywania i badania receptur produktow;

e jako projektant w biurach projektéw i oddziatach inwestycyjno — wdrozeniowych zaktadéw
spozywczych;
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e jako specjalista od zywienia i projektowania receptur produktéow spozywczych
i programéw zywieniowych.

Absolwent powinien zna¢ jezyk na poziomie biegtosci B2 Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia
Jezykowego Rady Europy oraz umieé sie postugiwac jezykiem specjalistycznym z zakresu branzy
przetworstwa spozywczego.

Absolwent ma wpojone nawyki ustawicznego ksztatcenia celem samodoskonalenia nabytych
umiejetnosci. Jest przygotowany do podjecia studidw |l stopnia, jako kontynuacji kierunku oraz
na kierunku pokrewnym — technika rolnicza, inzynieria rolnicza w specjalnosci inzynieria przetworstwa
spozywczego.

Absolwent specjalnosci Zywienie cztowieka i bezpieczenstwo Zzywnosci, po skoriczonych studiach posiada
szerokg wiedze z zakresu zasad zywienia cztowieka oraz podstaw dietetyki z elementami zywienia
alternatywnego, w tym projektowania diet i receptur oraz stosowania zywnosci funkcjonalnej
i specjalnego przeznaczenia. Posiada rowniez wiedze z zakresu przetworstwa zywnosci, zasad higieny
i szeroko rozumianej produkcji bezpiecznej zywnosci.

Absolwent specjalnosci biotechnologia Zzywnosci posiada szerokg wiedze z zakresu biotechnologicznych
metod przetwarzania i utrwalania zywnosci, suplementacji zywnosci zwiekszajgcej jej wartos¢ odzywczg i
trwatos$¢ oraz analizy zywnosci.

Absolwent specjalnosci inzynieria Zywnosci posiada szerokg wiedze z zakresu inzynieryjnych aspektéw
przetwarzania zywnosci, fizycznych metod badan surowcéw i produktow spozywczych oraz zasad kontroli
procesow.

Absolwent specjalnosci technologia przetwdrstwa ryb legitymuje sie szerokg wiedzg
z zakresu towaroznawstwa oraz technologii przetwérstwa ryb i proceséw z tym zwigzanych. W
szczegdlnosci wiedza ta jest ukierunkowana na projektowanie zaktadow.

3. EFEKTY UCZENIA SIE

Efekty uczenia sie na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka odnosza sie do dziedziny nauk
rolniczych, dyscypliny technologia zywnosci i Zywienia jako dyscypliny podstawowe;j. Kierunkowe efekty
uczenia, zdefiniowane w kategoriach wiedzy, umiejetnosci i kompetencji spotecznych, uwzgledniajg
uniwersalne charakterystyki Zintegrowanego Systemu Kwalifikacji dla kwalifikacji na poziomie 6. Polskiej
Ramy Kwalifikacji, charakterystyki drugiego stopnia Zintegrowanego Systemu Kwalifikacji dla kwalifikacji
na poziomie 6. Polskiej Ramy Kwalifikacji oraz charakterystyki drugiego stopnia Zintegrowanego Systemu
Kwalifikacji dla kwalifikacji na poziomie 6. Polskiej Ramy Kwalifikacji umozliwiajgcych uzyskanie
kompetencji inzynierskich. Efekty uczenia uwzgledniajg w szczegdlnosci zdobywanie przez studentéw
pogtebionej wiedzy, umiejetnosci, w tym badawczych oraz kompetencji spotecznych niezbednych
zaréwno w dziatalnosci badawczej, jak i na rynku pracy. Program studiow zaktada stosowanie réznych
metod ksztatcenia, umozliwiajagcych studentowi osiggniecie zatozonych efektéw uczenia sie.
Podstawowymi formami zaje¢ sg wykfady, ¢wiczenia, laboratoria i seminaria dyplomowe. W ramach
wykfadéw studenci osiggajg efekty gtownie w zakresie wiedzy, przekazywanej przez nauczycieli
akademickich. W ramach ¢wiczenn i laboratoriow nabywajg umiejetnosci praktyczne, w oparciu
o wykorzystanie wiedzy z wyktadéw. W ramach seminariow dyplomowych student zdobywa wiedze
i umiejetnosci przygotowujgce go do prowadzenia wtasnych badan. Stosowanie aktywizujgcych metod
ksztatcenia umozliwia osiggniecie wszystkich zaktadanych efektdw uczenia. Cykl ksztatcenia na kierunku
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technologia zywnosci i zywienie cztowieka umozliwia realizacje tresci programowych i dostosowany jest
do efektéw uczenia okreslonych dla tego kierunku.
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3.1. Efekty uczenia sie uwzgledniajace uniwersalne charakterystyki pierwszego stopnia Zintegrowanego Systemu Kwalifikacji dla kwalifikacji na
poziomie 6. Polskiej Ramy Kwalifikacji
W tabeli 1 przedstawiono efekty uczenia sie dla kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Czfowieka | stopieri uwzgledniajace uniwersalne charakterystyki pierwszego stopnia

Zintegrowanego Systemu Kwalifikacji dla kwalifikacji na poziomie 6. Polskiej Ramy Kwalifikacji.

Tab. 1. Efekty uczenia sie dla | stopnia kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka uwzgledniajace uniwersalne charakterystyki pierwszego stopnia Zintegrowanego
Systemu Kwalifikacji dla kwalifikacji na poziomie 6. Polskiej Ramy Kwalifikacji

Uniwersalne charakterystyki pierwszego stopnia Zintegrowanego Systemu Kwalifikacji

e bl ed] e sl 6. Radie) Famy leealita] | stopien kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka

Wiedza
Znai rozumie: Zna i rozumie:
— w zaawansowany stopniu fakty, teorie, metody oraz ztozone zaleznosci miedzy — w zaawansowany stopniu fakty, teorie, metody oraz ztozone zaleznosci
= nimi; g miedzy nimi z zakresu technologii zywnosci, takze w powigzaniu z inzynierig
Y . . . . s . N i i i i i .
o - réznorodne, ztozone uwarunkowania prowadzonej dziatalnosci. = mechaniczng, biotechnologia i dietetyka;
o 5 — rdznorodne, ztozone uwarunkowania i dylematy prowadzonej dziatalnosci i
'S form przedsiebiorczosci z zakresu technologii zywnosci i zywienia cztowieka.
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Tab. 1.

Efekty uczenia sie dla | stopnia kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka uwzgledniajace uniwersalne charakterystyki pierwszego stopnia Zintegrowanego Systemu
Kwalifikacji dla kwalifikacji na poziomie 6. Polskiej Ramy Kwalifikacji — cigg dalszy

Uniwersalne charakterystyki pierwszego stopnia Zintegrowanego Systemu Kwalifikacji

dla kwalifikacji na poziomie 6. Polskiej Ramy Kwalifikacji

| stopien kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka

Umiejetnosci

Potrafi:
— innowacyjnie wykonywaé zadania oraz rozwigzywac ztozone i nietypowe
problemy w zmiennych i nie w petni przewidywalnych warunkach;

Potrafi:
— innowacyjnie wykonywaé zadania oraz rozwigzywac ztozone i nietypowe
problemy samodzielnie i w zespole, z zakresu technologii zywnosci i Zywienia
cztowieka w zmiennych i nie w petni przewidywalnych warunkach;

dziatan zespotéw, ktérymi kieruje, i organizacji, w ktérych uczestniczy,
przyjmowania odpowiedzialnosci za skutki tych dziatan.

N
o
N
3' — samodzielnie planowaé wtasne uczenie sie przez cate zycie; =

] .
© . L . - . . - ielni ¢ ie si ie:
a | — komunikowa¢ sie z otoczeniem, uzasadnia¢ swoje stanowisko. 8' samodzielnie planowac wtasne uczenie sig przez cate zycie;

e — komunikowa¢ sie z otoczeniem, w tym w jezyku angielskim, w zakresie
technologii zywnosci i zywienia cztowieka prezentujac wtasne poglady i opinie
poglady, uzasadnia¢ jednoczesnie swoje stanowisko.

Kompetencje spoteczne
Jest gotow do: Jest gotow do:
— kultywowania i upowszechniania wzoréw wtasciwego postepowania w ~ — kultywowania i upowszechniania wzoréw wtasciwego postepowania w
~ Srodowisku pracy i poza nim; ] Srodowisku pracy i poza nim;
I o
§ — samodzielnego podejmowania decyzji, krytycznej oceny dziatan wtasnych, x | - samodzielnego podejmowania decyzji, krytycznej oceny dziatan wtasnych w
§ zakresie technologii zywnosci i zywienia cztowieka, oraz dziatan zespotow,

ktorymi kieruje, a takze przyjmowania odpowiedzialnosci za skutki tych
dziatan.
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3.2. Efekty uczenia sie uwzgledniajgce charakterystyki drugiego stopnia Zintegrowanego Systemu Kwalifikacji dla kwalifikacji na poziomie 6. Polskiej Ramy
Kwalifikacji

W tabeli 2 przedstawiono efekty uczenia sie dla kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka | stopieri uwzgledniajace charakterystyki drugiego stopnia Zintegrowanego Systemu
Kwalifikacji dla kwalifikacji na poziomie 6. Polskiej Ramy Kwalifikacji.

Tab.2.  Efekty uczenia sie dla | stopnia kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka uwzgledniajgce charakterystyki drugiego stopnia Zintegrowanego Systemu Kwalifikacji dla
kwalifikacji na poziomie 6. Polskiej Ramy Kwalifikacji

Charakterystyki drugiego stopnia Zintegrowanego Systemu Kwalifikacji dla kwalifikacji

e e a5 el s Fammy Cosliied | stopien kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka

Wiedza
Absolwent zna i rozumie: Absolwent zna i rozumie:

— W zaawansowanym stopniu — wybrane fakty, obiekty i zjawiska oraz dotyczace — w zaawansowanym stopniu — wybrane fakty, obiekty i zjawiska oraz dotyczace ich
ich metody i teorie wyjasniajgce ztozone zaleznosci miedzy nimi, stanowigce metody i teorie wyjasniajace ztozone zaleznosci miedzy nimi, stanowigce
podstawowg wiedze ogdlng z zakresu dyscyplin naukowych lub artystycznych podstawowg wiedze ogdlng z zakresu technologii zywnosci i zywienia, nauk o
tworzacych podstawy teoretyczne; zdrowiu oraz inzynierii mechanicznej;

— wybrane zagadnienia z zakresu zaawansowanej wiedzy szczegétowej — g — wybrane zagadnienia z zakresu zaawansowanej wiedzy szczegétowej w zakresie

g wtasciwe dla programu studiow. EI modutéw kierunkowych, w tym modutu chemiczno-zywnosciowego, modutu
o' g technologicznego, modutu  mikrobiologiczno-biotechnologicznego, = modutu
& SI eksploatacyjno-projektowego i modutu ekonomiczno-organizacyjnego oraz
e dodatkowo w ramach obieralnych specjalnosci wiedzy szczegétowej dotyczacej
zywienia cztowieka i bezpieczenstwa zywnosci, biotechnologii zywnosci, inzynierii

zywnosci i technologii przetwérstwa ryb.
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Tab.2.  Efekty uczenia sie dla | stopnia kierunku Technologia Zywnoéci i Zywienie Cztowieka uwzgledniajace charakterystyki drugiego stopnia Zintegrowanego Systemu Kwalifikacji dla
kwalifikacji na poziomie 6. Polskiej Ramy Kwalifikacji — cigg dalszy

Charakterystyki drugiego stopnia Zintegrowanego Systemu Kwalifikacji dla kwalifikacji

e pereiie . el Rty Celas | stopien kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka

Wiedza
Absolwent zna i rozumie: Absolwent zna i rozumie:
— fundamentalne dylematy wspdtczesnej cywilizacji; — fundamentalne dylematy wspodtczesnej cywilizacji z zakresu technologii zywnosci i
o |- podstawowe ekonomiczne, prawne, etyczne i inne uwarunkowania réznych | J zywienia czfowieka oraz dziedzin z nimi zwigzanych systemowo;
= rodzajow dziatalnosci zawodowej zwigzanej z kierunkiem studidw, w tym EI — podstawowe ekonomiczne, prawne, etyczne i inne uwarunkowania rdéznych
$I podstawowe pojecia i zasady z zakresu ochrony wtasnoéci przemystowej i | ¥ rodzajow dziatalnosci zawodowej zwigzanej z technologig zywnosci i zywieniem
o prawa autorskiego; 3' cztowieka, w tym podstawowe pojecia i zasady z zakresu ochrony wifasnosci
© . S
— podstawowe zasady tworzenia i rozwoju réznych form przedsiebiorczosci. przemystowej i prawa autorskiego;
— podstawowe zasady tworzenia i rozwoju réznych form przedsiebiorczosci zwigzanej
z przetwarzaniem zywnosci.
Umiejetnosci
Absolwent potrafi: Absolwent potrafi:
— wykorzystywaé posiadang wiedze — formutowac i rozwigzywac ztozone — wykorzystywac posiadang wiedze — formutowadé i rozwigzywac ztozone i nietypowe
i nietypowe problemy oraz wykonywac zadania w warunkach nie w petni problemy i innowacyjnie wykonywa¢ zadania w nieprzewidywalnych warunkach w
przewidywalnych przez: zakresie modutéw kierunkowych, w tym modutu chemiczno-zywnosciowego,
— whaéciwy dobdr #rédet oraz informacji z nich pochodzacych, dokonywanie 5 modutu tecf.mologi.cznego, mOdL.J'(u mikrobiologiczno—t?iotechnologiczn&.ago, modutu
2 oceny, krytycznej analizy i syntezy tych informacji, N eksploatacyjno-projektowego i modutu ekonomiczno-organizacyjnego oraz
5 3 . , . . . = dodatkowo w ramach obieralnych specjalnosci wiedzy szczegétowej dotyczacej
ol — dobdér oraz stosowanie wiasciwych metod i narzedzi, w tym | = . . . . . . PR - L
2 i . . . 3 zywienia cztowieka i bezpieczenstwa zywnosci, biotechnologii zywnosci, inzynierii
a zaawansowanych technik informacyjno-komunikacyjnych. - . PV " . - s
48 zywnosci i technologii przetwoérstwa ryb poprzez witasciwy dobér zrédet oraz
a
informacji z nich pochodzacych, dokonywanie oceny, krytycznej analizy i syntezy tych
informacji, a takze przez dobdr oraz stosowanie wtasciwych metod i narzedzi, w tym
zaawansowanych technik informacyjno-komunikacyjnych.
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Tab. 2.
kwalifikacji na poziomie 6. Polskiej Ramy Kwalifikacji — cigg dalszy

Efekty uczenia sie dla | stopnia kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka uwzgledniajace charakterystyki drugiego stopnia Zintegrowanego Systemu Kwalifikacji dla

Charakterystyki drugiego stopnia Zintegrowanego Systemu Kwalifikacji dla kwalifikacji
na poziomie 6. Polskiej Ramy Kwalifikacji

| stopien kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka

Umiejetnosci
Absolwent potrafi: Absolwent potrafi:
— komunikowac sie z otoczeniem z uzyciem specjalistycznej terminologii E — komunikowa¢ sie na tematy specjalistyczne zwigzane z technologia zywnosci i
:I — brac udziat w debacie — przedstawiaé i ocenia¢ rézne opinie i stanowiska oraz ul zywieniem cztowieka ze zréznicowanymi kregami odbiorcéw, bra¢ udziat w debacie
Q dyskutowac o nich; gl prezentujac rézne opinie i stanowiska oraz dyskutowaé o nich, postugiwaé sie
a L . L L . 9 jezykiem obcym na poziomie B2 Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia
— postugiwac sie jezykiem obcym na poziomie B2 Europejskiego Systemu Opisu -4 . L )
i Jezykowego, ze szczegdlnym uwzglednieniem podstawnego zasobu stownictwa
Ksztatcenia Jezykowego. s e .
specjalistycznego z zakresu technologii zywnosci i zywienia cztowieka.
Absolwent potrafi: ~ | Absolwent potrafi:
()
g — planowaci organizowac prace indywidualng oraz w zespole; E — planowaé i realizowaé¢ prace witasna i w ramach wspdtpracy w zespole
«' | — wspétdziataé z innymi osobami w ramach prac zespotowych (takze o g' odpowiedzialnym za planowanie, organizacje i realizacje procesoéw i systeméw
b charakterze interdyscyplinarnym). g' przetwdrczych, szczegdlnie w zakresie technologii zywnosci i zywienia cztowieka.
Q.
Absolwent potrafi: ~ | Absolwent potrafi:
o
g — samodzielnie planowad i realizowad wtasne uczenie sie przez cate zycie. E — samodzielnie planowac i realizowac wtasne, ciggte uczenie sie w zakresie technologii
o S Zywnosci i zywienia cztowieka.
]
£ 3
&
Kompetencje spoteczne
Absolwent jest gotow do: Absolwent jest gotéw do:
— krytycznej oceny posiadanej wiedzy i odbieranych tresci; g‘ — krytycznej oceny posiadanej wiedzy z zakresu technologii zywnosci i zywienia
> N . o . . . .
¥ | _ uznawania znaczenia wiedzy w rozwiazywaniu probleméw poznawczych 5 _cz’rOW|eka oraz uzna_wanla je,j znaczenl_a w rOZ\_qu_zywa?mu problemo,w poznawczych
§ i praktycznych oraz zasiegania opinii ekspertéw w przypadku trudnoici z | 3, i prakty’cz_nych oraz_Jest gotéw F|O pqsﬁkowanla sie wiedzg ekspertow w przypadku
samodzielnym rozwiazaniem problemu. § trudnosci z samodzielnym rozwigzaniem problemu.
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Tab. 2.
kwalifikacji na poziomie 6. Polskiej Ramy Kwalifikacji — cigg dalszy

Efekty uczenia sie dla | stopnia kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka uwzgledniajace charakterystyki drugiego stopnia Zintegrowanego Systemu Kwalifikacji dla

Charakterystyki drugiego stopnia Zintegrowanego Systemu Kwalifikacji dla kwalifikacji
na poziomie 6. Polskiej Ramy Kwalifikacji

| stopien kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka

Kompetencje spoteczne
Absolwent jest gotow do: Absolwent jest gotéw do:
— wypetniania zobowigzan spotecznych, wspdétorganizowania dziatalnosci na — wypetniania zobowigzan spotecznych w zakresie zwigzanym z przetwarzaniem
rzecz Srodowiska spotecznego; E zywnosci i zywieniem cztowieka, wspétorganizowaniem dziatalnosci na rzecz
(e} L . . . . . N 3 i .
¥ | - inicjowania dziatari na rzecz interesu publicznego; R srodowiska spotecznego;
§ — myélenia i dziatania w sposéb przedsiebiorczy. QI — inicjowania dziatania na rzecz interesu publicznego w relacjach z przedsiebiorstwami
§ przetworstwa zywnosci;
— mysleniai dziatania w sposdb przedsiebiorczy wykorzystujac nabyta wiedze z zakresu
technologii zywnosci i Zywienia cztowieka.
Absolwent jest gotow do: Absolwent jest gotéw do:
— odpowiedzialnego petnienia rél zawodowych, w tym: — odpowiedzialnego petnienia rél zawodowych w zakresie technologii zywnosci i
N - . . . . 7 . . . .
. — przestrzegania zasad etyki zawodowej i wymagania tego od innych; g zywienia cztowieka, w tym: dbatosci o dorobek zawodu i zasady etyki zawodowej
> . . . N oraz dziatania na rzecz przestrzegania tych zasad.
o' — dbatosci o dorobek i tradycje zawodu. o«
X
£ g
o
a
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3.3. Efekty uczenia sie dla kwalifikacji obejmujacych kompetencje inzynierskie na poziomie 6. Polskiej Ramy Kwalifikacji dla profilu
ogdlnoakademickiego

W tabeli 3 przedstawiono efekty uczenia sie dla kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka | stopien dla kwalifikacji obejmujacych kompetencje inzynierskie na poziomie

6. Polskiej Ramy Kwalifikacji dla profilu ogélnoakademickiego.

Tab. 3. Efekty uczenia sie dla | stopnia kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka dla kwalifikacji obejmujacych kompetencje inzynierskie na poziomie 6. Polskiej Ramy
Kwalifikacji dla profilu ogélnoakademickiego
Efekty uczenia sie wtasciwe dla kwalifikacji obejmujacych kompetencje inzynierskie na . W@ e E P .
e . I .IQW N.V. Walltt . .JI . L y B i ! I. ZY I ! | stopien kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka
poziomie 6. Polskiej Ramy Kwalifikacji dla profilu ogélnoakademickiego
Wiedza
Absolwent zna i rozumie: ~ Absolwent zna i rozumie:
o
g — podstawowe procesy zachodzace w cyklu Zzycia urzadzen, obiektow E — podstawowe procesy zachodzgce w cyklu zycia wyrobdw, urzadzen,
o i systemow technicznych. o i systemow produkcyjnych, ze szczegdlnym uwzglednieniem jakosci
o 5 i efektywnosci procesdw przetwarzania zywnosci.
4
Absolwent zna i rozumie: Absolwent zna i rozumie:
~ — ogodlne zasady tworzenia i rozwoju form indywidualnej przedsiebiorczosci. § — podstawowe zasady tworzenia i rozwoju form indywidualnej
;| :. przedsiebiorczosci z uwzglednieniem najnowszej wiedzy dotyczacej metod
§ Bl produkcji zywnosci i organizacji zywienia, efektywnosci proceséw
E przetwérczych oraz kreatywnego postrzegania potrzeb nabywcow.
Umiejetnosci
Absolwent potrafi: n Absolwent potrafi:
= — planowac¢ i przeprowadza¢ eksperymenty, w tym pomiary isymulacje § — planowaé i przeprowadza¢ eksperymenty z zastosowaniem metodyki
> komputerowe, interpretowaé uzyskane wyniki i wycigga¢ wnioski. ;I i narzedzi badann naukowych, interpretowac uzyskane wyniki badan oraz
§ =2 poprawnie formutowaé wnioski na ich podstawie.
‘N
2
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Tab. 3. Efekty uczenia sie dla | stopnia kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka dla kwalifikacji obejmujgcych kompetencije inzynierskie na poziomie 6. Polskiej Ramy

Kwalifikacji dla profilu ogdlnoakademickiego — cigg dalszy

Efekty uczenia sie wiasciwe dla kwalifikacji obejmujgcych kompetencje inzynierskie
na poziomie 6. Polskiej Ramy Kwalifikacji dla profilu ogélnoakademickiego

| stopien kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka

Umiejetnosci

— przy identyfikacji i formutowaniu specyfikacji zadan inzynierskich oraz
ich rozwigzywaniu:
— wykorzystaé¢ metody analityczne, symulacyjne i eksperymentalne,
— dostrzegac ich aspekty systemowe i pozatechniczne,

— dokonaé wstepnej oceny ekonomicznej proponowanych rozwigzan
i podejmowanych dziatan inzynierskich.

— dokona¢ krytycznej analizy sposobu funkcjonowania istniejacych
rozwigzan technicznych i ocenic te rozwigzania.

— zaprojektowaé — zgodnie z zadanga specyfikacjg — oraz wykona¢ typowe
dla kierunku studidéw proste urzadzenie, obiekt, system lub zrealizowac
proces, uzywajac odpowiednio dobranych metod, technik, narzedzi i
materiatow.

— przy identyfikacji i formutowaniu specyfikacji zadan inzynierskich
z zakresu technologii zywnosci i zZywienia cztowieka oraz ich
rozwigzywaniu wykorzystaé metody analityczne ieksperymentalne
z uwzglednieniem nowych osiggnie¢ z zakresu techniki itechnologii, z
uwzglednieniem aspektow systemowych i pozatechnicznych, w tym
ekonomicznych.

— przeprowadzi¢ podstawowa analize istniejgcych rozwigzan technicznych i
technologicznych oraz potrafi dokonac ich podstawowej oceny.

— zaprojektowaé — zgodnie z zadang specyfikacjg — oraz wykona¢ prosty
obiekt technologiczny, system lub zrealizowac prosty proces przetwérczy
typowy dla technologii zywnosci, uzywajac odpowiednio dobranych
metod, technik, narzedzi i materiatéw ze szczegdlnym uwzglednieniem
narzedzi i aplikacji komputerowych.
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3.4. Sumaryczny zbiér efektéw uczenia sie | stopnia kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka zgodnych ze Zintegrowanym Systemem
Kwalifikacji dla kwalifikacji na poziomie 6. Polskiej Ramy Kwalifikacji

W tabeli 4 przedstawiono sumaryczny zbidr efektéw uczenia sie dla kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka | stopier zgodnych ze Zintegrowanym Systemem Kwalifikacji

dla kwalifikacji na poziomie 6. Polskiej Ramy Kwalifikacji. Zestawiono w niej kompleksowo efekty wymienione wczesniej w tabelach 1-3.

ODNIESIENIE KIERUNKOWYCH EFEKTOW UCZENIA DO

PRK
uniwersalnych charakterystyk drugiego
SYMBOL EKU KIERUNKOWE EFEKTY UCZENIA (EKU) charakterystyk dla danego stopnia dla danego
poziomu Polskiej Ramy poziomu Polskiej Ramy
Kwalifikacji Kwalifikacji
(ustawa o ZSK) (rozporzadzenie MNiSW)
Wiedza
. Absolwent zna i rozumie w zaawansowanym stopniu —wybrane fakty, obiekty i zjawiska oraz dotyczace
P6S_W_TZiZzCz01 . . . . T . - .
PGS ;NG_ 17i2C201 ich metody i teorie wyjasniajace ztozone zaleznosci miedzy nimi, stanowigce podstawowg wiedze P6U_W P6S_WG
- - 0golna z zakresu technologii zywnosci i Zywienia, nauk o zdrowiu oraz inzynierii mechanicznej.
Absolwent zna i rozumie wybrane zagadnienia z zakresu zaawansowanej wiedzy szczegétowe] w
zakresie modutéw  kierunkowych, w tym modutu chemiczno-zywnosciowego, modutu
P6S_W_TZiZCz02 | technologicznego, modutu  mikrobiologiczno-biotechnologicznego, modutu  eksploatacyjno-
. i > ) o ‘ P6U_W P6S_WG
P6S_WG_TZiZCz02 | projektowego i modutu ekonomiczno-organizacyjnego oraz dodatkowo w ramach obieralnych
specjalnosci wiedzy szczegdtowej dotyczacej zywienia cztowieka i bezpieczenstwa zywnosci,
biotechnologii Zywnosci, inzynierii zywnosci i technologii przetwoérstwa ryb.
P6S WK TZizCz01 Absolv\{eh_t_zna_\ |_rozum|<? fundamer‘{taln_e dylien."naty_ wspotczesnej cywilizacji z zakresu technologii P6U W P6S WK
- - zywnosci i zywienia cztowieka oraz dziedzin z nimi zwigzanych systemowo. - -
Absolwent zna i rozumie podstawowe ekonomiczne, prawne, etyczne i inne uwarunkowania réznych
P6S_WK_TZiZCz02 | rodzajow dziatalnosci zawodowej zwigzanej z technologia zywnosci i zywieniem cztowieka, w tym P6U_W P6S_WK
podstawowe pojecia i zasady z zakresu ochrony wtasnosci przemystowej i prawa autorskiego;
P6S_WK_TZizCz03 Ab.solweth zna i rozuml.e po.dstawc,Jv.ve zasady tworzenia i rozwoju réznych form przedsiebiorczosci P6U_W P6S_WK
zwigzanej z przetwarzaniem zywnosci.
Absolwent zna i rozumie podstawowe procesy zachodzace w cyklu zycia wyrobdw, urzadzen,
INZ_WG_TZizZCz01 | isysteméw produkcyjnych, ze szczegdlnym uwzglednieniem jakosci iefektywnosci proceséw P6U_W P6S_WG
przetwarzania Zywnosci.
INZ_WG_TZiZCz02 AbsoIV\{en.t znal _| rozumie _po_dstawoyve zas?dy_ tworzenia i _rozwo;u form |_r_1dYW|dua’Ir?eJ. P6U_W P6S_WK
przedsiebiorczosci z uwzglednieniem najnowszej wiedzy dotyczgcej metod produkcji zywnosci i
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organizacji zywienia, efektywnosci procesow przetworczych oraz kreatywnego postrzegania potrzeb
nabywcéw.

Umiejetnosci

P6U_U_TZizCz01
P6U_UW_TZizCz01

Absolwent potrafi wykorzystywac posiadang wiedze — formutowac i rozwigzywac ztozone i nietypowe
problemy i innowacyjnie wykonywa¢ zadania w nieprzewidywalnych warunkach w zakresie modutow
kierunkowych, w tym modutu chemiczno-zywnosciowego, modutu technologicznego, modutu
mikrobiologiczno-biotechnologicznego, modutu eksploatacyjno-projektowego i modutu ekonomiczno-
organizacyjnego oraz dodatkowo w ramach obieralnych specjalnosci wiedzy szczegdétowej dotyczacej
zywienia cztowieka i bezpieczenstwa zywnosci, biotechnologii zywnosci, inzynierii zywnosci i
technologii przetwoérstwa ryb poprzez wiasciwy dobér Zrédet oraz informacji z nich pochodzacych,
dokonywanie oceny, krytycznej analizy i syntezy tych informacji, a takze przez dobér oraz stosowanie
wtasciwych metod i narzedzi, w tym zaawansowanych technik informacyjno-komunikacyjnych.

P6U_U

P6U_UW

P6U_U_TZizCz03
P6U_UK_TZizCz01

Absolwent potrafi komunikowa¢ sie na tematy specjalistyczne zwigzane z technologig zywnosci i
zywieniem cztowieka ze zréznicowanymi kregami odbiorcéw, bra¢ udziat w debacie prezentujac rézne
opinie i stanowiska oraz dyskutowac¢ o nich, postugiwaé sie jezykiem obcym na poziomie B2
Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia Jezykowego, ze szczegélnym uwzglednieniem podstawnego
zasobu stownictwa specjalistycznego z zakresu technologii zywnosci i Zzywienia cztowieka.

P6U_U

P6U_UK

P6U_UO_TZizCz01

Absolwent potrafi planowac¢ i realizowaé prace wifasna i w ramach wspdtpracy w zespole
odpowiedzialnym za planowanie, organizacje i realizacje proceséw i systemdéw przetwodrczych,
szczegblnie w zakresie technologii zywnosci i zywienia cztowieka.

P6U_U

P6U_UO

P6U_U_TZizCz02
P6U_UU_TZizCz01

Absolwent potrafi samodzielnie planowac i realizowa¢ wtasne, ciggte uczenie sie w zakresie technologii
Zywnosci i zywienia cztowieka.

P6U_U

P6U_UU

INZ_UW_TZizCz01

Absolwent potrafi planowaé i przeprowadzac¢ eksperymenty z zastosowaniem metodyki i narzedzi
badan naukowych, interpretowac uzyskane wyniki badan oraz poprawnie formutowaé wnioski na ich
podstawie.

P6U_U

P6U_UW

INZ_UW_TZizCz02

Absolwent potrafi przy identyfikacji i formutowaniu specyfikacji zadan inzynierskich z zakresu
technologii zywnosci i zywienia cztowieka oraz ich rozwigzywaniu wykorzystaé metody analityczne
i eksperymentalne z uwzglednieniem nowych osiggnie¢ zzakresu techniki itechnologii, z
uwzglednieniem aspektow systemowych i pozatechnicznych, w tym ekonomicznych.

P6U_U

P6U_UW

INZ_UW_TZizCz03

Absolwent potrafi przeprowadzi¢ podstawowa analize istniejgcych rozwigzan technicznych i
technologicznych oraz potrafi dokonac ich podstawowej oceny.

P6U_U

P6U_UW

INZ_UW_TZizCz04

Absolwent potrafi zaprojektowac¢ — zgodnie z zadang specyfikacja — oraz wykonaé prosty obiekt
technologiczny, system lub zrealizowa¢ prosty proces przetwoérczy typowy dla technologii zywnosci,
uzywajac odpowiednio dobranych metod, technik, narzedzi i materiatdbw ze szczegdlnym
uwzglednieniem narzedzi i aplikacji komputerowych.

P6U_U

P6U_UW

Kompetencje spoteczne
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Absolwent jest gotow do krytycznej oceny posiadanej wiedzy z zakresu technologii zywnosci i zywienia
cztowieka oraz uznawania jej znaczenia w rozwigzywaniu probleméw poznawczych i praktycznych oraz

rzecz przestrzegania tych zasad.

P6U_KK_TZizCz01 | . , . RO , ;. . . . P6U_K P6U_KK
- - jest gotdw do positkowania sie wiedzg ekspertow w przypadku trudnosci z samodzielnym rozwigzaniem - -
problemu.

P6U KO TZizCz01 Absol\/\{eh.t.]est.gotcow do wy.pe’mlanla ’zobowgzan sp.o’fec.znych w z.akre5|e zvs,/lazanyTn Z przetwarzaniem P6U K P6U KO
- - zywnosci i zywieniem cztowieka, wspoétorganizowania dziatalnosci na rzecz srodowiska spotecznego; - -
P6U KO TZizC202 Absolwe_nt _ jest go'Fow do , |n|c10\{van|a ,d_2|afan|a na rzecz interesu publicznego w relacjach P6U K P6U KO
- - z przedsiebiorstwami przetwdrstwa zywnosci; - -
P6U KO TZiZC203 Absolwent jest go’sgyv do rij_s!gnla_l d%lafama w sposob przedsiebiorczy wykorzystujac nabytg wiedze z P6U K P6U KO
- - zakresu technologii zywnosci i zywienia cztowieka. - -

Absolwent jest gotéw do odpowiedzialnego petnienia rél zawodowych w zakresie technologii zywnosci
P6U_KR_TZiZCz03 | i zywienia cztowieka, w tym: dbatosci o dorobek zawodu i zasady etyki zawodowej oraz dziatania na P6U_K P6U_KR
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3.5. Matryca kierunkowych efektow uczenia w odniesieniu do realizowanych modutow

W tabeli 5 przedstawiono matryce kierunkowych efektéw uczenia sie w odniesieniu do realizowanych modutéw.

Tab. 4.

Odniesienie kierunkowych efektéw uczenia sie EKU do modutéw kierunku Technologia Zywnoéci i Zywienie Cztowieka

SYMBOL
EKU

Kierunkowe efekty uczenia sie (EKU)

Nazwy modutéw

A
OGOLNE

B

PODSTAWOWE

(o

KIERUNKOWE

SPECJALNOSCIOWE

D

E
MODUL
PRACY
DYPLOMOWE
J

Modut humanistyczno-
spoteczny

Modut matematyczno-

fizyczny

Modut przyrodniczo-
chemiczny

Modut technologiczno-

informacyjny

Modut chemiczno-

Zywnosciowy

Modut technologiczny

Modut mikrobiologiczno-

biotechnologiczny

Modut eksploatacyjno-

projektowy

Modut ekonomiczno-

organizacyjny

Blok zywienia cztowieka

Blok inzynierii zywnosci

Blok biotechnologii

2ywnosci

Blok technologii

przetworstwa ryb

Praktyka

specjalnosciowa
Praca dyplomowa

WIEDZA

P6U_W_TZizCz01

Absolwent zna i rozumie w zaawansowanym stopniu fakty, teorie,
metody oraz ztozone zaleznosci miedzy nimi z zakresu technologii
zywnosci, takize w powigzaniu z inzynieria mechaniczng,
biotechnologig i dietetyka.

X

P6U_W_TZizCz02

Absolwent zna i rozumie réznorodne, ztozone uwarunkowania
prowadzonej dziatalnosci z zakresu technologii zywnosci i zywienia
cztowieka.

P6S_WG_TZizCz01

Absolwent zna i rozumie w zaawansowanym stopniu — wybrane fakty,
obiekty i zjawiska oraz dotyczace ich metody i teorie wyjasniajgce
ztozone zaleznosci miedzy nimi, stanowigce podstawowa wiedze
0golng z zakresu technologii zywnosci i zywienia, nauk o zdrowiu oraz
inzynierii mechanicznej.

P6S_WG_TZizCz02

Absolwent zna i rozumie wybrane zagadnienia z zakresu
zaawansowanej wiedzy szczegétowej w zakresie modutéw
kierunkowych, w tym modutu chemiczno-zywnosciowego, modutu
technologicznego, modutu mikrobiologiczno-biotechnologicznego,
modutu  eksploatacyjno-projektowego i modutu ekonomiczno-
organizacyjnego oraz dodatkowo w ramach obieralnych specjalnosci
wiedzy szczeg6towej dotyczacej zywienia cztowieka i bezpieczenstwa
zywnosci, biotechnologii zywnosci, inzynierii zywnosci i technologii
przetwérstwa ryb.
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P6S_WK_TZizCz01

Absolwent zna i rozumie fundamentalne dylematy wspdtczesnej
cywilizacji z zakresu technologii zywnosci i zywienia cztowieka oraz
dziedzin z nimi zwigzanych systemowo.

P6S_WK_TZizCz02

Absolwent zna i rozumie podstawowe ekonomiczne, prawne, etyczne
i inne uwarunkowania réznych rodzajéow dziatalnosci zawodowej
zwigzanej z technologia zywnosci i zywieniem cztowieka, w tym
podstawowe pojecia i zasady z zakresu ochrony wifasnosci
przemystowej i prawa autorskiego

P6S_WK_TZizCz03

Absolwent zna i rozumie podstawowe zasady tworzenia i rozwoju
réznych form przedsiebiorczosci zwigzanej z przetwarzaniem
Zywnosci.

INZ_WG_TZizCz01

Absolwent zna i rozumie podstawowe procesy zachodzace w cyklu
zycia wyrobodw, urzadzen i systemdw produkcyjnych, ze szczegdlnym
uwzglednieniem jakosci iefektywnosci proceséw przetwarzania
Zywnosci.

INZ_WK_TZizCz01

Absolwent zna i rozumie ogdlne zasady tworzenia i rozwoju form
indywidualnej przedsiebiorczosci z uwzglednieniem najnowszej
wiedzy dotyczacej metod produkcji Zywnosci i organizacji zywienia,
efektywnosci procesow przetworczych oraz kreatywnego postrzegania
potrzeb nabywcow.

P6U_U_TZizC201

Absolwent potrafi innowacyjnie wykonywac zadania oraz rozwigzywac
ztozone i nietypowe problemy z zakresu technologii zywnosci i
zywienia cztowieka w zmiennych i nie w petni przewidywalnych
warunkach.

P6U_U_TZizC202

Absolwent potrafi samodzielnie planowa¢ wtasne uczenie sie przez
cate zycie.

P6U_U_TZizC203

Absolwent potrafi komunikowa¢ sie z otoczeniem prezentujgc swoje
poglady uzasadnia¢ jednoczesnie swoje stanowisko.

X

X
UMIEJETNOSC
X

X

P6S_UW_TZizCz01

Absolwent potrafi wykorzystywaé posiadang wiedze — formutowac i
rozwigzywad ztozone i nietypowe problemy i innowacyjnie wykonywac
zadania w nieprzewidywalnych warunkach w zakresie modutéw
kierunkowych, w tym modutu chemiczno-zywnosciowego, modutu
technologicznego, modutu mikrobiologiczno-biotechnologicznego,
modutu eksploatacyjno-projektowego i modutu ekonomiczno-
organizacyjnego oraz dodatkowo w ramach obieralnych specjalnosci
wiedzy szczegotowe] dotyczacej zywienia cztowieka i bezpieczenstwa
zywnosci, biotechnologii zywnosci, inzynierii zywnosci i technologii
przetworstwa ryb poprzez wtasciwy dobdr zrédet oraz informacji z nich
pochodzacych, dokonywanie oceny, krytycznej analizy i syntezy tych
informacji, a takze przez dobdr oraz stosowanie wtasciwych metod
inarzedzi, w tym zaawansowanych technik informacyjno-
komunikacyjnych.
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P6S_UK_TZizCz01

Absolwent potrafi komunikowa¢ sie na tematy specjalistyczne
zwigzane z technologia zywnosci i zywieniem cztowieka ze
zréznicowanymi kregami odbiorcéw, bra¢ udziat w debacie
prezentujgc réine opinie i stanowiska oraz dyskutowaé o nich,
postugiwac sie jezykiem obcym na poziomie B2 Europejskiego Systemu
Opisu Ksztatcenia Jezykowego, ze szczegdélnym uwzglednieniem
podstawnego zasobu stownictwa specjalistycznego z zakresu
technologii zywnosci i zywienia cztowieka.

P6S_UO_TZizCz01

Absolwent potrafi planowac i realizowaé prace wtasng i w ramach
wspotpracy w zespole odpowiedzialnym za planowanie, organizacje i
realizacje procesow i systemow przetworczych, szczegdlnie w zakresie
technologii zywnosci i zywienia cztowieka.

P6S_UU_TZizCz01

Absolwent potrafi samodzielnie planowac i realizowa¢ wtasne, ciggte
uczenie sie w zakresie technologii zywnosci i zywienia cztowieka.

INZ_UW_TZizCz01

Absolwent potrafi planowa¢ i przeprowadzaé eksperymenty z
zastosowaniem metodyki i narzedzi badar naukowych, interpretowac
uzyskane wyniki badan oraz poprawnie formutowac¢ wnioski na ich
podstawie.

INZ_UW_TZizCz02

Absolwent potrafi przy identyfikacji i formutowaniu specyfikacji zadan
inzynierskich z zakresu technologii zywnosci i zywienia cztowieka oraz
ich rozwigzywaniu wykorzysta¢ metody analityczne i eksperymentalne
z uwzglednieniem nowych osiggniec z zakresu techniki i technologii, z
uwzglednieniem aspektéow systemowych i pozatechnicznych, w tym
ekonomicznych

INZ_UW_TZizCz03

Absolwent potrafi przeprowadzi¢ podstawowg analize istniejacych
rozwigzan technicznych i technologicznych oraz potrafi dokonac ich
podstawowej oceny.

INZ_UW_TZizCz04

Absolwent potrafi zaprojektowaé — zgodnie z zadang specyfikacja —
oraz wykonaé prosty obiekt technologiczny, system lub zrealizowac
prosty proces przetwoérczy typowy dla technologii zywnosci, uzywajac
odpowiednio dobranych metod, technik, narzedzi i materiatéw ze
szczegdlnym uwzglednieniem narzedzi i aplikacji komputerowych.

ECZNE

P6S_K_TZiZCz01

Absolwent jest gotéow do kultywowania i upowszechniania wzoréw
wtasciwego postepowania w srodowisku pracy i poza nim.

P6S_K_TZiZC202

Absolwent jest gotéw do samodzielnego podejmowania decyzji,
krytycznej oceny dziatarh wtasnych w zakresie technologii zywnosci i
zywienia cztowieka, oraz dziatan zespotow, ktérymi kieruje, a takze
przyjmowania odpowiedzialnosci za skutki tych dziatan.

X

X X

X
KOMPETENCIE SPOL|

X X

X
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P6S_KK_TZizCz01

Absolwent jest gotdéw do krytycznej oceny posiadanej wiedzy z zakresu
technologii zywnosci i zywienia cztowieka oraz uznawania jej znaczenia
W rozwigzywaniu probleméw poznawczych i praktycznych oraz jest
gotéw do positkowania sie wiedzg ekspertéw w przypadku trudnosci z
samodzielnym rozwigzaniem problemu.

P6S_KO_TZizCz01

Absolwent jest gotéw do wypetniania zobowigzann spotecznych w
zakresie zwigzanym z przetwarzaniem Zzywno$ci i zywieniem
cztowieka, wspotorganizowaniem dziatalnosci na rzecz $rodowiska
spotecznego.

P6S_KO_TZizCz02

Absolwent jest gotéw do inicjowania dziatania na rzecz interesu
publicznego w relacjach z przedsiebiorstwami przetwdrstwa zywnosci.

P6S_KO_TZizCz03

Absolwent jest gotéw do myslenia i dziatania w sposdb przedsiebiorczy
wykorzystujac nabyta wiedze z zakresu technologii zywnosci i zywienia
cztowieka.

P6S_KR_TZizCz01

Absolwent jest gotéw do odpowiedzialnego petnienia rél zawodowych
w zakresie technologii zywnosci i zywienia cztowieka, w tym: dbatosci
o dorobek zawodu i zasady etyki zawodowej oraz dziatania na rzecz
przestrzegania tych zasad.
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Tab. 5.

Efekty uczenia sie przypisane do modutu humanistyczno-spotecznego

MODUt HUMANISTYCZNO-SPOLECZNY .
Nazwy kurséw
nazwa modutu
Opis modutu: zajecia prowadzone w ramach modutu prowadza do uzyskania wiedzy| Humanistyczne 1 Humanistyczne 2
pozatechnicznych uwarunkowan dziatalnosci inzynierskiej ze szczegélinym uwzglednieniem wiedzy 5 o :E 5
w zakresie socjologii, innowacyjnosci, ochrony wtasnosci intelektualnej, prawa patentowego oraz - © « o o g T 2z g 8
zasad bezpieczenstwa i higieny pracy. Wyksztatcajg réwniez podstawowe umiejetnosci g S 'gn g § g = Kol % ~§ g = w 2‘ > =
postugiwania sie jezykiem obcym na poziomie B2 Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia g = o 5 'g = : E 3‘? g ] ;. B3 s 5 =
lezykowego S g. ug, ® g" 2 E 5 = 3 :&JD 2 I = g
SEl S| 8 | SE| N | 8% | &E g s
SYMBOL = - v 5 = o b -
EKM MODUtOWE EFEKTY UCZENIA SIE (EKM)
w+C w+C w w ¢ w w wi+ ¢
WIEDZA
MH1A_WO1 Ab.solwerjt. zna i rozumie ré.i.n-orodn(,e,. .z.{02c?ne. uwaru-nkowania prowadzonej N " " P6U_W_TZiZC202
dziatalnosci z zakresu technologii zywnosci i zywienia cztowieka.
Absolwent zna i rozumie fundamentalne dylematy wspdtczesnej cywilizacji z
MH1A_WO02 |zakresu technologii zywnosci i zywienia cztowieka oraz dziedzin z nimi zwigzanych X X P6S_WK_TZizCz01
systemowo.
Absolwent zna i rozumie podstawowe ekonomiczne, prawne, etyczne,
socjologiczne i inne humanistyczne oraz spoteczne uwarunkowania dziatalnosci
MH1A_W03 |zawodowej zwigzanej z technologig zywnosci i zywieniem cztowieka, w tym takze X X X X P6S_WK_TZizCz02
podstawowe pojecia i zasady z zakresu ochrony wtasnosci przemystowej i prawa
autorskiego.
Absolwent zna i rozumie podstawowe uwarunkowania socjologiczne oraz zasady
MH1A_W04 [tworzenia i rozwoju réznych form przedsiebiorczosci zwigzanej z przetwarzaniem X X X X P6S_WK_TZizCz03
Zywnosci.
Absolwent zna i rozumie ogdlne zasady tworzenia i rozwoju form indywidualnej
przedsiebiorczosci  z uwzglednieniem najnowszej wiedzy dotyczacej metod
MH1A_WO05 |produkcji zywnosci i organizacji zywienia, efektywnosci proceséw przetworczych X X X X INZ_WK_TZizCz01
oraz bezpieczenstwa pracy i kreatywnego postrzegania potrzeb pracownikdw i
nabywcow.
UMIEJETNOSCI
MH1A_UO01 |Absolwent potrafi samodzielnie planowac wtasne uczenie sie przez cate zycie. X X X X P6U_U_TZizCz02
MH1A_U02 Absolwe.nt, .potrafi kf)n.wuniko.wac' sie z otoqenfern Prezentujqc swoje poglady « « « « « P6U_U_TZiZC203
uzasadnia¢ jednoczes$nie swoje stanowisko réwniez w jezyku obcym
Absolwent potrafi komunikowaé sie na tematy specjalistyczne zwigzane z
technologig zywnosci i zywieniem cztowieka ze zréznicowanymi kregami
odbiorcéw, bra¢ udziat w debacie prezentujgc rézne opinie i stanowiska oraz
MH1A_UO03 |dyskutowac o nich, postugiwac sie jezykiem obcym na poziomie B2 Europejskiego X X P6S_UK_TZizCz01
Systemu Opisu Ksztatcenia Jezykowego, ze szczegdlnym uwzglednieniem
podstawnego zasobu stownictwa specjalistycznego z zakresu technologii zywnosci
i Zywienia cztowieka.
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MH1A_U04

Absolwent potrafi samodzielnie planowac i realizowac wtasne, ciggte uczenie sie
w zakresie technologii zywnosci i Zzywienia cztowieka.

X

X

P6S_UU_TZizCz01

KOMPETE

NCJE SPOLECZNE

MH1A_K01

Absolwent jest gotow do kultywowania i upowszechniania wzoréw wtasciwego
postepowania w Srodowisku pracy i poza nim.

P6S_K_TZizCz01

MH1A_K02

Absolwent jest gotdw do wypetniania zobowigzan spotecznych w zakresie
zwigzanym z  przetwarzaniem  zywnosci i zywieniem  czlowieka,
wspotorganizowaniem dziatalnosci na rzecz Srodowiska spotecznego.

P6S_KO_TZizCz01

PUNKTY ECTS

LACZNA LICZBA PUNKTOW ECTS DLA MODUtU

17

SPOSOBY WERYFIKACJI EFEKTOW UCZENIA SIE DLA MODUtU

Weryfikacja efektow w zakresie wiedzy: kolokwium lub egzamin
Weryfikacja efektow w zakresie umiejetnosci i kompetencji: egzamin, zadania ¢wiczeniowe, ze szczegdlnym uwzglednieniem
przyktadéw dotyczacych zastosowan prostych zagadnien inzynierskich uwzgledniajacych aspekty pozatechniczne
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Tab. 6.  Efekty uczenia sie przypisane do modutu matematyczno-fizycznego

MODUt MATEMATYCZNO-FIZYCZNY .
Nazwy kurséw
nazwa modutu
Opis modutu: zajecia prowadzone w ramach modutu prowadzg do uzyskania wiedzy w zakresie fizyki, -
matematyki i statystki inzynierskiej w tym wiedze niezbedng do matematycznego opisu i analizy g 8
podstawowych zjawisk fizycznych ich analizy i typowych zagadnien technicznych. Wyksztatcaja ponadto % S E{ = w
podstawowe umiejetnosci dotyczace prowadzenia i analizy wynikéw eksperymentu, korzystania z urzagdzen i g g' ﬁ ; @ E 3
systeméw pomiarowych. g z 2 3 E g«
==
o [ a o
SY':\III(:IIOL MODULOWE EFEKTY UCZENIA SIE (EKM) ”
w+€ W+C+P W+C+L
WIEDZA
Absolwent zna i rozumie w zaawansowanym stopniu fakty, teorie, metody oraz ztozone
MMI1A Wo1 zalezrwsu miedzy nimi z zak-resu podstaw r?a.tematyc.znych i f|zycznth nlgzbe(.inych. d!a X X X PEU W TZiZCz01
- prawidtowego postepowania w technologii zywnosci, takze w powigzaniu z inzynierig -
mechaniczng, biotechnologia i dietetyka.
Absolwent zna i rozumie w zaawansowanym stopniu — wybrane fakty, obiekty i zjawiska
MMI1A_W02 oraz dotyczace.lch methdy i teorie wyjasnlajqc'e: 'zalezn?s'c'l 'm|e'dzy' nimi, stanowwlc.e X X X P7S_WG_TZizCz01
podstawowg wiedze ogdlng z zakresu technologii zywnosci i zywienia, nauk o zdrowiu
oraz inzynierii mechanicznej.
UMIEJETNOSCI
MM1A_UO1 | Absolwent potrafi samodzielnie planowac wtasne uczenie sie przez cate zycie. X X X P6U_U_TZizCz02
MM1A_U02 Absolwent potraflns'amodzl|e.l'n!e p'lan'owac |'reaI|zowac wtlasne, ciagte uczenie sie w X P6S_UU_TZizC201
zakresie technologii zywnosci i zywienia cztowieka.
MM1A_U03 Absolyvent Qotraﬂ przgprowadzu: podst'awowq la'nallze |stn|ejac'ych rozwigzan X INZ_UW_TZizCz03
technicznych i technologicznych oraz potrafi dokonaé ich podstawowej oceny.
Absolwent potrafi zaprojektowaé — zgodnie z zadang specyfikacjg — oraz wykonac
prosty obiekt technologiczny, system lub zrealizowaé prosty proces przetwdrczy
MM1A_U04 | typowy dla technologii zywnosci, uzywajac odpowiednio dobranych metod, technik, X X INZ_UW_TZizCz04
narzedzi i materiatéw ze szczegélnym uwzglednieniem narzedzi i aplikacji
komputerowych.
KOMPETENCJE SPOLECZNE
MM1A_K01 Absolwent J'est gotow 'do kuIty\A{owama. i upowszechniania wzoréw wtasciwego X X X P6S_K_TZizCz01
postepowania w srodowisku pracy i poza nim.
Absolwent jest gotéw do samodzielnego podejmowania decyzji, krytycznej oceny
MMIA_K02 dZ|aIan‘ wlasnych w z'akrc'35|e tech'nologu 'zywnost':l i zyW|er'1|a c'zlowteka, oraz d'Z|aian X P6S_K_TZizCz02
zespotdw, ktorymi kieruje, a takze przyjmowania odpowiedzialnosci za skutki tych
dziatan
MMIA_K03 Absolwen.t jest gotéw do myslenia .l.(.iuaian'la. Yv.quso%) przeds-|eb|0rczy wykorzystujac X P6S_KO_TZizCz03
nabytg wiedze z zakresu technologii zywnosci i zywienia cztowieka.
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PUNKTY ECTS 9 4
20

tACZNA LICZBA PUNKTOW ECTS DLA MODUtU

Weryfikacja efektow w zakresie wiedzy: kolokwium lub egzamin
SPOSOBY WERYFIKAC)I EFEKTOW UCZENIA SIE DLA MODULU Weryflkaf:]a efektow w zakresie umllejetnosm i kompetenciji: egz§m|n, zaf:lanla CW|czen|owe', zle'sz'cze'golnym uwzglednieniem
przyktadéw dotyczacych zastosowan wybranych metod do rozwigzywania prostych zagadnien inzynierskich z zakresu

technologii zywnosci i zywienia cztowieka
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Tab.7.  Efekty uczenia sie przypisane do modutu przyrodniczo-chemicznego

MODUL PRZYRODNICZO-CHEMICZNY a
Nazwy kursow
nazwa modutu
Opis modutu: Zajecia prowadzone w ramach modutu prowadza do uzyskania wiedzy z zakresu chemii ogdlnej - 8. Pozyskiwanie surowcéw
(nieorganiczna, organiczna), biochemii oraz ekologii i ochrony Srodowiska. Wyksztatcajg ponadto podstawowe g E S
umiejetnosci dotyczace podstawy produkcji rolnej, zasad ochrony srodowiska, ekologicznych podstaw ochrony g [ 3 3 3 (=]
: o ; & © i £w ) Q 2 =
zdrowia w relacjach: srodowisko-producent-konsument. o2 3 S % E. ; E. ; < £ = oz
= B4 ©
s 8 2 =3 235 | 53¢ g s Sz
T & 3 -3,0 552 2358 £ S
s ¥ a g3 BZs | 82| 23 "2
. v Q ‘v LS = o 9
SYMBOL MODULOWE EFEKTY UCZENIA SIE (EKM) § ° u 2 e N E E : E 2
EKM S @ ~3 ~ 3 S5
< a a @
W+C+L W+C+L w w+€ w+C W+C
WIEDZA
Absolwent zna i rozumie réznorodne, ztozone uwarunkowania prowadzonej dziatalnosci z zakresu
MP1A_WO01 | technologii zywnosci i zywienia cztowieka, dotyczacej produkcji surowcéw pochodzenia roslinnego, X X X P6U_W_TZizCz02
zwierzecego i wodnego.
Absolwent zna i rozumie w zaawansowanym stopniu — wybrane fakty, obiekty i zjawiska oraz
MP1A_W02 dotyczace ich .metody ’| teorie wyjasniajace z’(ﬁ)zpne z?lgz.n?SC|. mledzy nimi, stanlowwlce X X X X X X P6S_WG_TZizCz01
podstawowa wiedze ogdlng z zakresu technologii zywnosci i zywienia, nauk o zdrowiu oraz
inzynierii mechaniczne;j.
MP1A_W03 Absolw<’ent znall rozur’n!e.fL.Jndamentalne dylgmaty Wépofgz.esne{ CyWI|IZ‘aCJI w zakresie chemizacji X X X P6S_WK_TZizCz01
przetwdrstwa zywnosci, jej wptywu na zdrowie cztowieka i jego srodowisko.
UMIEJETNOSCI
MP1A_U01 .Absolwenlt.potraf'l komunl.kowac sie z otoczeniem prezentujgc swoje poglady uzasadniac X X X X X X P6U_U_TZizC203
jednocze$nie swoje stanowisko.
MP1A_U02 AbsolwenF potrafi przeprowz?\duc pod's.tawowa anallzellstmejacych rozwigzan technicznych i X X X X X X INZ_UW_TZizCz03
technologicznych oraz potrafi dokonaé ich podstawowej oceny.
KOMPETENCIJE SPOLECZNE
MP1A KO1 Ab,solwen‘tjest gotow do ku!tywowama i upowszechniania wzoréw wtasciwego postepowania X P6S K TZizCz01
- w srodowisku pracy i poza nim. -
MP1A_K02 Ak-)solwent jest gotow do m.\./s.lema |’(i‘z‘|:a.\fan!a w sposol? przedsiebiorczy wykorzystujac nabyta X X X P6S_KO_TZizCz03
wiedze z zakresu technologii zywnosci i Zywienia cztowieka.
Absolwent jest gotéw do odpowiedzialnego petnienia rél zawodowych w zakresie technologii
MP1A_K03 | zywnosci i Zywienia cztowieka, w tym: dbatosci o dorobek zawodu i zasady etyki zawodowej X X P6S_KR_TZizCz01
oraz dziatania na rzecz przestrzegania tych zasad.
PUNKTY ECTS 10 5 2 4
£ACZNA LICZBA PUNKTOW ECTS DLA MODUtU 21
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SPOSOBY WERYFIKACII EFEKTOW UCZENIA SIE DLA MODUtU

Weryfikacja efektow w zakresie wiedzy: kolokwium lub egzamin
Weryfikacja efektow w zakresie umiejetnosci i kompetencji: egzamin, zadania ¢wiczeniowe, ze szczegdlnym

uwzglednieniem przyktadéw dotyczacych zastosowan wybranych metod do rozwigzywania prostych zagadnien
inzynierskich z zakresu technologii zywnosci i zywienia cztowieka
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Tab. 8.  Efekty uczenia sie przypisane do modutu technologiczno-informatycznego

MODUt TECHNOLOGICZNO-INFORMACYJNY 7
Nazwy kurséw
nazwa modutu
Opis modutu: Tresci ksztatcenia w zakresie technologii informacyjnych obejmujg zagadnienia: podstawy °
technik informatycznych, przetwarzanie tekstéw, arkusze kalkulacyjne, bazy danych, grafika ; 2
prezentacyjna, pozyskiwanie i przetwarzanie informacji. Tresci ksztatcenia w zakresie maszynoznawstwa 2 -g E 8
i rysunku technicznego obejmuja zagadnienia: Podstawy metrologii przemystowej — zadania i gtéwne £ ,§ £ o w
elementy. Rodzaje i budowa maszyn przeptywowych stosowanych w przetwarzaniu i przygotowaniu g E g w 8 Z ?‘
zywnosci. Podstawy eksploatacji maszyn. Procesy mechaniczne w technologii zywnosci. Maszyny i v £ =i E QL w
urzadzenia stosowane do produkcji zywnos$ci — zasady dziatania. Dokumentacja techniczna. Podstawy §° £ E g n E
rysunku technicznego — zadania. = E § o
< (G}
=} . °'
= o =
SY::I(:,IOL MODULOWE EFEKTY UCZENIA SIE (EKM) o
w+€ W+P W+C€+P
WIEDZA
Absolwent zna i rozumie w zaawansowanym stopniu fakty, teorie, metody oraz
MI1A_WO1 | ztozone zaleznosci miedzy nimi z zakresu technicznych aspektéw zwigzanych z X X P6U_W_TZizCz01
przetwdrstwem zywnosci.
Absolwent zna i rozumie w zaawansowanym stopniu — wybrane fakty, obiekty i
MI1A_ W02 zj.avs./iska oraz‘dotyczqce ich metod.y i teorie’wyjaéniajqce ztozone 'zaleinos'ci mieqzy X X P6S_WG._TZiZCz01
nimi, stanowigce podstawowg wiedze ogdlng z zakresu technicznych aspektow
wystepujgcych w technologii zywnosci i zywienia.
MI1A_W03 Absolwent z‘né i rozurrlle podstawowe zasady .tworze'n!é ‘| rc.>zw.0Ju rozny.ch form X P6S_WK_TZizC203
przetwarzania informacji zwigzanych z produkcjg Zzywnosci i zywieniem cztowieka.
UMIEJETNOSCI
Absolwent potrafi innowacyjnie wykonywac zadania oraz rozwigzywaé ztozone i
MI1A_UO1 | nietypowe problemy z zakresu technologii zywnosci i zywienia cztowieka w zmiennych X P6U_U_TZizCz01
i nie w petni przewidywalnych warunkach.
MI1A_U02 Absolwe.nt“potrafi !«)'munik'owaé sie' z otoczeniem prezentujgc swoje poglady X P6U_U_TZizC203
uzasadnia¢ jednoczesnie swoje stanowisko.
MI1A UO3 Absolyvent potrafl przgprowadnc podstgwowq la'nal|ze |stn|echych rozwigzan X X INZ UW TZiZCz203
- technicznych i technologicznych oraz potrafi dokonac ich podstawowej oceny. - -
Absolwent potrafi zaprojektowaé — zgodnie z zadang specyfikacja — oraz wykonac
prosty obiekt technologiczny, system lub zrealizowad prosty proces przetwdrczy
MI1A_UO04 | typowy dla technologii zywnosci, uzywajac odpowiednio dobranych metod, technik, X X INZ_UW_TZizCz04
narzedzi i materiatébw ze szczegélnym uwzglednieniem narzedzi i aplikacji
komputerowych.
KOMPETENCJE SPOLECZNE
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MI1A_KO01

Absolwent jest gotéow do kultywowania i upowszechniania wzoréw wiasciwego
postepowania w srodowisku pracy i poza nim.

P6S_K_TZizCz01

MI1A_KO02

Absolwent jest gotdw do myslenia i dziatania w sposdb przedsiebiorczy wykorzystujac
nabytg wiedze z zakresu technologii zywnosci i zywienia cztowieka.

P6S_KO_TZiZCz03

MI1A_KO03

Absolwent jest gotéw do odpowiedzialnego petnienia rél zawodowych w zakresie
technologii zywnosci i zywienia cztowieka, w tym: dbatosci o dorobek zawodu i zasady
etyki zawodowej oraz dziatania na rzecz przestrzegania tych zasad.

P6S_KR_TZizCz01

PUNKTY ECTS

£ACZNA LICZBA PUNKTOW ECTS DLA MODUtU

10

SPOSOBY WERYFIKACII EFEKTOW UCZENIA SIE DLA MODUtU

Weryfikacja efektow w zakresie wiedzy: kolokwium lub egzamin

Weryfikacja efektow w zakresie umiejetnosci i kompetencji: egzamin, zadania ¢wiczeniowe, ze szczeg6lnym uwzglednieniem
przyktadéw dotyczacych zastosowan wybranych metod do rozwigzywania prostych zagadnier inzynierskich z zakresu

technologii zywnosci i zywienia cztowieka
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Tab.9.  Efekty uczenia sie przypisane do modutu chemiczno-zywnosciowego

MODUt CHEMICZNO-ZYWNOSCIOWY

Nazwy kurséw
nazwa modutu

Opis modutu: zajecia prowadzone w ramach modutu prowadza do uzyskania wiedzy z zakresu analizy

sktadu chemicznego zywnosci, jej oceny jakosci. Wyksztatcaja réwniez umiejetnosci korzystania z norm 3 o g 'g 8

izasad zywienia réznych grup ludnosci, pojecia sposobu zywienia i stanu odzywienia oraz oceny 2 § 8 g 2 S 2 o 5' =
towaroznawczej produktéw spozywczych. §. © é = b E R = @ E 3
; VS 3 § H ol 3 S n

8 N N o3 3 3 3 > w

£ T3 G 0N 8= vz

] S8 2 58 %8 Q

SYMBOL S << 5585 3 8

EKM MODUtOWE EFEKTY UCZENIA SIE (EKM) - N = 3 3
W+C+L W+C+L W+C+P w+€
WIEDZA

Absolwent zna i rozumie w zaawansowanym stopniu — wybrane fakty, obiekty i
zjawiska oraz dotyczace ich metody i teorie wyjasniajace ztozone zaleznosci miedzy
MC1A_WO01 | nimi, stanowigce podstawowg wiedze ogdlng z zakresu technologii zywnosci i zywienia, X X X X P7S_WG_TZizCz01
nauk o zdrowiu oraz inzynierii mechanicznej, w tym z zakresu chemii, analizy i
towaroznawstwa zywnosci.

Absolwent zna i rozumie wybrane zagadnienia z zakresu zaawansowanej wiedzy
szczegotowej w zakresie modutéw kierunkowych, w tym modutu chemiczno-
zywnosciowego, modutu technologicznego, modutu mikrobiologiczno-
MC1A_WO02 | biotechnologicznego, modutu eksploatacyjno-projektowego i modutu ekonomiczno- X X X P7S_WG_TZizCz02
organizacyjnego oraz dodatkowo w ramach obieralnych specjalnosci wiedzy
szczegbtowej dotyczacej zywienia cztowieka i bezpieczeristwa zywnosci, biotechnologii
zywnosci, inzynierii Zzywnosci i technologii przetwérstwa ryb.

Absolwent zna i rozumie fundamentalne dylematy wspdtczesnej cywilizacji zwigzane z X P6S_WK_TZizCz01

MC1A_ W03 | . "~ )
zywieniem cztowieka.

Absolwent zna i rozumie podstawowe procesy zachodzace w cyklu zycia wyrobow,
MC1A_WO04 | urzadzen, isystemdw produkcyjnych, ze szczegélnym uwzglednieniem efektywnosci X X INZ_WG_TzizCz01
przetwarzania i jakosci zywnosci.

UMIEJETNOSCI

Absolwent potrafi komunikowad sie z otoczeniem prezentujagc swoje poglady
MC1A_UO1 uzasadniaé jednoczesnie swoje stanowisko, ze szczegdlnym uwzglednieniem aspektow X X P6U_U_TZizCz03
zwigzanych z oceng towaroznawcza zywnosci i zywieniem cztowieka wspotczesnego.

Absolwent potrafi wykorzystywaé posiadang wiedze — formutowac i rozwigzywac
ztozone  inietypowe  problemy i innowacyjnie  wykonywa¢  zadania
w nieprzewidywalnych warunkach w zakresie modutéw kierunkowych, w tym modutu
MC1A_U02 | chemiczno-zywnosciowego, modutu technologicznego, modutu mikrobiologiczno- X X X
biotechnologicznego, modutu eksploatacyjno-projektowego i modutu ekonomiczno-
organizacyjnego oraz dodatkowo w ramach obieralnych specjalnosci wiedzy
szczegbtowej dotyczacej zywienia cztowieka i bezpieczeristwa zywnosci, biotechnologii

X P6S_UW_TZizCz01
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2ywnosci, inzynierii zywnosci i technologii przetwdrstwa ryb poprzez wtasciwy dobor
Zrédet oraz informacji z nich pochodzacych, dokonywanie oceny, krytycznej analizy i
syntezy tych informacji, a takze przez dobdr oraz stosowanie witasciwych metod
i narzedzi, w tym zaawansowanych technik informacyjno-komunikacyjnych.

MC1A_U03

Absolwent potrafi planowa¢ i realizowaé prace wiasng i w ramach wspdtpracy w
zespole odpowiedzialnym za planowanie, organizacje i realizacje proceséw i systemow
przetwdrczych, szczegdlnie w zakresie technologii zywnosci i zywienia cztowieka.

P6S_UO_TZizCz01

MC1A_U04

Absolwent potrafi planowaé i przeprowadza¢ eksperymenty z zastosowaniem
metodyki i narzedzi badarn naukowych, interpretowac uzyskane wyniki badan oraz
poprawnie formutowac¢ wnioski na ich podstawie.

INZ_UW_TZizCz01

KOMPETENCIJE SPOLECZNE

MC1A_K01

Absolwent jest gotow do kultywowania i upowszechniania wzoréw wtasciwego
postepowania w srodowisku pracy i poza nim.

P6S_K_TZiZCz01

MC1A_K02

Absolwent jest gotéw do samodzielnego podejmowania decyzji, krytycznej oceny
dziatan wiasnych w zakresie technologii zywnosci i zywienia cztowieka, oraz dziatan
zespotéw, ktérymi kieruje, a takze przyjmowania odpowiedzialnosci za skutki tych
dziatan.

P6S_K_TZiZC202

PUNKTY ECTS

LACZNA LICZBA PUNKTOW ECTS DLA MODUtU

19

SPOSOBY WERYFIKACJI EFEKTOW UCZENIA SIE DLA MODUtU

Weryfikacja efektow w zakresie wiedzy: kolokwium lub egzamin

Weryfikacja efektéw w zakresie umiejetnosci i kompetencji: egzamin, zadania ¢wiczeniowe, ze szczegélnym uwzglednieniem
przyktadéw dotyczacych zastosowan wybranych metod do rozwigzywania prostych zagadnien inzynierskich z zakresu

technologii zywnosci i zywienia cztowieka
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Tab. 10.

Efekty uczenia sie przypisane do modutu technologicznego

MODUt TECHNOLOGICZNY
nazwa modutu

Nazwy kurséw

przechowyw.

Opis modutu: zajecia prowadzone w ramach modutu prowadza do uzyskania wiedzy z
zakresu kierunkéw rozwoju technologii Zzywnosci oraz sposobdw jej przetwarzania i

ania. Wyksztatcajg rowniez umiejetnosci utylizacji wody i $ciekow

przemystu spozywczego.

SYMBOL
EKM

MODULOWE EFEKTY UCZENIA SIE, (EKM)

5. Surowce przetworstwa spozywczego

6. Branze przetwdrstwa spozywczego

7. Ogolna technologia zywnosci

6. Technologie specjalnosciowe

7. Utrwalanie
i przechowywanie

8. Woda, odpady
w przem.
spozywczym

9. Trendy w
przemysle
spozywczym

8/1 Technologie przetwérstwa migsa
i mleka

8/2 Technologie produktéw
roslinnych

8/3 Technologie gastronomiczne

8/4 Technologie zywnosci
pochodzenia wodnego

8/5 Projekt procesu
technologicznego — wybrana branza

i produktow spozywczych

9/1 Podstawy przechowalnictwa
9/2 Utrwalanie surowcéw

W przem. spozywczym

10/1 Technologia wody i $ciekéw
10/2 Gospodarka odpadami

11/1 Produkty
11/2 Technologie

=

W+L+P

+L

s

W+L

s
z

W+L

©
s
+
©

W+P

s
3

SYMBOL
(ODNIESIENIE DO)
EKU

WIEDZA

MT1A_WO01

Absolwent zna i rozumie w zaawansowanym stopniu fakty, teorie,
metody oraz ztozone zaleznosci miedzy nimi z zakresu technologii
2ywnosci, takze w powigzaniu z inzynierig mechaniczng, biotechnologig i
dietetyka.

P6U_W_TZizCz01

MT1A_W02

Absolwent zna i rozumie w zaawansowanym stopniu — wybrane fakty,
obiekty i zjawiska oraz dotyczace ich metody i teorie wyjasniajace
ztozone zalezno$ci miedzy nimi, stanowigce podstawowg wiedze ogdlng
z zakresu technologii zywnosci i zywienia, nauk o zdrowiu oraz inzynierii
mechanicznej.

P6S_WG_TZizCz01

MT1A_WO03

Absolwent zna i rozumie wybrane zagadnienia z zakresu zaawansowanej
wiedzy szczegdtowe]j w zakresie modutéw kierunkowych, w tym modutu
chemiczno-zywnosciowego, modutu  technologicznego, = modutu
mikrobiologiczno-biotechnologicznego, modutu eksploatacyjno-
projektowego i modutu ekonomiczno-organizacyjnego oraz dodatkowo
w ramach obieralnych specjalnosci wiedzy szczegétowej dotyczacej
zywienia cztowieka i bezpieczenstwa zywnosci, biotechnologii zywnosci,
inzynierii zywnosci i technologii przetwédrstwa ryb.

P6S_WG_TZiZCz02

MT1A_W04

Absolwent zna i rozumie fundamentalne dylematy wspodtczesnej
cywilizacji z zakresu technologii zywnosci i zywienia cztowieka oraz
dziedzin z nimi zwigzanych systemowo.

P6S_WK_TZizCz01

MT1A_WO05

Absolwent zna i rozumie podstawowe procesy zachodzgce w cyklu zycia
wyrobdw, urzadzen, isystemdéw produkcyjnych, ze szczegdlnym

INZ_WG_TZizCz01
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uwzglednieniem jakosci iefektywnosci procesdw przetwarzania
Zywnosci.

MT1A_WO06

Absolwent zna i rozumie ogdlne zasady tworzenia i rozwoju form
indywidualnej przedsiebiorczosci z uwzglednieniem najnowszej wiedzy
dotyczacej metod produkcji zywnosci i organizacji zywienia,
efektywnos$ci procesdéw przetwdrczych oraz kreatywnego postrzegania
potrzeb nabywcow.

INZ_WK_TzizCz01

MT1A_UO1

Absolwent potrafi innowacyjnie wykonywac zadania oraz rozwigzywac
ztozone i nietypowe problemy z zakresu technologii zywnosci i zywienia
cztowieka w zmiennych i nie w petni przewidywalnych warunkach.

P6U_U_TZizCz01

MT1A_U02

Absolwent potrafi wykorzystywaé posiadang wiedze — formutowac i
rozwigzywac ztozone i nietypowe problemy i innowacyjnie wykonywac
zadania w nieprzewidywalnych warunkach w zakresie modutéw
kierunkowych, w tym modutu chemiczno-zywnosciowego, modutu
technologicznego, modutu  mikrobiologiczno-biotechnologicznego,
modutu  eksploatacyjno-projektowego i  modutu  ekonomiczno-
organizacyjnego oraz dodatkowo w ramach obieralnych specjalnosci
wiedzy szczegdtowej dotyczacej zywienia cztowieka i bezpieczeristwa
zywnosci, biotechnologii zywnosci, inzynierii zywnosci i technologii
przetworstwa ryb poprzez wtasciwy dobdr zrédet oraz informacji z nich
pochodzacych, dokonywanie oceny, krytycznej analizy i syntezy tych
informacji, a takze przez dobdr oraz stosowanie wtasciwych metod
inarzedzi, w tym zaawansowanych technik informacyjno-
komunikacyjnych.

P6S_UW_TZiZCz01

MT1A_U03

Absolwent potrafi planowac i realizowa¢ prace wtasng i w ramach
wspotpracy w zespole odpowiedzialnym za planowanie, organizacje i
realizacje proceséw i systemow przetwdrczych, szczegdlnie w zakresie
technologii zywnosci i zywienia cztowieka.

P6S_UO_TZizCz01

MT1A_U04

Absolwent potrafi planowaé i przeprowadza¢ eksperymenty z
zastosowaniem metodyki i narzedzi badan naukowych, interpretowac
uzyskane wyniki badan oraz poprawnie formutowac¢ wnioski na ich
podstawie.

INZ_UW_TZizCz01

MT1A_U05

Absolwent potrafi przeprowadzi¢ podstawowg analize istniejacych
rozwigzan technicznych i technologicznych oraz potrafi dokonac ich
podstawowej oceny.

INZ_UW_TZizCz03

MT1A_U06

Absolwent potrafi zaprojektowac — zgodnie z zadana specyfikacjg — oraz
wykonaé prosty obiekt technologiczny, system lub zrealizowa¢ prosty
proces przetworczy typowy dla technologii zywnosci, uzywajac
odpowiednio dobranych metod, technik, narzedzi i materiatéw ze
szczeg6lnym uwzglednieniem narzedzi i aplikacji komputerowych.

INZ_UW_TZizCz04

UMIEJETNOSCI

X

X X X
X X X
X X X
X X X
X

KOMPETENCIJE SPOLECZNE
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Absolwent jest gotéw do kultywowania i upowszechniania wzoréw

MT1A_KO1 - . . . A .
- wiasciwego postepowania w srodowisku pracy i poza nim.

P6S_K_TZiZCz01

Absolwent jest gotéw do myslenia i dziatania w sposéb przedsigbiorczy
MT1A_KO02 |wykorzystujgc nabyta wiedze z zakresu technologii zywnosci i zywienia
cztowieka.

P6S_KO_TZizCz03

Absolwent jest gotéw do odpowiedzialnego petnienia rél zawodowych w
zakresie technologii zywnosci i zywienia cztowieka, w tym: dbatosci o
dorobek zawodu i zasady etyki zawodowej oraz dziatania na rzecz
przestrzegania tych zasad.

MT1A_K03

P6S_KR_TZizCz01

PUNKTY ECTS

tACZNA LICZBA PUNKTOW ECTS DLA MODUtU

31

SPOSOBY WERYFIKACJI EFEKTOW UCZENIA SIE DLA MODUtU

Weryfikacja efektéw w zakresie wiedzy: kolokwium lub egzamin

Weryfikacja efektéow w zakresie umiejetnosci i kompetencji: egzamin, zadania ¢wiczeniowe, ze szczegélnym uwzglednieniem przyktaddw
dotyczacych zastosowan wybranych metod do rozwigzywania prostych zagadnien inzynierskich z zakresu technologii zywnosci i zywienia

cztowieka
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Tab. 11. Efekty uczenia sie przypisane do modutu mikrobiologiczno-biotechnologicznego

MODUt MIKROBIOLOGICZNO-BIOTECHNOLOGICZNY a
Nazwy kurséw
nazwa modutu
Opis modutu: zajecia prowadzone w ramach modutu prowadza do uzyskania wiedzy z zakresu ° =, 13. Biotechnologia
mikrobiologii ogdlnej i zywnosci. Ksztatcg takze w zakresie umiejetnosci wykorzystania metod !_; &; —
biotechnologicznych w produkcji zywnosci oraz zapewnienia bezpieczenstwa i higieny produkcji ) a 3 35 8
7ywnosci. © o ® & = = 28 oW
Y ® 23 53 gg" g8¢ 25
3 S 2 w2 e z9 gz Sns
= = 3 T2 3 o £ a o= 5=
3] s o < 0N a’g ~ €9 2
= B - N ] ~ <= a
SYMBOL s ] 2 w2 “g23s g
MODULOWE EFEKTY UCZENIA SIE (EKM) Al a - 2 s 9
EKM o o 5 S
k-
W+L W+L W+L+P W+L W+L
WIEDZA
Absolwent zna i rozumie roéznorodne, ztozone uwarunkowania prowadzonej
MB1A_WO01 | dziatalnosci powigzanej z aspektami mikrobiologicznymi i biotechnologicznymi z X X X X P6U_W_TZizCz02
zakresu technologii zywnosci i Zzywienia cztowieka.
Absolwent zna i rozumie wybrane zagadnienia z zakresu zaawansowanej wiedzy
szczegotowej w zakresie modutdw kierunkowych, w tym modutu chemiczno-
zZywnosciowego, modutu technologicznego, modutu mikrobiologiczno-
MB1A_WO02 | biotechnologicznego, modutu eksploatacyjno-projektowego i modutu ekonomiczno- X X X X P6S_WG_TZizCz02
organizacyjnego oraz dodatkowo w ramach obieralnych specjalnosci wiedzy
szczegotowej dotyczacej zywienia cztowieka i bezpieczenstwa zywnosci,
biotechnologii zywnosci, inzynierii zywnosci i technologii przetwérstwa ryb.
Absolwent zna i rozumie fundamentalne dylematy wspdtczesnej cywilizacji zwigzane
MB1A_WO03 | zzagrozeniamimikrobiologicznymitowarzyszacymi przetwarzaniu zywnosci i zywieniu X P6S_WK_TZizCz01
cztowieka.
Absolwent zna i rozumie podstawowe procesy zachodzace w cyklu zycia wyrobdw,
MB1A_WO04 | urzadzen, isystemdéw  produkcyjnych, ze  szczegélnym  uwzglednieniem X X X INZ_WG_TzizCz01
bezpieczenstwa, jakosci i efektywnosci procesdw przetwarzania zywnosci.
UMIEJETNOSCI
Absolwent potrafi innowacyjnie wykonywac zadania oraz rozwigzywac ztozone i
MB1A_UO1 | nietypowe problemy z zakresu technologii zywnosci i zywienia cztowieka w zmiennych X X X P6U_U_TZizCz01
i nie w petni przewidywalnych warunkach.
MB1A_UO02 | Absolwent potrafi samodzielnie planowac wtasne uczenie sie przez cate zycie. X X X X P6U_U_TZizCz02
Absolwent potrafi wykorzystywa¢ posiadang wiedze — formutowaé i rozwigzywac
ztozone  inietypowe problemy i innowacyjnie  wykonywa¢  zadania
MB1A U03 | W nieprzewidywalnych warunkach w zakresie modutéw kierunkowych, w tym modutu X X P6S UW TZizCz01
- chemiczno-zywnosciowego, modutu technologicznego, modutu mikrobiologiczno- - T
biotechnologicznego, modutu eksploatacyjno-projektowego i modutu ekonomiczno-
organizacyjnego oraz dodatkowo w ramach obieralnych specjalnosci wiedzy
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szczegotowej dotyczacej zywienia cztowieka i bezpieczenstwa zywnosci,
biotechnologii zywnosci, inzynierii zywnosci i technologii przetwérstwa ryb poprzez
wtasciwy dobdr zrédet oraz informacji z nich pochodzacych, dokonywanie oceny,
krytycznej analizy i syntezy tych informacji, a takze przez dobér oraz stosowanie
wiasciwych metod inarzedzi, w tym zaawansowanych technik informacyjno-
komunikacyjnych.

MB1A_U04

Absolwent potrafi planowac i realizowa¢ prace wtasng i w ramach wspoétpracy w
zespole odpowiedzialnym za planowanie, organizacje i realizacje procesow i systemow
przetworczych, szczegdlnie w zakresie technologii zywnosci i zywienia cztowieka.

X X X X X P6S_UO_TZizCz01

MB1A_U05

Absolwent potrafi samodzielnie planowac i realizowaé wtasne, ciggte uczenie sie w
zakresie technologii zywnosci i zywienia cztowieka.

X X P6S_UU_TZizCz01

MB1A_U06

Absolwent potrafi planowad i przeprowadza¢ eksperymenty z zastosowaniem
metodyki i narzedzi badan naukowych, interpretowaé uzyskane wyniki badan oraz
poprawnie formutowaé wnioski na ich podstawie.

X X X X X INZ_UW_TzizCz01

MB1A_U07

Absolwent potrafi przeprowadzi¢ podstawowa analize istniejacych rozwigzan
technicznych i technologicznych oraz potrafi dokonac ich podstawowej oceny.

X X INZ_UW_TzZizCz03

KOMPETENCIJE SPOLECZNE

MB1A_K01

Absolwent jest gotow do kultywowania i upowszechniania wzoréw wiasciwego
postepowania w srodowisku pracy i poza nim.

X X X X X P6S_K_TZizCz01

MB1A_K02

Absolwent jest gotow do wypetniania zobowigzan spotecznych w zakresie zwigzanym
z przetwarzaniem zywnosci i zywieniem cztowieka, wspédtorganizowaniem dziatalnosci
na rzecz srodowiska spotecznego.

X P6S_KO_TZizCz01

MB1A_K03

Absolwent jest gotéw do myslenia i dziatania w sposéb przedsiebiorczy wykorzystujac
nabytg wiedze z zakresu technologii zywnosci i zywienia cztowieka.

X X X P6S_KO_TZizCz03

MB1A_K03

Absolwent jest gotéw do odpowiedzialnego petnienia rél zawodowych w zakresie
technologii zywnosci i zywienia cztowieka, w tym: dbatosci o dorobek zawodu i zasady
etyki zawodowej oraz dziatania na rzecz przestrzegania tych zasad.

X X P6S_KR_TZizCz01

PUNKTY ECTS

LACZNA LICZBA PUNKTOW ECTS DLA MODULU

18

SPOSOBY WERYFIKACII EFEKTOW UCZENIA SIE DLA MODUtU

Weryfikacja efektow w zakresie wiedzy: kolokwium lub egzamin

Weryfikacja efektéw w zakresie umiejetnosci i kompetencji: egzamin, zadania ¢wiczeniowe, ze szczegélnym uwzglednieniem
przyktadéw dotyczacych zastosowan wybranych metod do rozwigzywania prostych zagadnien inzynierskich z zakresu technologii
2ywnosci i zywienia cztowieka
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Tab. 12. Efekty uczenia sie przypisane do modutu eksploatacyjno-projektowego

MODUL EKSPLOATACYJNO - PROJEKTOWY
nazwa modutu

Nazwy kurséw

Opis modutu: zajecia prowadzone w ramach modutu prowadzg do uzyskania wiedzy z zakresu
maszynoznawstwa przetwdrstwa spozywczego oraz podstaw chtodnictwa i projektowania
technologicznego zaktadéw przemystu spozywczego. Wyksztatcaja rowniez umiejetnosci korzystania
z zasad metrologii przemystowej, termodynamiki oraz doboru opakowar do Zzywnosci.

SYMBOL

EKM MODUtOWE EFEKTY UCZENIA SIE (EKM)

16. Inzynieria
procesowa

17. Maszynoznawstwo
przetworstwa

spozywczego

18. Opakowania
do zywnosci

19. Projektowanie
technologiczne
zaktadéw przemystu

spozywczego

20. Technika chtodnicza

20/2 Instalacje
chtodnicze

20/1 Podstawy
chtodnictwa

W+C+L

W+L

s
3

=
z
s
x

SYMBOL
(ODNIESIENIE DO)
EKU

WIEDZA

Absolwent zna i rozumie wybrane zagadnienia z zakresu zaawansowanej wiedzy
szczegétowej w zakresie modutéw kierunkowych, w tym modutu chemiczno-
Zywnosciowego, modutu technologicznego, modutu mikrobiologiczno-
biotechnologicznego, modutu eksploatacyjno-projektowego i modutu ekonomiczno-
organizacyjnego oraz dodatkowo w ramach obieralnych specjalnosci wiedzy
szczegbtowej dotyczacej zywienia cztowieka i bezpieczeristwa zywnosci, biotechnologii
zywnosci, inzynierii zywnosci i technologii przetwoérstwa ryb.

ME1A_WO01

P6S_WG_TZiZCz02

Absolwent zna i rozumie podstawowe zasady tworzenia i rozwoju réznych form

ME1A_WO02 g R . e L ‘s
aktywnosci zawodowej zwigzanej z produkcja i przechowywaniem zywnosci.

P6S_WK_TZizCz03

Absolwent zna i rozumie podstawowe procesy zachodzace w cyklu zycia wyrobdw,
urzadzen, isysteméw produkcyjnych, ze szczegdlnym uwzglednieniem jakosci
i efektywnosci procesdéw przetwarzania zywnosci.

ME1A_W03

INZ_WG_TZizCz01

Absolwent zna i rozumie ogdlne zasady tworzenia i rozwoju form indywidualnej
przedsiebiorczosci z uwzglednieniem najnowszej wiedzy dotyczacej metod produkcji
zywnosci, w tym efektywnosci procesowej i energetycznej operacji jej przetwarzania.

ME1A_W04

INZ_WK_TZizCz01

UMIEJETNOSCI

ME1A_UO1 | Absolwent potrafi samodzielnie planowac wiasne uczenie sie przez cate zycie.

X

P6U_U_TZizCz02

Absolwent potrafi wykorzystywaé posiadang wiedze — formutowad i rozwigzywac
ztozone i nietypowe problemy i innowacyjnie wykonywac zadania
w nieprzewidywalnych warunkach w zakresie modutéw kierunkowych, w tym modutu
chemiczno-zywnosciowego, modutu technologicznego, modutu mikrobiologiczno-
biotechnologicznego, modutu eksploatacyjno-projektowego i modutu ekonomiczno-
organizacyjnego oraz dodatkowo w ramach obieralnych specjalnosci wiedzy
szczegotowej dotyczacej zywienia cztowieka i bezpieczeristwa zywnosci, biotechnologii
Zywnosci, inzynierii zywnosci i technologii przetwérstwa ryb poprzez wtasciwy dobér
Zrédet oraz informacji z nich pochodzacych, dokonywanie oceny, krytycznej analizy i

ME1A_U02

P6S_UW_TZizCz01
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syntezy tych informacji, a takze przez dobdr oraz stosowanie wifasciwych metod
i narzedzi, w tym zaawansowanych technik informacyjno-komunikacyjnych.

ME1A_UO3

Absolwent potrafi planowac i realizowaé prace wtasng i w ramach wspétpracy w zespole
odpowiedzialnym za planowanie, organizacje i realizacje proceséw i systemow
przetwdrczych, szczegdlnie w zakresie technologii zywnosci i zywienia cztowieka.

P6S_UO_TZizCz01

ME1A_U04

Absolwent potrafi planowac i przeprowadzaé eksperymenty z zastosowaniem metodyki
i narzedzi badan naukowych, interpretowac uzyskane wyniki badan oraz poprawnie
formutowac¢ wnioski na ich podstawie.

INZ_UW_TZizCz01

ME1A_U05

Absolwent potrafi przeprowadzi¢ podstawowg analize istniejagcych rozwigzan
technicznych i technologicznych oraz potrafi dokonac ich podstawowej oceny.

X INZ_UW_TZizCz03

ME1A_U06

Absolwent potrafi zaprojektowac — zgodnie z zadang specyfikacjg — oraz wykonaé prosty
obiekt technologiczny, system lub zrealizowaé prosty proces przetwérczy typowy dla
technologii zywnosci, uzywajac odpowiednio dobranych metod, technik, narzedzi i
materiatéw ze szczeg6lnym uwzglednieniem narzedzi i aplikacji komputerowych.

X INZ_UW_TZizCz04

KOMPETENCIJE SPOLECZNE

ME1A_KO01

Absolwent jest gotéw do kultywowania i upowszechniania wzoréw wiasciwego
postepowania w Srodowisku pracy i poza nim.

P6S_K_TZizC201

ME1A_KO02

Absolwent jest gotéw do samodzielnego podejmowania decyzji, krytycznej oceny
dziatann wtasnych w zakresie technologii zywnosci i zywienia cztowieka, oraz dziatan
zespotéw, ktorymi kieruje, a takze przyjmowania odpowiedzialnosci za skutki tych
dziatan.

P6S_K_TZiZCz02

ME1A_KO03

Absolwent jest gotéw do myslenia i dziatania w sposéb przedsiebiorczy wykorzystujac
nabytg wiedze z zakresu technologii zywnosci i zywienia cztowieka.

P6S_KO_TZiZCz03

ME1A_K04

Absolwent jest gotéw do odpowiedzialnego petnienia rél zawodowych w zakresie
technologii zywnosci i zywienia cztowieka, w tym: dbatosci o dorobek zawodu i zasady
etyki zawodowej oraz dziatania na rzecz przestrzegania tych zasad.

P6S_KR_TZizCz01

PUNKTY ECTS

£ACZNA LICZBA PUNKTOW ECTS DLA MODULU

21

SPOSOBY WERYFIKACI EFEKTOW UCZENIA SIE DLA MODUtU

Weryfikacja efektow w zakresie wiedzy: kolokwium lub egzamin

Weryfikacja efektéw w zakresie umiejetnosci i kompetencji: egzamin, zadania ¢wiczeniowe, ze szczegdlnym uwzglednieniem
przyktadéw dotyczacych zastosowan wybranych metod do rozwigzywania prostych zagadnien inzynierskich z zakresu
technologii zywnosci i zywienia cztowieka
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Tab. 13. Efekty uczenia sie przypisane do modutu ekonomiczno-organizacyjnego

MODUt EKONOMICZNO-ORGANIZACYJNY
nazwa modutu

Nazwy kursow

Opis modutu: zajecia prowadzone w ramach modutu prowadza do uzyskania wiedzy z zakresu
marketingu produkcji zywnosci, organizacji, zarzadzania i ekonomiki przedsiebiorstw. Wyksztatcajg
réwniez umiejetnosci rozwigzywania probleméw organizacyjnych w nowoczesnym przedsiebiorstwie
oraz technik wdrazania innowacji.

N
[y

. Podstawy organizacji i zarzadzania

SYMBOL
EKM

MODULOWE EFEKTY UCZENIA SIE (EKM)

h

21/1 Marketing produktéw
2ywnosciowyc|

21/2 Organizacja i zarzadzanie
w przemysle spozywczym

22. Rachunkowos¢

s
&

N

s
&

SYMBOL
(ODNIESIENIE DO)
EKU

WIEDZA

MO1A_Wo01

Absolwent zna i rozumie w zaawansowanym stopniu fakty, teorie, metody oraz ztozone
zalezno$ci miedzy nimi, tematycznie powigzane z ekonomicznymi i organizacyjnymi
aspektami przetwarzania zywnosci.

P6U_W_TZizCz01

MO1A_W02

Absolwent zna i rozumie rdinorodne, ztozone uwarunkowania prowadzonej
dziatalnosci organizacyjnej z zakresu technologii zywnosci i zywienia cztowieka.

P6U_W_TZizCz02

MO1A_W03

Absolwent zna i rozumie wybrane zagadnienia z zakresu zaawansowanej wiedzy
szczegotowej w zakresie modutéw kierunkowych, w tym modutu chemiczno-
zZywnosciowego, modutu technologicznego, modutu mikrobiologiczno-
biotechnologicznego, modutu eksploatacyjno-projektowego i modutu ekonomiczno-
organizacyjnego oraz dodatkowo w ramach obieralnych specjalnosci wiedzy
szczegotowej dotyczacej zywienia cztowieka i bezpieczerstwa zywnosci, biotechnologii
zywnosci, inzynierii zywnosci i technologii przetwérstwa ryb.

P6S_WG_TZizCz02

MO1A_Wo04

Absolwent zna i rozumie podstawowe ekonomiczne, prawne, etyczne i inne
uwarunkowania réznych rodzajéow dziatalnosci zawodowej zwigzanej z technologig
2ywnosci i zywieniem cztowieka, w tym podstawowe pojecia i zasady z zakresu ochrony
wtasnosci przemystowej i prawa autorskiego

P6S_WK_TZizCz02

MO1A_W05

Absolwent zna i rozumie podstawowe zasady tworzenia i rozwoju réznych form
przedsiebiorczosci zwigzanej z przetwarzaniem zywnosci.

INZ_WK_TZizCz01

MO1A_W06

Absolwent zna i rozumie ogdlne zasady tworzenia i rozwoju form indywidualnej
przedsiebiorczosci z uwzglednieniem najnowszej wiedzy dotyczacej metod produkcji
zywnosci i organizacji zywienia, efektywnosci proceséw przetwoérczych oraz
kreatywnego postrzegania potrzeb nabywcdw.

P6U_W_TZizCz01

UMIEJETNOSCI
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MO1A_U01

Absolwent potrafi wykorzystywaé posiadang wiedze — formutowac i rozwigzywac
ztozone  inietypowe  problemy i innowacyjnie  wykonywaé¢  zadania
w nieprzewidywalnych warunkach w zakresie modutéw kierunkowych, w tym modutu
chemiczno-zywnosciowego, modutu technologicznego, modutu mikrobiologiczno-
biotechnologicznego, modutu eksploatacyjno-projektowego i modutu ekonomiczno-
organizacyjnego oraz dodatkowo w ramach obieralnych specjalnosci wiedzy
szczegotowej dotyczacej zywienia cztowieka i bezpieczerstwa zywnosci, biotechnologii
zywnosci, inzynierii zywnosci i technologii przetwdrstwa ryb poprzez wtasciwy dobdr
zrodet oraz informacji z nich pochodzacych, dokonywanie oceny, krytycznej analizy i
syntezy tych informacji, a takze przez dobdr oraz stosowanie wiasciwych metod
i narzedzi, w tym zaawansowanych technik informacyjno-komunikacyjnych.

x X P6S_UW_TZiZCz01

MO1A_U02

Absolwent potrafi przy identyfikacji i formutowaniu specyfikacji zadan inzynierskich
z zakresu technologii zywnosci i zywienia cztowieka oraz ich rozwigzywaniu
wykorzysta¢ metody analityczne ieksperymentalne zuwzglednieniem nowych
osiggniec¢ z zakresu techniki i technologii, z uwzglednieniem aspektéw systemowych
i pozatechnicznych, w tym ekonomicznych

x INZ_UW_TZizCz02

MO1A_U03

Absolwent potrafi przeprowadzi¢ podstawowa analize istniejacych rozwigzan
technicznych i technologicznych oraz potrafi dokonac ich podstawowej oceny.

X INZ_UW_TZizCz03

KOMPETENCJE SPOLECZNE

MO1A_K01

Absolwent jest gotéw do kultywowania i upowszechniania wzoréw wtasciwego
postepowania w srodowisku pracy i poza nim.

X X X P6S_K_TZizCz01

MO1A_K02

Absolwent jest gotow do wypetniania zobowigzan spotecznych w zakresie zwigzanym
z przetwarzaniem zywnosci i zywieniem cztowieka, wspoétorganizowaniem dziatalnosci
na rzecz srodowiska spotecznego.

x X P6S_KO_TZizC201

PUNKTY ECTS

£ACZNA LICZBA PUNKTOW ECTS DLA MODUtU

SPOSOBY WERYFIKACJI EFEKTOW UCZENIA SIE DLA MODUtU

Weryfikacja efektow w zakresie wiedzy: kolokwium lub egzamin

Weryfikacja efektéw w zakresie umiejetnosci i kompetencji: egzamin, zadania ¢wiczeniowe, ze szczegdlnym uwzglednieniem
przyktadéw dotyczacych zastosowar wybranych metod do rozwigzywania prostych zagadnien inzynierskich z zakresu technologii
Zywnosci i zywienia cztowieka
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Tab. 14.

Efekty uczenia sie przypisane do modutu specjalnosciowego: modut biotechnologiczny (M1)

Modut: BIOTECHNOLOGICZNY (M1)
nazwa modutu

Nazwy kurséw

Opis modutu: Zajecia realizowane w ramach modutu prowadzg do uzyskania wiedzy z zakresu
podstaw biotechnologii w przetwoérstwie zywnosci z uwzglednieniem technik fermentacyjnych i
metod wytwarzania dodatkéw do zywnosci jak rowniez operacji i proceséw biotechnologicznych.

SYMBOL
EKM

MODULOWE EFEKTY UCZENIA SIE (EKM)

D/B-1
Biotechnologia
dodatkéw do zywnosci

D/B-2
Techniki fermentacyjne

D/B-3
Biotechnologia
sktadnikéw zywnosci

D/B-4
Operacje i procesy
biotechnologiczne

SYMBOL
(ODNIESIENIE DO)
EKU

W+L

W+L

W+C

W+P

WIEDZA

MD/B_WO01

Absolwent zna i rozumie wybrane zagadnienia z zakresu zaawansowanej wiedzy
szczegdtowej w zakresie modutéw kierunkowych, w tym modutu chemiczno-
zywnosciowego, modutu  technologicznego, modutu  mikrobiologiczno-
biotechnologicznego, = modutu  eksploatacyjno-projektowego i  modutu
ekonomiczno-organizacyjnego oraz dodatkowo w ramach obieralnych specjalnosci
wiedzy szczegdtowej dotyczacej zywienia cztowieka i bezpieczenstwa zywnosci,
biotechnologii zywnosci, inzynierii zywnosci i technologii przetwdrstwa ryb.

X P6S_WG_TZizCz02

MD/B _W02

Absolwent zna i rozumie fundamentalne dylematy wspétczesnej cywilizacji z
zakresu technologii zywnosci i zywienia cztowieka oraz dziedzin z nimi zwigzanych
systemowo.

X P6S_WK_TZizCz01

MD/B_W03

Absolwent zna i rozumie ogdlne zasady tworzenia i rozwoju form indywidualnej
przedsiebiorczosci z uwzglednieniem najnowszej wiedzy dotyczacej metod
produkcji zywnosci i organizacji zywienia, efektywnosci proceséw przetworczych
oraz kreatywnego postrzegania potrzeb nabywcéw.

INZ_WK_TZizCz01

UMIEJETNOSCI

MD/B_U01

Absolwent potrafi innowacyjnie wykonywac zadania oraz rozwigzywaé ztozone i
nietypowe problemy z zakresu technologii zywnosci i zywienia cztowieka w
zmiennych i nie w petni przewidywalnych warunkach.

X P6U_U_TZizCz01

MD/B _U02

Absolwent potrafi samodzielnie planowac wtasne uczenie sie przez cate zycie.

X P6U_U_TZizCz02

MD/B_U03

Absolwent potrafi wykorzystywa¢ posiadang wiedze — formutowac i rozwigzywac
ztozone  inietypowe problemy i innowacyjnie  wykonywa¢ zadania
w nieprzewidywalnych warunkach w zakresie biotechnologii zywnosci, analizy
zywnosci, technologiach fermentacyjnych i enzymatycznych poprzez wiasciwy
dobdr zrédet oraz informacji z nich pochodzacych, dokonywanie oceny, krytycznej
analizy i syntezy tych informacji, a takze przez dobdr oraz stosowanie wtasciwych
metod i narzedzi, w tym zaawansowanych technik informacyjno-komunikacyjnych.

X P6S_UW_TZizCz01

MD/B _U04

Absolwent potrafi planowac i realizowaé prace wtasng i w ramach wspotpracy w
zespole odpowiedzialnym za planowanie, organizacje i realizacje zadan
badawczych oraz wyciaggac i formutowac wnioski.

X P6S_UO_TZizCz01
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MD/B _U05

Absolwent potrafi samodzielnie planowad i realizowa¢ wiasne, ciagte uczenie sie
w zakresie biotechnologii, produkcji oraz analizy zywnosci

P6S_UU_TZizCz01

MD/B _U06

Absolwent potrafi planowac i przeprowadzac¢ eksperymenty z zastosowaniem
metodyki i narzedzi badan naukowych, interpretowaé uzyskane wyniki badan
oraz poprawnie formutowad wnioski na ich podstawie.

INZ_UW_TZizCz01

MD/B _U07

Absolwent potrafi przy identyfikacji i formutowaniu specyfikacji zadan inzynierskich
z zakresu technologii zywnosci i zywienia cztowieka oraz ich rozwigzywaniu
wykorzysta¢ metody analityczne ieksperymentalne z uwzglednieniem nowych
osiggnie¢  zzakresu techniki itechnologii, z uwzglednieniem aspektéw
systemowych i pozatechnicznych, w tym ekonomicznych

INZ_UW_TZizCz02

MD/B_U08

Absolwent potrafi przeprowadzi¢ podstawowg analize istniejacych rozwigzan
technicznych i technologicznych oraz potrafi dokona¢ ich podstawowej oceny.

INZ_UW_TZizCz03

MD/B_U09

Absolwent potrafi zaprojektowac — zgodnie z zadana specyfikacjg — oraz wykonaé
prosty obiekt technologiczny, system lub zrealizowac prosty proces przetworczy
typowy dla technologii zywnosci, uzywajac odpowiednio dobranych metod,
technik, narzedzi i materiatéw ze szczegdlnym uwzglednieniem narzedzi i
aplikacji komputerowych.

INZ_UW_TZizCz04

MD/B _K01

Absolwent jest gotéw do kultywowania i upowszechniania wzoréw witasciwego
postepowania w srodowisku pracy i poza nim.

P6S_K_TZiZCz01

MD/B _K02

Absolwent jest gotéw do samodzielnego podejmowania decyzji, krytycznej oceny
dziatan wtasnych w zakresie technologii zywnosci i zywienia cztowieka, oraz dziatan
zespotdw, ktérymi kieruje, a takze przyjmowania odpowiedzialnosci za skutki tych
dziatan.

P6S_K_TZiZC202

MD/B _K03

Absolwent jest gotéow do krytycznej oceny posiadanej wiedzy z zakresu
biotechnologii zywnosci oraz uznawania jej znaczenia w rozwigzywaniu problemow
poznawczych i praktycznych oraz jest gotéw do positkowania sie wiedzg ekspertow
w przypadku trudnosci z samodzielnym rozwigzaniem problemu.

P6S_KK_TZizCz01

MD/B _K04

Absolwent jest gotéw do inicjowania dziatania na rzecz interesu publicznego w
relacjach z przedsiebiorstwami przetwdrstwa zywnosci.

P6S_KO_TZizCz02

MD/B _K05

Absolwent jest gotéw do odpowiedzialnego petnienia rél zawodowych w zakresie
technologii zywnosci i zywienia cztowieka, w tym: dbatosci o dorobek zawodu i
zasady etyki zawodowej oraz dziatania na rzecz przestrzegania tych zasad.

P6S_KR_TZizCz01

PUNKTY ECTS

X X
X
X

X

X

KOMPETENCIJE SPOLECZNE

X X

X X

X

X X

X X

2 2

LACZNA LICZBA PUNKTOW ECTS DLA MODUtU

10

SPOSOBY WERYFIKACJI EFEKTOW UCZENIA SIE DLA MODUtU

Weryfikacja efektéw w zakresie wiedzy: kolokwium lub egzamin

Weryfikacja efektéw w zakresie umiejetnosci i kompetencji: egzamin, zadania éwiczeniowe, ze szczegéinym uwzglednieniem przyktadéw
dotyczacych zastosowan wybranych metod do rozwigzywania prostych zagadnien inzynierskich z zakresu technologii zywnosci i zywienia

cztowieka
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Tab. 15.

Efekty uczenia sie przypisane do modutu specjalnosciowego: modut bezpieczenstwa zywnosci (M2)

Modut: BEZPIECZENSTWA ZYWNOSCI (M2)
nazwa modutu

Nazwy kurséw

Opis modutu: Zajecia realizowane w ramach modutu prowadza do uzyskania wiedzy z zakresu
zywienia cztowieka oraz higieny produkcji. Zakres kursow obejmuje zagadnienia prawa
zywnosciowego, ze szczegolnym uwzglednieniem bezpieczenstwa zywnosci, higieny zywienia oraz
zafatszowan zywnosci a takze proceséw mycia i dezynfekcji.

SYMBOL
EKM

MODULOWE EFEKTY UCZENIA SIE (EKM)

D/BZ-1
Higiena zywnosci i
Zywienia

D/BZ-2
Zafatszowania zywnosci

D/BZ-3
Procesy mycia w
produkcji Zzywnosci

D/BZ-4
Podstawy prawa
Zywnosciowego

W+L

W+L

W+C

W+P

SYMBOL
(ODNIESIENIE DO)
EKU

WIEDZA

MD/Z_Wo01

Absolwent zna i rozumie w zaawansowanym stopniu fakty, teorie, metody oraz
ztozone zalezno$ci miedzy nimi z zakresu technologii zywnosci w powigzaniu z
zywieniem cztowieka i dietetyka.

P6U_W_TZiZCz01

MD/Z _W02

Absolwent zna i rozumie réznorodne, ztozone uwarunkowania prowadzonej
dziatalnosci z zakresu technologii zywnosci i zywienia cztowieka.

P6U_W_TZiZCz02

MD/Z _Wo03

Absolwent zna i rozumie wybrane zagadnienia z zakresu zaawansowanej
wiedzy szczegétowej w zakresie modutdw kierunkowych, w tym modutu
chemiczno-zywnosciowego, modutu technologicznego, modutu
mikrobiologiczno-biotechnologicznego, modutu eksploatacyjno-projektowego i
modutu ekonomiczno-organizacyjnego oraz dodatkowo w ramach obieralnych
specjalnosci  wiedzy szczegétowej dotyczacej zywienia cztowieka i
bezpieczenstwa zywnosci, biotechnologii zywnosci, inzynierii zywnosci i
technologii przetwoérstwa ryb.

P6S_WG_TZizCz02

MD/Z _Wo04

Absolwent zna i rozumie fundamentalne dylematy wspoétczesnej cywilizacji, w
tym zagadnienia zywienia cztowieka i form jego organizacji.

P6S_WK_TZizCz01

MD/Z _W05

Absolwent zna i rozumie podstawowe procesy zachodzace w cyklu zycia
wyrobdw, urzadzen  isysteméw  produkcyjnych, ze  szczegdlnym
uwzglednieniem jakosci i efektywnosci proceséw przetwarzania zywnosci.

INZ_WG_TzizCz01

UMIEJETNOSCI

MD/Z _U01

Absolwent potrafi innowacyjnie wykonywac zadania oraz rozwigzywac ztozone
i nietypowe problemy z zakresu technologii zywnosci i zywienia cztowieka w
zmiennych i nie w petni przewidywalnych warunkach.

P6U_U_TZizCz01

MD/Z _U02

Absolwent potrafi samodzielnie planowaé wtasne uczenie sie przez cate zycie.

P6U_U_TZizCz02

MD/Z _U03

Absolwent potrafi wykorzystywaé posiadang wiedze - formutowac i
rozwigzywac ztozone i nietypowe problemy i innowacyjnie wykonywac zadania
w nieprzewidywalnych warunkach w zakresie modutéw kierunkowych, w tym
modutu  chemiczno-zywnosciowego, modutu technologicznego, modutu
mikrobiologiczno-biotechnologicznego, modutu eksploatacyjno-projektowego i
modutu ekonomiczno-organizacyjnego oraz dodatkowo w ramach obieralnych
specjalnosci  wiedzy szczegétowej dotyczacej zywienia cztowieka i

P6S_UW_TZizCz01
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bezpieczerstwa zywnosci, biotechnologii zywnosci, inzynierii zywnosci i
technologii przetwérstwa ryb poprzez wiasciwy dobér zrédet oraz informacji z
nich pochodzacych, dokonywanie oceny, krytycznej analizy i syntezy tych
informacji, a takze przez dobdr oraz stosowanie wtasciwych metod i narzedzi,
w tym zaawansowanych technik informacyjno-komunikacyjnych.

MD/Z _U04

Absolwent potrafi planowac i realizowac prace wtasng i w ramach wspédtpracy
w zespole odpowiedzialnym za planowanie, organizacje i realizacje procesow i
systemdw przetworczych, szczegdlnie w zakresie technologii zywnosci i
zywienia cztowieka.

X X P6S_UO_TZizCz01

MD/Z _U05

Absolwent potrafi samodzielnie planowac i realizowa¢ wiasne, ciagte uczenie
sie w zakresie technologii zywnosci i zywienia cztowieka.

X P6S_UU_TZizCz01

MD/Z _U06

Absolwent potrafi planowac i przeprowadza¢ eksperymenty z zastosowaniem
metodyki i narzedzi badan naukowych, interpretowac uzyskane wyniki badan
oraz poprawnie formutowac wnioski na ich podstawie.

X INZ_UW_TzizCz01

KOMPETENCIJE SPOLECZNE

MD/Z _Ko1

Absolwent jest gotéw do kultywowania i upowszechniania wzoréw wtasciwego
postepowania w srodowisku pracy i poza nim.

X P6S_K_TZizC201

MD/Z _K02

Absolwent jest gotow do samodzielnego podejmowania decyzji, krytycznej
oceny dziatan wiasnych w zakresie technologii zywnosci i zywienia cztowieka,
oraz dziatan zespotéw, ktérymi kieruje, a takie przyjmowania
odpowiedzialnosci za skutki tych dziatan.

X X X P6S_K_TZizCz02

MD/Z _KO03

Absolwent jest gotéw do krytycznej oceny posiadanej wiedzy z zakresu
technologii Zywnosci i zywienia cztowieka oraz uznawania jej znaczenia w
rozwigzywaniu probleméw poznawczych ipraktycznych oraz jest gotéow do
positkowania sie wiedzg ekspertéw w przypadku trudnosci z samodzielnym
rozwigzaniem problemu.

X X P6S_KK_TZizCz01

MD/Z _K04

Absolwent jest gotéw do odpowiedzialnego petnienia rél zawodowych w
zakresie technologii zywnosci i zywienia cztowieka, w tym: dbatosci o dorobek
zawodu i zasady etyki zawodowej oraz dziatania na rzecz przestrzegania tych
zasad.

X X P6S_KR_TZizCz01

PUNKTY ECTS

£ACZNA LICZBA PUNKTOW ECTS DLA MODUtU

10

SPOSOBY WERYFIKACJI EFEKTOW UCZENIA SIE DLA MODUtU

Weryfikacja efektow w zakresie wiedzy: kolokwium lub egzamin

Weryfikacja efektow w zakresie umiejetnosci i kompetencji: egzamin, zadania ¢wiczeniowe, ze szczegdlnym uwzglednieniem przyktadéw
dotyczacych zastosowan wybranych metod do rozwigzywania prostych zagadnier inzynierskich z zakresu technologii zywnosci i zywienia
cztowieka
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Tab. 16.

Efekty uczenia sie przypisane do modutu specjalnosciowego: modut przetwérstwa rybnego (M3)

Modut: PRZETWORSTWA RYBNEGO (M3)
nazwa modutu

Nazwy kurséw

Opis modutu: Zajecia realizowane w ramach modutu prowadza do uzyskania wiedzy w zakresie

=
a
przetwdrstwa ryb oraz towaroznawstwa produktéw rybnych. Modut ma charakter techniczno- D/R,' . X ° w
. L . o § . . ) Przetworstwo i D/R-2 D/R-3 D/R-4 22>
organizacyjny i swoim zakresem obejmuje linie technologiczne, projektowanie zaktadéw oraz X ) .. . . , wo
: PR " zabezpieczenie Towaroznawstwo Linie technologiczne Projektowanie S oW
wymagania dotyczace warunkéw higieny produkgii. . . . . . = =
surowcow pochodzenia produktéw rybnych przetwdrstwa ryb zaktadéw rybnych « E
wodnego o
SYMBOL =
MODUtOWE EFEKTY UCZENIA SIE (EKM
EKM B ) W+L W+L W+C P
WIEDZA
Absolwent zna i rozumie w zaawansowanym stopniu fakty, teorie, metody oraz
MD/R_WO01 ztozone zaleznosci miedzy nimi z zakresu technologii zywnosci, takze w X X X P6U_W_TZizCz01
powiazaniu z inzynierig mechaniczna, biotechnologia i dietetyka.
MD/R_Wo02 Ab.solwen,t.zna i rozumie réino-rc.)dne, z’k??gne-uwarunkowania prowadzonej X X X X P6U_W_TZiZCz02
dziatalnosci z zakresu technologii zywnosci i zywienia cztowieka.
Absolwent zna i rozumie wybrane zagadnienia z zakresu zaawansowanej wiedzy
szczegbtowej w zakresie modutéw kierunkowych, w tym modutu chemiczno-
zywnosciowego, modutu  technologicznego, modutu  mikrobiologiczno-
MD/R_WO03 biotechnologicznego, modutu  eksploatacyjno-projektowego i modutu X X X X P6S_WG_TZizCz02
ekonomiczno-organizacyjnego oraz dodatkowo w ramach obieralnych specjalnosci
wiedzy szczegdtowej dotyczacej zywienia cztowieka i bezpieczenstwa zywnosci,
biotechnologii zywnosci, inzynierii zywnosci i technologii przetwérstwa ryb.
Absolwent zna i rozumie fundamentalne dylematy wspdtczesnej cywilizacji z
MD/R_W04 zakresu technologii zywnosci i zywienia cztowieka oraz dziedzin z nimi X X P6S_WK_TZizCz01
zwigzanych systemowo.
UMIEJETNOSCI
Absolwent potrafi innowacyjnie wykonywac zadania oraz rozwigzywac ztozone
MD/R_U01 i nietypowe problemy z zakresu technologii zywnosci i zywienia cztowieka w X X P6U_U_TZizCz01
zmiennych i nie w petni przewidywalnych warunkach.
Absolwent potrafi wykorzystywa¢ posiadang wiedze — formutowaé i
rozwigzywac ztozone i nietypowe problemy i innowacyjnie wykonywac zadania
w nieprzewidywalnych warunkach w zakresie modutéw kierunkowych, w tym
modutu chemiczno-zywnosciowego, modutu technologicznego, modutu
mikrobiologiczno-biotechnologicznego, modutu eksploatacyjno-projektowego i
MD/R_U02 modutu ekonomiczno-organizacyjnego oraz dodatkowo w ramach obieralnych X X X X P6S_UW_TZiZCz01

specjalnosci  wiedzy szczegétowej dotyczacej zywienia cztowieka i
bezpieczenstwa zywnosci, biotechnologii zywnosci, inzynierii zywnosci i
technologii przetwdrstwa ryb poprzez wiasciwy dobdr zrédet oraz informacji z
nich pochodzacych, dokonywanie oceny, krytycznej analizy i syntezy tych
informacji, a takze przez dobér oraz stosowanie wtasciwych metod i narzedzi,
w tym zaawansowanych technik informacyjno-komunikacyjnych.
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MD/R_U03

Absolwent potrafi planowac i realizowac prace wtasna i w ramach wspétpracy
w zespole odpowiedzialnym za planowanie, organizacje i realizacje procesow i
systemdw przetworczych, szczegdlnie w zakresie technologii zywnosci i
zywienia cztowieka.

P6S_UO_TZizCz01

MD/R_U04

Absolwent potrafi planowac i przeprowadza¢ eksperymenty z zastosowaniem
metodyki i narzedzi badan naukowych, interpretowaé uzyskane wyniki badan
oraz poprawnie formutowac wnioski na ich podstawie.

INZ_UW_TZizCz01

MD/R_U05

Absolwent potrafi przy identyfikacji i formutowaniu specyfikacji zadan
inzynierskich z zakresu technologii zywnosci i zywienia cztowieka oraz ich
rozwigzywaniu  wykorzysta¢  metody  analityczne  ieksperymentalne
z uwzglednieniem nowych osiaggnie¢ zzakresu techniki itechnologii, z
uwzglednieniem  aspektéw systemowych ipozatechnicznych, w tym
ekonomicznych

INZ_UW_TZizCz02

MD/R_U06

Absolwent potrafi przeprowadzi¢ podstawowg analize istniejacych rozwigzan
technicznych i technologicznych oraz potrafi dokonac ich podstawowej oceny.

INZ_UW_TZizCz03

MD/R_U07

Absolwent potrafi zaprojektowa¢ — zgodnie z zadang specyfikacja — oraz
wykonac prosty obiekt technologiczny, system lub zrealizowac prosty proces
przetwérczy typowy dla technologii zywnosci, uzywajac odpowiednio
dobranych metod, technik, narzedzi i materiatéw ze szczegdlnym
uwzglednieniem narzedzi i aplikacji komputerowych.

INZ_UW_TzizCz04

KOMPETENCIJE SPOLECZNE

MD/R_K01

Absolwent jest gotéw do kultywowania i upowszechniania wzoréw wtasciwego
postepowania w srodowisku pracy i poza nim.

X

P6S_K_TZizCz01

MD/R_K02

Absolwent jest gotow do samodzielnego podejmowania decyzji, krytycznej
oceny dziatan wiasnych w zakresie technologii zywnosci i zywienia cztowieka,
oraz dziatan zespotéw, ktérymi kieruje, a takie przyjmowania
odpowiedzialnosci za skutki tych dziatan.

P6S_K_TZizCz02

MD/R_K03

Absolwent jest gotéw do krytycznej oceny posiadanej wiedzy z zakresu
technologii zywnosci i zywienia cztowieka oraz uznawania jej znaczenia w
rozwigzywaniu probleméw poznawczych ipraktycznych oraz jest gotéw do
positkowania sie wiedzg ekspertéw w przypadku trudnosci z samodzielnym
rozwigzaniem problemu.

P6S_KK_TZizCz01

MD/R_K04

Absolwent jest gotéw do inicjowania dziatania na rzecz interesu publicznego w
relacjach z przedsiebiorstwami przetwdrstwa zywnosci.

P6S_KO_TZizCz02

MD/R_K05

Absolwent jest gotéw do odpowiedzialnego petnienia rél zawodowych w zakresie
technologii zywnosci i zywienia cztowieka, w tym: dbatosci o dorobek zawodu i
zasady etyki zawodowej oraz dziatania na rzecz przestrzegania tych zasad.

P6S_KR_TZizCz01

PUNKTY ECTS

£ACZNA LICZBA PUNKTOW ECTS DLA MODUtU

13

SPOSOBY WERYFIKACJI EFEKTOW UCZENIA SIE DLA MODUtU

Weryfikacja efektow w zakresie wiedzy: kolokwium lub egzamin
Weryfikacja efektow w zakresie umiejetnosci i kompetencji: egzamin, zadania ¢wiczeniowe, ze szczegdlnym uwzglednieniem przyktadow
dotyczacych zastosowan wybranych metod do rozwigzywania prostych zagadnien inzynierskich z zakresu technologii zywnosci i zywienia

cztowieka
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Tab. 17.

Efekty uczenia sie przypisane do modutu specjalnosciowego: modut analityczny (M4)

Modut: ANALITYCZNY (M4)
nazwa modutu

Nazwy kurséw

Opis modutu: Zajecia realizowane w ramach modutu prowadzg do uzyskania wiedzy z zakresu
metod analizy zywnosci z uwzglednieniem metod sensorycznych i instrumentalnych.

SYMBOL
EKM

MODULOWE EFEKTY UCZENIA SIE (EKM)

D/A-1
Instrumentalne metody
oceny jakosci zywnosci

D/A-2
Technologia
gastronomiczna z
towaroznawstwem

D/A-3
Analiza sensoryczna
Zywnosci i ocena
konsumencka

D/A-4
Projekt z bioanalizy
Zywnosci

W+L

W+L

W+C

SYMBOL
(ODNIESIENIE DO)
EKU

WIEDZA

MD/A _W01

Absolwent zna i rozumie wybrane zagadnienia z zakresu zaawansowanej
wiedzy szczegétowej w zakresie modutdw kierunkowych, w tym modutu
chemiczno-zywnosciowego, modutu technologicznego, modutu
mikrobiologiczno-biotechnologicznego, modutu eksploatacyjno-projektowego i
modutu ekonomiczno-organizacyjnego oraz dodatkowo w ramach obieralnych
specjalnosci  wiedzy szczegétowej dotyczacej zywienia cztowieka i
bezpieczenstwa zywnosci, biotechnologii zywnosci, inzynierii zywnosci i
technologii przetwoérstwa ryb.

P6S_WG_TZizCz02

MD/A _W02

Absolwent zna i rozumie fundamentalne dylematy wspoétczesnej cywilizacji, w
tym zagadnienia zywienia cztowieka i form jego organizacji.

P6S_WK_TZizCz01

MD/A_WO03

Absolwent zna i rozumie ogdlne zasady tworzenia i rozwoju form indywidualnej
przedsiebiorczosci z uwzglednieniem najnowszej wiedzy dotyczacej metod
produkcji  Zywnosci i organizacji zywienia, efektywnosci proceséw
przetwdrczych oraz kreatywnego postrzegania potrzeb nabywcow.

INZ_WK_TZizCz01

MD/A _W04

Absolwent zna i rozumie podstawowe procesy zachodzace w cyklu zycia
wyrobdw, urzadzen isystemédw  produkcyjnych, ze  szczegdlnym
uwzglednieniem jakosci i efektywnosci procesdw przetwarzania zywnosci.

INZ_WG_TZizCz01

UMIEJETNOSCI

MD/A _U01

Absolwent potrafi innowacyjnie wykonywac zadania oraz rozwigzywac ztozone
i nietypowe problemy z zakresu technologii zywnosci i zywienia cztowieka w
zmiennych i nie w petni przewidywalnych warunkach.

P6U_U_TZizCz01

MD/A _U02

Absolwent potrafi wykorzystywaé posiadang wiedze - formutowac i
rozwigzywac ztozone i nietypowe problemy i innowacyjnie wykonywac zadania
w nieprzewidywalnych warunkach w zakresie modutéw kierunkowych, w tym
modutu  chemiczno-zywnosciowego, modutu technologicznego, modutu
mikrobiologiczno-biotechnologicznego, modutu eksploatacyjno-projektowego i
modutu ekonomiczno-organizacyjnego oraz dodatkowo w ramach obieralnych
specjalnosci  wiedzy szczegétowej dotyczacej zywienia cztowieka i
bezpieczenstwa zywnosci, biotechnologii zywnosci, inzynierii zywnosci i
technologii przetwdrstwa ryb poprzez wtasciwy dobér zrédet oraz informacji z
nich pochodzacych, dokonywanie oceny, krytycznej analizy i syntezy tych

P6S_UW_TZizCz01
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informacji, a takze przez dobdr oraz stosowanie wtasciwych metod i narzedzi,
w tym zaawansowanych technik informacyjno-komunikacyjnych.

MD/A _U03

Absolwent potrafi planowac i realizowac prace wtasng i w ramach wspédtpracy
w zespole odpowiedzialnym za planowanie, organizacje i realizacje procesow i
systemdw przetworczych, szczegdlnie w zakresie technologii zywnosci i
zywienia cztowieka.

P6S_UO_TZizCz01

MD/A _U04

Absolwent potrafi samodzielnie planowac i realizowac wtasne, ciggte uczenie
sie w zakresie biotechnologii, produkcji oraz analizy zywnosci

P6S_UU_TZizCz01

MD/A _U05

Absolwent potrafi planowac i przeprowadza¢ eksperymenty z zastosowaniem
metodyki i narzedzi badan naukowych, interpretowaé uzyskane wyniki badan
oraz poprawnie formutowac wnioski na ich podstawie.

INZ_UW_TZizCz01

MD/A _U06

Absolwent potrafi przy identyfikacji i formutowaniu specyfikacji zadan
inzynierskich z zakresu technologii zywnosci i zywienia cztowieka oraz ich
rozwigzywaniu  wykorzystaé metody analityczne ieksperymentalne
z uwzglednieniem nowych osiagnie¢ zzakresu techniki itechnologii, z
uwzglednieniem aspektéow systemowych ipozatechnicznych, w tym
ekonomicznych

INZ_UW_TzZizCz02

MD/A_U07

Absolwent potrafi zaprojektowaé — zgodnie z zadang specyfikacjg — oraz
wykonac prosty obiekt technologiczny, system lub zrealizowa¢ prosty proces
przetwérczy typowy dla technologii zywnosci, uzywajac odpowiednio
dobranych metod, technik, narzedzi i materiatéw ze szczegdlnym
uwzglednieniem narzedzi i aplikacji komputerowych.

INZ_UW_TZizCz04

KOMPETENCIJE SPOLECZNE

MD/A _Ko01

Absolwent jest gotéw do kultywowania i upowszechniania wzoréw wtasciwego
postepowania w srodowisku pracy i poza nim.

X

P6S_K_TZizC201

MD/A_K02

Absolwent jest gotéw do samodzielnego podejmowania decyzji, krytycznej
oceny dziatan wiasnych w zakresie technologii zywnosci i zywienia cztowieka,
oraz dziatan zespotéw, ktérymi kieruje, a takie przyjmowania
odpowiedzialnosci za skutki tych dziatan.

P6S_K_TZizC202

MD/A _K03

Absolwent jest gotéow do krytycznej oceny posiadanej wiedzy z zakresu
biotechnologii zywnosci oraz uznawania jej znaczenia w rozwigzywaniu
probleméw poznawczych i praktycznych oraz jest gotéw do positkowania sie
wiedzg ekspertow w przypadku trudnosci z samodzielnym rozwigzaniem
problemu.

P6S_KK_TZizCz01

MD/A _Ko4

Absolwent jest gotéw do odpowiedzialnego petnienia rél zawodowych w zakresie
technologii zywnosci i zywienia cztowieka, w tym: dbatosci o dorobek zawodu i
zasady etyki zawodowej oraz dziatania na rzecz przestrzegania tych zasad.

P6S_KR_TZizCz01

PUNKTY ECTS

tACZNA LICZBA PUNKTOW ECTS DLA MODUtU

13

SPOSOBY WERYFIKACJI EFEKTOW UCZENIA SIE DLA MODUtU

Weryfikacja efektow w zakresie wiedzy: kolokwium lub egzamin
Weryfikacja efektow w zakresie umiejetnosci i kompetencji: egzamin, zadania ¢wiczeniowe, ze szczegdlnym uwzglednieniem przyktaddw
dotyczacych zastosowan wybranych metod do rozwigzywania prostych zagadnien inzynierskich z zakresu technologii zywnosci i zywienia

cztowieka
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Tab. 18.

Efekty uczenia sie przypisane do modutu specjalnosciowego: modut zywienia cztowieka (M5)

Modut: ZYWIENIA CZLOWIEKA (M5)
nazwa modutu

Nazwy kurséw

Opis modutu: Zajecia realizowane w ramach modutu prowadzg do uzyskania wiedzy z zakresu
podstaw zywienia cztowieka z uwzglednieniem fizjologii zywienia. Zakres kurséw obejmuje
réwniez zagadnienia dotyczace profilaktyki zywienia oraz zywnosci funkcjonalnej i specjalnego
przeznaczenia.

SYMBOL

EKM MODULOWE EFEKTY UCZENIA SIE (EKM)

D/Z-1
Fizjologia zywienia
cztowieka

D/Z-2
Zywnos¢ funkcjonalna
i specjalnego
przeznaczenia

D/Z-3
Zywienie cztowieka-
dziaty wybrane

D/Z-4
Dietetyka z profilaktyka

W+L

W+L

W+C

SYMBOL
(ODNIESIENIE DO)
EKU

WIEDZA

Absolwent zna i rozumie w zaawansowanym stopniu fakty, teorie, metody oraz
ztozone zalezno$ci miedzy nimi z zakresu technologii zywnosci w powigzaniu z
zywieniem cztowieka i dietetyka.

MD/Z_Wo01

P6U_W_TZiZCz01

Absolwent zna i rozumie réznorodne, ztozone uwarunkowania prowadzonej

MDb/z _wo2 dziatalnosci z zakresu technologii zywnosci i zywienia cztowieka.

P6U_W_TZiZCz02

Absolwent zna i rozumie wybrane zagadnienia z zakresu zaawansowanej
wiedzy szczegétowej w zakresie modutdw kierunkowych, w tym modutu
chemiczno-zywnosciowego, modutu technologicznego, modutu
mikrobiologiczno-biotechnologicznego, modutu eksploatacyjno-projektowego i
modutu ekonomiczno-organizacyjnego oraz dodatkowo w ramach obieralnych
specjalnosci  wiedzy szczegétowej dotyczacej zywienia cztowieka i
bezpieczenstwa zywnosci, biotechnologii zywnosci, inzynierii zywnosci i
technologii przetwoérstwa ryb.

MD/Z _Wo03

P6S_WG_TZizCz02

Absolwent zna i rozumie fundamentalne dylematy wspoétczesnej cywilizacji, w

MD/Z _Wo4 C L o ; R
tym zagadnienia zywienia cztowieka i form jego organizacji.

X

P6S_WK_TZizCz01

UMIEJETNOSCI

Absolwent potrafi innowacyjnie wykonywac zadania oraz rozwigzywac ztozone
i nietypowe problemy z zakresu technologii zywnosci i zywienia cztowieka w
zmiennych i nie w petni przewidywalnych warunkach.

MD/Z _U01

P6U_U_TZizCz01

MD/Z _U02 Absolwent potrafi samodzielnie planowaé wtasne uczenie sie przez cate zycie.

P6U_U_TZizCz02

Absolwent potrafi wykorzystywa¢ posiadang wiedze — formutowaé i
rozwigzywac ztozone i nietypowe problemy i innowacyjnie wykonywac zadania
w nieprzewidywalnych warunkach w zakresie modutéw kierunkowych, w tym
modutu chemiczno-zywnosciowego, modutu technologicznego, modutu
mikrobiologiczno-biotechnologicznego, modutu eksploatacyjno-projektowego i
modutu ekonomiczno-organizacyjnego oraz dodatkowo w ramach obieralnych
specjalnosci  wiedzy szczegétowej dotyczacej zywienia cztowieka i
bezpieczerstwa zywnosci, biotechnologii zywnosci, inzynierii zywnosci i
technologii przetwdrstwa ryb poprzez wiasciwy dobdr zrédet oraz informacji z
nich pochodzacych, dokonywanie oceny, krytycznej analizy i syntezy tych

MD/Z _U03

P6S_UW_TZizCz01
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informacji, a takze przez dobdr oraz stosowanie wtasciwych metod i narzedzi,
w tym zaawansowanych technik informacyjno-komunikacyjnych.

MD/Z _U04

Absolwent potrafi samodzielnie planowac i realizowa¢ wiasne, ciagte uczenie
sie w zakresie technologii zywnosci i zywienia cztowieka.

X X P6S_UU_TZizCz01

KOMPETENCIJE SPOLECZNE

MD/Z _K01

Absolwent jest gotéw do kultywowania i upowszechniania wzoréw wtasciwego
postepowania w srodowisku pracy i poza nim.

X X X P6S_K_TZizCz01

MD/Z _K02

Absolwent jest gotow do samodzielnego podejmowania decyzji, krytycznej
oceny dziatan wtasnych w zakresie technologii zywnosci i zywienia cztowieka,
oraz dziatan zespotéw, ktédrymi kieruje, a takie przyjmowania
odpowiedzialnosci za skutki tych dziatan.

X X P6S_K_TZizCz02

MD/Z _K03

Absolwent jest gotéow do odpowiedzialnego petnienia rél zawodowych w
zakresie technologii zywnosci i zywienia cztowieka, w tym: dbatosci o dorobek
zawodu i zasady etyki zawodowej oraz dziatania na rzecz przestrzegania tych
zasad.

X X X P6S_KR_TZizCz01

PUNKTY ECTS

tACZNA LICZBA PUNKTOW ECTS DLA MODUtU

13

SPOSOBY WERYFIKACJI EFEKTOW UCZENIA SIE DLA MODUtU

Weryfikacja efektow w zakresie wiedzy: kolokwium lub egzamin

Weryfikacja efektow w zakresie umiejetnosci i kompetencji: egzamin, zadania ¢wiczeniowe, ze szczegdlnym uwzglednieniem przyktadow
dotyczacych zastosowan wybranych metod do rozwigzywania prostych zagadnier inzynierskich z zakresu technologii zywnosci i zywienia
cztowieka
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Tab. 19.

Efekty uczenia sie przypisane do modutu specjalnosciowego: modut inzynierii zywnosci (M6)

Modut: INZYNIERII ZYWNOSCI (M6)
nazwa modutu

Nazwy kurséw

Opis modutu: Zajecia realizowane w ramach modutu prowadza do uzyskania wiedzy z zakresu
warunkéw produkeyjnych zywnosci, znajomosci budowy i eksploatacji maszyn oraz kontroli
proceséw technologicznych a takze metod oceny fizycznych wtasciwosci zywnosci i zastosowania
informatyki w sterowaniu procesem produkcyjnym.

SYMBOL
EKM

MODULOWE EFEKTY UCZENIA SIE (EKM)

D/1Z-1
Eksploatacja w
przemysle spozywczym

D/1Z-2
Wiasciwosci fizyczne
Zywnosci

D/1Z-3
Kontrola proceséw
przetwarzania zywnosci

D/I1Z-4
Zastosowanie
informatyki w

przemysle spozywczym

W+L

W+L

W+C

SYMBOL
(ODNIESIENIE DO)
EKU

WIEDZA

MD/I_Wo1

Absolwent zna i rozumie w zaawansowanym stopniu fakty, teorie, metody oraz
ztozone zaleznosci miedzy nimi, zwigzane z inzynierig i procesami przetwarzania
zywnosci, takze w powigzaniu z mechanicznym aspektami przetwarzania
surowcow zywnosciowych.

P6U_W_TZizCz01

MD/I_W02

Absolwent zna i rozumie réznorodne, ztozone uwarunkowania prowadzonej
dziatalnosci z zakresu technologii zywnosci i zywienia cztowieka.

P6U_W_TZizCz02

MD/I_W03

Absolwent zna i rozumie wybrane zagadnienia z zakresu zaawansowanej
wiedzy szczegétowej w zakresie modutéw kierunkowych, w tym modutu
chemiczno-zywnosciowego, modutu technologicznego, modutu
mikrobiologiczno-biotechnologicznego, modutu eksploatacyjno-projektowego i
modutu ekonomiczno-organizacyjnego oraz dodatkowo w ramach obieralnych
specjalnosci  wiedzy szczegétowej dotyczacej zywienia cztowieka i
bezpieczerstwa zywnosci, biotechnologii zywnosci, inzynierii zywnosci i
technologii przetwoérstwa ryb.

P6S_WG_TZizCz02

MD/I _Wo04

Absolwent zna i rozumie podstawowe procesy zachodzace w cyklu zycia
wyrobdw, urzadzen isystemédw  produkcyjnych, ze  szczegdlnym
uwzglednieniem jakosci i efektywnosci procesdw przetwarzania zywnosci.

INZ_WG_TZizCz01

UMIEJETNOSCI

MD/I_U01

Absolwent potrafi samodzielnie planowaé wtasne uczenie sie przez cate zycie.

P6U_U_TZizCz02

MD/I_U02

Absolwent potrafi komunikowa¢ sie z otoczeniem prezentujac swoje poglady
uzasadnia¢ jednocze$nie swoje stanowisko.

P6U_U_TZizCz03

MD/I _U03

Absolwent potrafi wykorzystywa¢ posiadang wiedze — formutowaé i
rozwigzywac ztozone i nietypowe problemy i innowacyjnie wykonywaé zadania
w nieprzewidywalnych warunkach w zakresie modutéw kierunkowych, w tym
modutu chemiczno-zywnosciowego, modutu technologicznego, modutu
mikrobiologiczno-biotechnologicznego, modutu eksploatacyjno-projektowego i
modutu ekonomiczno-organizacyjnego oraz dodatkowo w ramach obieralnych
specjalnosci  wiedzy szczegétowej dotyczacej zywienia cztowieka i
bezpieczenstwa zywnosci, biotechnologii zywnosci, inzynierii zywnosci i
technologii przetwdrstwa ryb poprzez wtasciwy dobér zrédet oraz informacji z
nich pochodzacych, dokonywanie oceny, krytycznej analizy i syntezy tych

P6S_UW_TZiZCz01
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informacji, a takze przez dobdr oraz stosowanie wtasciwych metod i narzedzi,
w tym zaawansowanych technik informacyjno-komunikacyjnych.

Absolwent potrafi planowac i przeprowadza¢ eksperymenty z zastosowaniem
metodyki i narzedzi badan naukowych, interpretowaé uzyskane wyniki badan
oraz poprawnie formutowa¢ wnioski na ich podstawie.

INZ_UW_TzizCz01

Absolwent potrafi przy identyfikacji i formutowaniu specyfikacji zadan
inzynierskich z zakresu technologii zywnosci i zywienia cztowieka oraz ich
rozwigzywaniu  wykorzystaé metody analityczne ieksperymentalne
z uwzglednieniem nowych osiggnie¢ zzakresu techniki itechnologii, z
uwzglednieniem aspektéow systemowych ipozatechnicznych, w tym
ekonomicznych

INZ_UW_TZizCz02

Absolwent potrafi przeprowadzi¢ podstawowa analize istniejacych rozwigzan
technicznych i technologicznych oraz potrafi dokonac ich podstawowej oceny.

INZ_UW_TzizCz03

Absolwent potrafi zaprojektowa¢ — zgodnie z zadana specyfikacja — oraz
wykonac prosty obiekt technologiczny, system lub zrealizowac prosty proces
przetwérczy typowy dla technologii zywnosci, uzywajac odpowiednio
dobranych metod, technik, narzedzi i materiatow ze szczegdlnym
uwzglednieniem narzedzi i aplikacji komputerowych.

INZ_UW_TzizCz04

Absolwent jest gotéw do kultywowania i upowszechniania wzoréw wtasciwego
postepowania w srodowisku pracy i poza nim.

P6S_K_TZizCz01

Absolwent jest gotow do samodzielnego podejmowania decyzji, krytycznej
oceny dziatan wtasnych w zakresie technologii zywnosci i zywienia cztowieka,
oraz dziatan zespotow, ktérymi kieruje, a takie przyjmowania
odpowiedzialnosci za skutki tych dziatan.

P6S_K_TZizCz02

Absolwent jest gotéw do krytycznej oceny posiadanej wiedzy z zakresu
technologii zywnosci i zywienia cztowieka oraz uznawania jej znaczenia w
rozwigzywaniu probleméw poznawczych i praktycznych oraz jest gotéw do
positkowania sie wiedzg ekspertéw w przypadku trudnosci z samodzielnym
rozwigzaniem problemu.

P6S_KK_TZizCz01
P6S_K_TZiZCz01

Absolwent jest gotéw do wypetniania zobowigzan spotecznych w zakresie
zwigzanym z  przetwarzaniem zywnosci i zywieniem cztowieka,
wspotorganizowaniem dziatalnosci na rzecz Srodowiska spotecznego.

P6S_KO_TZizCz01

MD/I _uoa
MD/I _U05
MD/I _U06
MD/I _U07
MD/I _K01
MD/I _K02
MD/I _K03
MD/I _K04
MD/I _K05

Absolwent jest gotow do myslenia i dziatania w sposéb przedsiebiorczy
wykorzystujac nabytg wiedze z zakresu technologii zywnosci i Zywienia
cztowieka.

P6S_KO_TZizCz03

PUNKTY ECTS

X
X X

X

KOMPETENCJE SPOLECZNE

X
X

X
X
4 4

LACZNA LICZBA PUNKTOW ECTS DLA MODUtU

13

SPOSOBY WERYFIKACJI EFEKTOW UCZENIA SIE DLA MODUtU

Weryfikacja efektow w zakresie wiedzy: kolokwium lub egzamin

Weryfikacja efektow w zakresie umiejetnosci i kompetencji: egzamin, zadania ¢wiczeniowe, ze szczegdlnym uwzglednieniem przyktadow
dotyczacych zastosowan wybranych metod do rozwigzywania prostych zagadnier inzynierskich z zakresu technologii zywnosci i zywienia

cztowieka
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Tab. 20. Efekty uczenia sie przypisane do modutu pracy dyplomowe;j

MODUL PRACY DYPLOMOWEJ A
Nazwy kurséw
nazwa modutu
. ) e g
Opis modutu: Tresci ksztatcenia pracy dyplomowej obejmujg: wykazanie umiejetnosci praktycznego c g < 5
wykorzystania i zastosowania wiedzy oraz umiejetnosci zdobytej w trakcie toku studiow. f;“ S g ==} % a
Uszczegotawianie wiedzy potrzebnej do wykonywania zadania wynikajgcego z zakresu pracy dyplomowe;j. % ,g f_,g < _g 2= = ° 'é"
Ewentualnie obowigzek uzupetnienia wiedzy podstawowe] (podrecznikowej i encyklopedycznej) oraz £8 g 5 o _E g g ﬂsi 5 =
= w
poszerzenie i uszczegétowienie wiedzy poprzez dotarcie do literatury specjalistycznej. Prezentacja 3_"3 % e S g E E = ;
obszaréw badarn oraz zakresu tematu pracy dyplomowej. Weryfikacja wiedzy poprzez czynng dyskusje. = ’g g o E § ‘g s 8
o = a9
] (7] E—w < -~
»n I~
o & =
'8
SYEMK:,IOI. MODULOWE EFEKTY UCZENIA SIE (EKM)
- P P P
WIEDZA
Absolwent zna i rozumie w zaawansowany stopniu fakty, teorie, metody oraz ztozone
MD1A_WO01 | zaleznosci miedzy nimi z zakresu technologii zywnosci, takze w powigzaniu z inzynierig P6U_W_TZizCz01
mechaniczng, biotechnologia i dietetyka.
MD1A_W02 Absolwent zna i rozumie r(’)z.n-o‘rod.ne,. ziozong uwarunkowania prowadzonej dziatalnosci z X P6U_W_TZiZCz02
zakresu technologii zywnosci i zywienia cztowieka.
Absolwent zna i rozumie w zaawansowanym stopniu — wybrane fakty, obiekty i zjawiska
MD1A_W03 oraz dotyczace {ch metoc,iy i teorie wyjasniajace z.’(.ohzone @Igzwsq nTledzy nimi, stancI>W|a)ce P6S_WG_TZiZCz01
podstawowa wiedze ogdlna z zakresu technologii zywnosci i zywienia, nauk o zdrowiu oraz
inzynierii mechanicznej.
MD1A W04 Absolwen'{ ?na i fo.z‘u.mle- fu.ndamer?talne derrpatY wspof?zes.nej cywilizacji z zakresu P6S WK TZiZCz01
- technologii zywnosci i zywienia cztowieka oraz dziedzin z nimi zwigzanych systemowo. - -
Absolwent zna i rozumie podstawowe ekonomiczne, prawne, etyczne i inne
MD1A_W05 l'Jwarur)k'o'w'anrfl r'oznych r9dzajow dziatalnosci zawod'ovxfej' zwigzanej z technologia X P6S_WK_TZiZCz02
zywnosci i zywieniem cztowieka, w tym podstawowe pojecia i zasady z zakresu ochrony
wilasnosci przemystowej i prawa autorskiego
MD1A_W06 Absolvx{en't zna | rozumie podstawowe 'zasa'ldy twqrzema i rozwoju réznych form X P6S_WK_TZizC203
przedsigbiorczosci zwigzanej z przetwarzaniem zywnosci.
Absolwent zna i rozumie podstawowe procesy zachodzace w cyklu zycia wyrobdw,
MD1A_WO07 | urzadzen, isystemow produkcyjnych, ze szczegdlnym uwzglednieniem jakosci X INZ_WG_TZizCz01
i efektywnosci proceséw przetwarzania zywnosci.
Absolwent zna i rozumie ogdlne zasady tworzenia i rozwoju form indywidualnej
MD1A_ W08 ;.Jrzedste.t){orczosF| z"uyvzg.led.nlenlem najn'O\.steJ w’|edzy dothzqceJ metod produkgcji X INZ_WK_TZizC201
zywnodci i organizacji zywienia, efektywnosci proceséw przetwdrczych oraz kreatywnego
postrzegania potrzeb nabywcéw.
UMIEJETNOSCI
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MD1A_UO1

Absolwent potrafi innowacyjnie wykonywac zadania oraz rozwigzywac ztozone i nietypowe
problemy z zakresu technologii zywnosci i zywienia cztowieka w zmiennych i nie w petni
przewidywalnych warunkach.

P6U_U_TZizCz201

MD1A_U02

Absolwent potrafi samodzielnie planowaé wtasne uczenie sie przez cate zycie. X

P6U_U_TZizC202

MD1A_U03

Absolwent potrafi komunikowa¢ sie z otoczeniem prezentujac swoje poglady uzasadniac¢
jednoczesnie swoje stanowisko.

P6U_U_TZizCz03

MD1A_U04

Absolwent potrafi komunikowac sie na tematy specjalistyczne zwigzane z technologia
zywnosci i zywieniem cztowieka ze zréznicowanymi kregami odbiorcdw, braé¢ udziat w
debacie prezentujgc rézne opinie i stanowiska oraz dyskutowaé o nich, postugiwaé sie
jezykiem obcym na poziomie B2 Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia Jezykowego, ze
szczegblnym uwzglednieniem podstawnego zasobu stownictwa specjalistycznego z zakresu
technologii zywnosci i zywienia cztowieka.

P6S_UK_TZizCz01

MD1A_U05

Absolwent potrafi planowac i realizowa¢ prace wtasng i w ramach wspétpracy w zespole
odpowiedzialnym za planowanie, organizacje i realizacje procesow i systeméw
przetwdrczych, szczegélnie w zakresie technologii zywnosci i zywienia cztowieka.

P6S_UO_TZizCz01

MD1A_U06

Absolwent potrafi samodzielnie planowad i realizowac wtasne, ciggte uczenie sie w zakresie
technologii zywnosci i zywienia cztowieka.

P6S_UU_TZizCz01

MD1A_U07

Absolwent potrafi planowac i przeprowadzac¢ eksperymenty z zastosowaniem metodyki
inarzedzi badan naukowych, interpretowac uzyskane wyniki badan oraz poprawnie
formutowac¢ wnioski na ich podstawie.

INZ_UW_TZizCz01

MD1A_U08

Absolwent potrafi przy identyfikacji i formutowaniu specyfikacji zadan inzynierskich
z zakresu technologii zywnosci i zywienia cztowieka oraz ich rozwigzywaniu wykorzystac¢
metody analityczne ieksperymentalne z uwzglednieniem nowych osiggnieé¢ z zakresu X
techniki i technologii, z uwzglednieniem aspektéw systemowych i pozatechnicznych, w tym
ekonomicznych

INZ_UW_TZizCz02

MD1A_U09

Absolwent potrafi zaprojektowaé — zgodnie z zadang specyfikacjg — oraz wykona¢ prosty
obiekt technologiczny, system lub zrealizowac prosty proces przetwodrczy typowy dla
technologii Zywnosci, uzywajac odpowiednio dobranych metod, technik, narzedzi i
materiatéw ze szczegélnym uwzglednieniem narzedzi i aplikacji komputerowych.

INZ_UW_TZizCz04

KOMPETENCJE SPOLECZNE

MD1A_KO1

Absolwent jest gotéw do kultywowania i upowszechniania wzoréw witasciwego
postepowania w srodowisku pracy i poza nim.

P6S_K_TZiZCz01

MD1A_K02

Absolwent jest gotéw do samodzielnego podejmowania decyzji, krytycznej oceny dziatan
wiasnych w zakresie technologii zywnosci i zywienia cztowieka, oraz dziatan zespotéw,
ktérymi kieruje, a takze przyjmowania odpowiedzialnosci za skutki tych dziatan.

P6S_K_TZiZC202

MD1A_K03

Absolwent jest gotow do krytycznej oceny posiadanej wiedzy z zakresu technologii
zywnosci i zywienia cztowieka oraz uznawania jej znaczenia w rozwigzywaniu probleméw
poznawczych i praktycznych oraz jest gotow do positkowania sie wiedzg ekspertéow w
przypadku trudnosci z samodzielnym rozwigzaniem problemu.

P6S_KK_TZizCz01
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Absolwent jest gotdw do inicjowania dziatania na rzecz interesu publicznego w relacjach

£ACZNA LICZBA PUNKTOW ECTS DLA MODUtU

45

MD1A_Ko04 L . ) . . X X P6S_KO_TzizCz02
= z przedsiebiorstwami przetworstwa zywnosci. -
Absolwent jest gotéw do odpowiedzialnego petnienia rél zawodowych w zakresie
MD1A_KO5 | technologii zywnosci i zywienia cztowieka, w tym: dbatosci o dorobek zawodu i zasady etyki X X P6S_KR_TZizCz01
zawodowej oraz dziatania na rzecz przestrzegania tych zasad.
PUNKTY ECTS 24 13

cztowieka

Weryfikacja efektéw: egzamin dyplomowy, zadania ¢wiczeniowe, ze szczegélnym uwzglednieniem przyktadéw dotyczacych
SPOSOBY WERYFIKACJI EFEKTOW UCZENIA SIE DLA MODULU | zastosowan wybranych metod do rozwigzywania prostych zagadnieni inzynierskich z zakresu technologii zywnosci i zywienia
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4. WERYFIKACJA OSIAGNIECIA PRZEZ STUDENTOW EFEKTOW UCZENIA SIE

Efekty uczenia sie zdobywane s3 przez studentéw na zajeciach wyktadowych, éwiczeniach, laboratoriach,
projektach, seminariach oraz praktykach zawodowych. Wiedza zdobywana na wykfadach weryfikowana jest za
pomocg egzamindw (pisemnych), kolokwidw, umiejetnosci zdobywane na zajeciach ¢wiczeniowych
weryfikowane sg za pomoca kolokwidéw i prac w postaci zadan do samodzielnego rozwigzania. Wiedza,
umiejetnosci i kompetencje spoteczne zdobywane na zajeciach laboratoryjnych sprawdzane sg za pomoca
sprawozdan, krétkich sprawdzianéw pisemnych lub odpowiedzi ustnych. Kazdy modut (z wytaczeniem modutu
ogblnego i podstawowego) zakonczony jest dodatkowo pracg etapowag weryfikujagcg zdobyte w nim
kompetencje w formie zadania inzynierskiego do samodzielnego wykonania (projekt podsumowujgcy modut).
Sposoby weryfikacji efektéw uczenia sie zdobywanych na zajeciach praktycznych (¢wiczenia, laboratoria,
projekty) potwierdzajg osiggniecie efektow inzynierskich przypisanych do kierunku. Najwazniejszym elementem
kompleksowo weryfikujgcym osiggniete efekty uczenia sie na kierunku Technologia zywnosci
i zywienie cztowieka jest praca dyplomowa.

Podstawa oceny osiggniecia efektéw uczenia sie na kursie jest dokumentacja procesu ksztatcenia, w tym
sktadane po zakonczeniu zaje¢ przez nauczyciela akademickiego prowadzacego zajecia Karty oceny osiggniecia
zatozonych efektéw uczenia sie na kursie. Nauczyciele dokonujg w nich oceny zweryfikowanych osiggnietych
przez studentdw efektow uczenia sie, wskazujgc mozliwosci doskonalenia procesu ksztatcenia oraz formutujg
zalecania dotyczace poprawy jakosci ksztatcenia na kursie (w tym konieczno$é uzupetnienia zasoboéw literatury
lub materiatéw do zajec laboratoryjnych). Weryfikacja osiggnietych efektdw uczenia sie na kierunku odbywa sie
na poziomie Rady Programowej, ktéra na podstawie prowadzonego monitoringu oraz weryfikacji efektéw
uczenia sie, na koniec kazdego cyklu ksztatcenia sporzadza po zakonczeniu kazdego roku akademickiego
formutuje i przedstawia dziekanowi sprawozdanie z osiggniecia zatozonych efektdw uczenia sie na kierunku.
Procedura ta obejmuje réwniez weryfikacje efektéw osigganych podczas obowigzkowej praktyki zawodowej
oraz seminarium i pracy dyplomowej. Sprawozdanie to jest efektem kompleksowej kontroli procesu ksztatcenia.
Podstawg do opracowania wnioskéow sg dodatkowo oceny z przeprowadzonych hospitacji zajeé¢, wyniki z
ankietyzacji zaje¢, dostepne wyniki monitorowana loséw zawodowych absolwentéw, ocena prac dyplomowych
oraz opinia samorzadu studentéw iinteresariuszy zewnetrznych. Rada Programowa kierunku okresowo
dokonuje réwniez oceny prac etapowych, szczegélnie projektéw podsumowujgcych poszczegdlne moduty
ksztatcenia, a takze prowadzi dodatkowe badania ankietowe wsrdd studentéw kierunku.

5. HARMONOGRAM STUDIOW

Harmonogram studiéw stacjonarnych i niestacjonarnych na | stopniu kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie
Cztowieka prowadzonych na Wydziale Mechanicznym Politechniki Koszalinskiej zamieszczono odpowiednio
w zatgczniku 1a i w zatgczniku 1b do niniejszego opracowania.

Tab. 19. Charakterystyka liczbowa harmonogramu studiow

Nazwa wskaznika L) XL
ECTS/Liczba godzin

Liczba punktéw ECTS i semestréw konieczna do ukoriczenia studiow 240/8
taczna liczba godzin zaied studia stacjonarne 2610

2 g Ie studia niestacjonarne 1507
taczna liczba punktéw ECTS, jaka student musi . .

. . studia stacjonarne 127

uzyska¢ w ramach zaje¢ prowadzonych z
bezposrednim udziatem nauczycieli akademickich lub o ]
. . S studia niestacjonarne 81
innych oséb prowadzacych zajecia
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taczna liczba punktéw ECTS przyporzadkowana zajeciom zwigzanym z 120 +specjalnosciowe
prowadzong w uczelni dziatalnoscig naukowa w dyscyplinie lub dyscyplinach, do (réznie dla réznych
ktérych przyporzadkowany jest kierunek studiow specjalnosci)

taczna liczba punktéw ECTS, jaka student musi uzyskaé w ramach zajec z
dziedziny nauk humanistycznych lub nauk spotecznych—w przypadku kierunkéw

5
studiéw przyporzadkowanych do dyscyplin w ramach dziedzin innych niz
odpowiednio nauki humanistyczne lub nauki spoteczne
taczna liczba punktéw ECTS i godzin przyporzadkowana zajeciom do wyboru 78
Liczba punktéw ECTS, ktdrg student uzyskuje w ramach zaje¢ o charakterze 115

praktycznym, takich jak zajecia laboratoryjne i projektowe

taczna liczba punktéw ECTS i godzin przyporzadkowana praktykom zawodowym 24/480

W przypadku stacjonarnych studidow pierwszego stopnia i jednolitych studiow

60
magisterskich liczba godzin zaje¢ z wychowania fizycznego.

6. TRESCI PROGRAMOWE

Tresci programowe zostaty dobrane w taki sposdb, aby umozliwi¢ osigganie efektdw uczenia sie
dotyczacych wiedzy i umiejetnosci z zakresu kierunkéw rozwoju technologii i techniki przetwodrstwa
spozywczego, innowacji produktowych i procesowych, organizacji proceséw i systeméw przetwarzania zywnosci
oraz stosowanych w nich systeméw informatycznych, takze w powigzaniu z naukami o zdrowiu, inzynierig
mechaniczna.

Dodatkowo, w odniesieniu do modutéw specjalnosciowych tresci te dotyczg wiedzy i umiejetnosci
z zakresu:

e Zywienia czfowieka i bezpieczeAstwa zywnosci,
e Biotechnologii zywnosci,

e Inzynierii Zywnosci,

e Technologii przetwérstwa ryb.

Tresci programowe odnosza sie do wiedzy i umiejetnosci z nastepujacych zagadnien: podstawowego opisu
matematycznego zjawisk fizycznych i proceséw przetwarzania zywnosci, proceséw i biochemicznych
zachodzacych w zywnosci, odwzorowania prostych elementéw maszyn w rysunku technicznym, podstaw
sporzadzania ianalizy dokumentacji technicznych i technologicznych, pozyskiwania surowcéw roslinnych
i zwierzecych, nowoczesnego przetwdrstwa surowcow pochodzenia zwierzecego iroslinnego, problemoéw
higieny produkcji, techniki chtodniczej, funkcjonowania metod utrwalania zywnosci, materiatéw
opakowaniowych, przechowywania produktéw zywnosciowych i zywienia cztowieka.

Szczegotowe tresci programowe dotyczg nastepujacych zajec:

Podstawy kreatywnosci — zasad i uwarunkowan kreatywnego sposobu dziatania; Socjologia — relacji
i uwarunkowan socjologicznych i interakcji miedzyludzkich; Ergonomia — podstaw tworzenia i funkcjonowania
uktadéw przystosowanych do potrzeb i oczekiwan konsumentdw; Organizacja pracy grupowej — organizacji
pracy indywidualnej i grupowej, zarzadzania zasobami ludzkimi, planowania i kontroli czasu pracy; Jezyk obcy
nowozytny — gramatyki, stownictwa, wypowiedzi pisemnych i ustnych w jezyku obcym; Ochrona wtasnosci
intelektualnej — prawa patentowego, praw autorskich, procedur patentowych; Bezpieczenstwo i higiena pracy
— zasad organizacji bezpieczenstwa produkcji w powigzaniu z elementami higieny pracy; Podstawy ekonomii —
zasad produkgji, dystrybucji oraz konsumpcji débr i ustug; Matematyka — rachunku catkowego, rézniczkowego,
macierzowego, ciggdw, granic itp.; Statystyka inzynierska — rachunku statystycznego, wyznaczania przedziatow
ufnosci, estymacji, regresji i korelacji w zadaniach inzynierskich; Podstawy fizyki — badania zjawisk fizycznych,
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praw fizyki oraz rozwigzywania zadan z zakresu fizyki; Chemia nieorganiczna, organiczna - chemii
nieorganicznej, chemii organicznej, elektrochemii, przeprowadzania prostych doswiadczen chemicznych;
Biochemia — chemii z wykorzystaniem organizméw zywych, proceséw biochemicznych i eksperymentéow
z wykorzystaniem mechanizméw biochemicznych; Ekologia i ochrona srodowiska — zasad racjonalnego
wykorzystania zasobdw naturalnych i ich ochrony; Podstawy produkcji surowcéw roslinnych — zasad organizacji
systemow produkcji zywnosci pochodzenia roslinnego; Podstawy produkcji surowcéw zwierzecych — zasad
organizacji systemow produkcji zywnosci pochodzenia zwierzecego; Pozyskiwanie surowcéw rybnych — zasad
organizacji systeméw produkcji i pozyskiwania zywnosci pochodzenia wodnego; Technologie informacyjne —
podstaw i zasad funkcjonowania uktadéw informacyjnych; Grafika inzynierska — zasad rysunku technicznego
czesci maszyn, skali, zasad wymiarowania elementéw i prowadzenia dokumentacji technicznej;
Maszynoznawstwo ogdlne — zasad dziatania, charakterystyki i budowy uktadéw napedowych i przeniesienia
napedu, uktadéw roboczych (wykonawczych) urzadzen mechanicznych ogdlnego przeznaczenia; Chemia
2Zywnosci — zagadnien zastosowania zwigzkédw chemicznych wykorzystywanej podczas przetwarzania zywnosci;
Analiza i ocena jakosci zywno$ci — zagadnien oceny jakosci w aspekcie bezpieczenstwa produkcji zywnosci,
zasad bezpiecznej produkcji i analizy jakosciowej surowcéw oraz produktéw gotowych; Towaroznawstwo
produktéw spozywczych — oceny towaroznawczej w kontekscie badania i oceny wtasciwosci uzytkowych
towardw spozywczych oraz czynnikdéw wptywajgcych na ich jako$é; Podstawy zywienia cztowieka — zagadnien
podziatu i oddziatywania sktadnikéw odzywczych, mechanizmoéw regulacji spozywania pokarmow itd.; Surowce
przetwdrstwa spozywczego — klasyfikacji surowcéw spozywczych i pozostatych surowcéw przeznaczonych do
przetwérstwa zywnosci oraz wskaznikéw oceny ich jakos¢ i przydatnosci dla okreslonej branzy przetworczej;
Branie przetworstwa spoiywczego — klasyfikacji i ogdlnej charakterystyki dwudziestu branz przetwérstwa
spozywczego; Ogoélna technologia zywnosci — sposobow przetwarzania zywnosci, systematyki operacji
przetwarzania, zasad przetwarzania zasobéw itp.; Technologie przetwdrstwa miesa, mleka — sposobdéw
przetwarzania zywnosci pochodzenia zwierzecego, systematyki operacji, zasad pozyskiwania i przetwarzania
zasobéw pochodzenia zwierzecego; Technologie produktéw roslinnych — sposobdéw przetwarzania zywnosci
pochodzenia roslinnego, systematyki operacji, zasad pozyskiwania i przetwarzania zasobdw pochodzenia
roslinnego; Technologie gastronomiczne — sposobdw przetwarzania zywnosci ukierunkowanej na sprzedaz z
zaktadach gastronomicznych, systematyki operacji, zasad pozyskiwania i przetwarzania zywnosci w punktach
gastronomicznych i zbiorowego zywienia; Technologie zywnosci pochodzenia wodnego - sposobdw
przetwarzania zywnosci pochodzenia wodnego, systematyki operacji, zasad pozyskiwania oraz produkcji
i przetwarzania zasobdw pochodzenia wodnego; Projekt procesu technologicznego — wybrana branza — zasad
projektowania i organizacji procesu przetwarzania zywnos$ci w zakresie wybranego obszaru dziatalnosci
przetwdrczej; Podstawy przechowalnictwa — organizacji, zasad i realizacji technicznej oraz technologicznej
przechowalnictwa ptodéw rolnych; Utrwalanie surowcéw i produktéw spoiywczych — zasad i realizacji
technologicznej proceséw utrwalania zywnosci w zakresie wykorzystania zwigzkédw chemicznych oraz
pochodzenia naturalnego; Technologia wody i $ciekdw — zasad technologicznej realizacji proceséw uzdatniania
i odnowy wody ze szczegdlnym uwzglednieniem wykorzystania wody w przemysle spozywczym; Gospodarka
odpadami w przemysle spozywczych — klasyfikacji odpaddw przemystu spozywczego, identyfikacji i zasad
zagospodarowania odpaddw w poszczegdlnych obszarach przetwarzaniu zywnosci; Trendy w przemysle
spozywczym — Produkty — uwarunkowan konsumenckich ukierunkowanych na projektowanie
i produkcje nowych produktéw spozywczych; Trendy w przemysle spozywczym — Technologie — uwarunkowan
przetwdrczych ukierunkowanych na projektowanie i produkcje nowych produktéw spozywczych; Mikrobiologia
ogolna — zagadnien zwigzanych z mikroorganizmami oraz wirusami w ujeciu biologicznym, podziatem, badaniem
oraz wykorzystaniem ogdélnym bakterii oraz grzybéw; Mikrobiologia zywnosci — zagadnienn zwigzanych z
mikroorganizmami oraz wirusami w ujeciu ich wykorzystania w przetwérstwie zywnosci, podziatem, badaniem
oraz wykorzystaniem ogdlnym bakterii oraz grzybéw jako elementéw taricucha przetwdrczego oraz analizy
zagrozen wynikajacych z ich wystepowania; Higiena i bezpieczennstwo produkcji zywnosci — prawa
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zywnosciowego dotyczacego higieny i bezpieczenstwa produkcji zywnosci, kodeks zywnosciowy, GMP i GHP
rozszerzonego o procesy mycia, systemu HACCP; Podstawy biotechnologii — podstaw wykorzystania proceséw
biologicznych w ukierunkowanej dziatalnosci przetwdrstwa przemystowego; Procesy biotechnologiczne w
produkcji Zzywnosci — podstaw wykorzystania procesdw biologicznych w zakresie przetwarzania zywnosci na
skale przemystowg; Inzynieria procesowa — zagadnien inzynierskich zwigzanych z przetwarzaniem zywnosci,
operacji przetwoérczych z wykorzystaniem oddziatywan fizycznych, mechanicznych itermicznych;
Maszynoznawstwo przetworstwa spozywczego — zasad dziatania, charakterystyki i budowy uktadéw
napedowych i przeniesienia napedu, ukfadéw roboczych (wykonawczych) urzadzen wykorzystywanych w
przetworstwie spozywczym; Opakowania do zywnosci — zasad funkcjonowania systemoéw pakowania zywnosci,
budowy i zastosowania opakowan oraz ich przeznaczenia i funkcji jaka spetniajg; Projektowanie technologiczne
zaktadéw przemystu spoizywczego — zasad doboru proceséw przetwdrczych i sposobdw przetwarzania
surowcoéw w zakresie zastosowania ich do okreslonej technologii ukierunkowanej na produkcje zywnosci
bezpiecznej i wtasciwej pod wzgledem jakosciowym; Podstawy chtodnictwa — podstaw chtodnictwa,
sprezarkowych obiegéw chtodniczych jedno i wielostopniowych, ich obliczen i badan; Instalacje chtodnicze -
podziatu, charakterystyki, zasady dziatania i eksploatacji urzgdzen chtodniczych oraz wykonywania pomiaréw
parametréw pracy tych urzadzen; Organizacja i zarzadzanie w przemysle spozywczym — w zakresie teorii
organizacji i zarzadzania organizacjg, planowaniem, przywédztwem; Marketing produktéw zywnosciowych —
rola marketingu w ksztattowaniu konsumpcji zywnosci, badania marketingowe, marketing-mix, strategia i
taktyka marketingu w produktach zywnosciowych; Rachunkowo$¢ — zasad tworzenia systemu ewidencji
gospodarczej dla podmiotdw gospodarczych z uwzglednieniem proceséw produkcji, dystrybucji, konsumpcji i
akumulacji; Biotechnologia dodatkéw do Zzywnosci — problematyky dotyczacg wytwarzania funkcjonalnych
dodatkéw do zywnosci; pochodzenia naturalnego i syntetycznego w ujeciu biotechnologicznym; Techniki
fermentacyjne — zastosowania technik fermentacyjnych w przemysle spozywczym i skupia sie na zagadnieniach
zwigzanych z wykorzystaniem fermentacji mlekowej, octowej, alkoholowej (gorzelnictwo, winiarstwo,
browarnictwo), pirogronianowej i mastowej w przemysle spozywczym; Biotechnologia sktadnikéw zywnosci —
problematyka bioaktywnych pozgdanych i niepozadanych sktadnikéw zywnosci; pochodzenia i otrzymywania m.
in.: witamin, antyoksydantdéw, antybiotykdw, enzyméw, bakteriocyn itp.; Operacje i procesy biotechnologiczne
— zagadnien zwigzanych z hodowla drobnoustrojéw w bioreaktorach oraz procesami wydzielania, oczyszczania i
utrwalania bioproduktow; Higiena zywnosci i zywienia — poznania chemicznych $rodkéw celowo dodawanych
do zywnosci i ich wptywu na organizm cztowieka itp.; Zafatszowania zywnosci — poznania i analizy zafatszowan
zywnosci oraz metod ich wykrywania; Procesy mycia w produkcji Zzywnosci — zasad utrzymania higieny w trakcie
pozyskiwania, produkcji, przechowywania i dystrybucji zywnosci Podstawy prawa izywnosciowego — zasad
regulacji prawnych w obszarze kwestii zwigzanych z produkcjg i obrotem produktami zywnos$ciowymi w
powigzaniu z celami ochrony prawnej, Zrédtami regulacji i rodzajem instrumentéw prawnych, a takze rodzajem
podmiotu; Przetwoérstwo i zabezpieczenie surowcéw pochodzenia wodnego — poznania proceséow
technologicznych przetwérstwa ryb, realizacji wybranych operacji w warunkach laboratoryjnych i obserwacji
produkcji przemystowej, poznanie sposobdw zabezpieczenia  operacji technologicznych i produktu;
Towaroznawstwo produktéw rybnych — poznania profilu produktéw na bazie surowcéw z ryb, umiejetnosci
opisu towaroznawczego produktu; Linie technologiczne przetwdrstwa ryb — poznania warunkéw technicznych
prowadzenia operacji w liniach technologicznych ryb, umiejetnosci doboru urzadzen do realizacji operacji
technologicznych; Projektowanie zaktadéw rybnych — poznania profili surowcowo- produktowych i organizacji
produkcji zaktadéw rybnych, umiejetnosci opracowania projektu technologiczno - organizacyjnego zaktadu
przetwodrstwa rybnego. Instrumentalne metody oceny jakosci zywnosci — podstaw stosowania metod oceny
jakosci zywnosci na podstawie informacji i interpretacji wynikéw pomiaréw posrednich bezposrednich z
wykorzystaniem aparatury pomiarowej; Technologia gastronomiczna z towaroznawstwem — szczegétowych
technologii przetwarzania 2zywnosci ukierunkowanej nasprzedaz z zaktadach gastronomicznych z
uwzglednieniem szczegdtowej oceny wtasciwosci uzytkowej produktéw oraz czynnikéw wptywajgcych na ich
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jakos¢; Analiza sensoryczna i ocena konsumencka zywnosci — rozszerzonego zakresu metod analizy
sensorycznej zywnosci w ujeciu konsumenckim; Projekt z bioanalizy zywnos$ci — projekt dotyczacy zagadnien
zwigzanych z zastosowaniem metod immunochemicznych, luminescencyjnych, enzymatycznych w analizie
zywnosci; Fizjologia zywienia cztowieka — mechanizméw funkcjonowania proceséw zyciowych organizmu
ludzkiego, jego czynnosciami i funkcjami komarek, tkanek i narzadéw oraz prawami, ktére tymi funkcjami rzgdza
w ujeciu sktadnikéw pokarmowych dostarczanych z pozywieniem; Zywno$¢ funkcjonalna i specjalnego
przeznaczenia — postaw tworzenia i wykorzystywania zywnosci o ukierunkowanym i modyfikowanym sktadzie
funkcjonalnym; 2ywienie cztowieka - dzialy wybrane — zasad dostarczania ludzkiemu organizmowi
odpowiednich pokarmoéw zapewniajacych utrzymanie jego podstawowych proceséw zyciowych; Dietetyka z
profilaktyka — zasad zywienia cztowieka zdrowego i chorego, oceng stanu odzywienia, oceng wzajemnego
wptywu farmakoterapii i zywienia, okresleniem mozliwosci zapobiegania chorobom zaleznym od zywienia;
Eksploatacja w przemysle spozywczym — zasad tworzenia i obstugi systemdw eksploatacyjnych w przemysle
spozywczym, uwarunkowan technicznych i technologicznych systeméw zapewniajgcych ciggtosé produkcji,
planéw napraw oraz inne; Wtasciwosci fizyczne zywnosci — podstaw wtasciwosci surowcow i produktow
spozywczych w ujeciu podstawowych parametrow mechanicznych, termicznych i cech reologicznych Kontrola
proceséw przetwarzania zywnosci — podstaw i zasad tworzenia uktadéw kontroli i sterowania procesami
przetwarzania zywnosci w ujeciu inzynierskim, uwarunkowan technologicznych kontroli proceséw, itp.;
Zastosowanie informatyki w przemysle spozywczym — podstaw obstugi oprogramowania wspomagajacego
procesy technologiczne przetwodrstwa spozywczego, oprogramowania wspomagajgcego tworzenie
dokumentacji technologicznej itp.; Praktyka specjalnosciowa - zasad funkcjonowania przedsiebiorstwa z branzy
przetwdrstwa spozywczego, organizacji i realizacji produkcji; Preseminarium - zasad dotyczacych procesy
dyplomowania, wyboru tematu pracy dyplomowej i promotora; Seminarium dyplomowe | — doboru zrédet
literatury, zasad ochrony wtasnosci intelektualnej, zasad formatowania pracy, zasad oceny prac dyplomowych;
Seminarium dyplomowe Il — zasad przygotowania prezentacji na egzamin dyplomowy, procedury sktadania
pracy dyplomowej, etyki zawodowej itp.;

7. WYMIAR, ZASADY | FORMA ODBYWANIA PRAKTYK

Integralnym elementem programu studiow sg obligatoryjne praktyki zawodowe dla studiéw
stacjonarnych i niestacjonarnych. Praktyka zawodowa wpisana jest w program studiow i realizuje efekty uczenia
sie zatozone dla kierunku. Odbywa sie zgodnie z wytycznymi zawartymi w Regulaminie praktyk Wydziatu
Mechanicznego Politechniki Koszaliriskiej - ZASADY ORGANIZACJI, REALIZACJI | ZALICZANIA PRAKTYK. Celem
praktyki zawodowe] jest nabywanie przez studenta wiedzy, ksztattowanie umiejetnosci i kompetencji
spotecznych niezbednych w przysztej pracy zawodowej. Celem praktyk jest takze pogtebianie wiedzy
o0 poszczegdlnych branzach gospodarki. Szczegétowo efekty przypisane praktykom zawodowym zawarto
w programie studiéw. Zadaniem indywidualnym studenta podczas praktyki zawodowej jest poznanie:

— charakterystyki ogdlnej zaktadu, jego produkcji w uktadzie asortymentowym wedtug ilosci, jakosci
i wartosci;

— schematu organizacyjnego (funkcjonalnego) zaktadu;

— sieci zaopatrzenia zaktadu przetwoérczego w podstawowe surowce (organizacji skupu);

— norm jakosciowych na surowce i wyroby gotowe;

— oceny jakosci surowca, pdtproduktu, gotowego produktu: pobierania prébek , wykonywania
analiz , klasyfikacji surowca, pétproduktu, gotowego produktu;

— organizacji transportu surowca do zaktadu przetwdrczego (okresu i czestotliwosci dostaw,
warunkéw i srodkow transportu, normatywow zatadunkowych itp.), warunkéw i okresow
magazynowania surowca;

— przygotowania surowca do przerobu;
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— schematéw technologiczne procesow produkcyjnych — od surowca do gotowego produktu;

— parametréw operacji technologicznych, rozliczania produkcji, obiegu dokumentacji;

— organizacji procesu produkcyjnego - rozmieszczenia stanowisk pracy i kontroli, automatyki,
sterowania komputerowego proceséw technologicznych;

— rozmieszczenia maszyn i urzadzen linii produkcyjnych, ich wydajnosci, pojemnosci, gabarytéw,
zapotrzebowania godzinowego na pare technologiczng, energie elektryczng, wode, sprezone
powietrze i inne media (ich zuzycie jednostkowe);

— transportu wewnetrznego (miedzyoperacyjnego, miedzyliniowego, miedzywydziatowego);

— magazyndw surowcéw, potproduktdw i wyrobdw gotowych — kontroli i sposobdw rozliczen
magazynowych;

— BHP, mycia i dezynfekgji linii produkcyjnych;

— kalkulacji jednostkowych wyrobéw gotowych;

— obiegu dokumentacji wewnatrzzaktadowej, rozliczenia produkcji w toku i wyrobéw gotowych;

— pracy laboratorium, wyposazenia w aparature i urzadzenia, podstawowej oceny surowcow i
produktow;

— schematu organizacyjnego (funkcjonalnego) jednostek kontroli jakosci zywnosci;

— charakterystyki ogdlnej jednostki kontroli jakosci oraz jej poszczegdlnych dziatow;

— Norm Polskich i Dyrektyw Unii Europejskiej dotyczacych zywnosci i zywienia oraz dokumentéw
zwigzanych z dziatalnoscia jednostek kontroli jako$ci;

— pracy i zakresu obowigzkdéw Instruktorow poszczegdlnych Dziatéw i Sekcji;

— kontroli wdrazania systemu HACCP;

— organizacji pracy laboratoriow w poszczegdlnych Dziatach i Sekcjach;

— procesu akredytacyjnym zaktaddw, systemu kontroli jakosci, audytéow zewnetrznych
i wewnetrznych;

— metod diagnostycznych w zakresie choréb metabolicznych;

— zasad zywienia pacjentéw w jednostkach chorobowych objetych leczeniem w poradni oraz
zapoznanie sie z rodzajami stosowanych diet, a takze metod oceny ich wartosci odzywczej;

— praktycznych umiejetnosci w zakresie konstruowania jadtospiséw i realizacji diet
specjalistycznych.

Czas trwania praktyki wynosi trzy miesigce (480 godzin). Praktyka realizowana jest zgodnie z programem
studiéw na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka na szdstym semestrze dla studiow stacjonarnych
oraz w drugim, czwartym i széstym dla studidow niestacjonarnych. Realizowana jest wéwczas wedtug ustalonego
z zarzgdzajgcym podmiotem gospodarczym (organizacjg) i kierownikiem praktyk, indywidualnego (roztozonego
w czasie) planu praktyki. Praktyka jest realizowana w trybie indywidualnym. Student kierowany jest do zaktadu
pracy, z ktérym uczelnia ma podpisang umowe (procedura zawierana umow jest zastrzezona dla petnomocnika
rektora uczelni ds. praktyk) lub jednorazowe porozumienia, ktére podpisuje kierownik praktyk na podstawie
udzielonego przez petnomocnika rektora upowaznienia substytucyjnego. W drugim przypadku student moze
wskazac przedsiebiorstwo (organizacje) w ktérej zamierza realizowaé praktyke, a kierownik praktyki tg
propozycje akceptuje lub odrzuca. Istnieje mozliwos¢ uznania praktyki za zrealizowang, gdy student wykonuje
prace zawodowg lub zarobkowa, w tym za granica, pod warunkiem zgodnosci wykonywanej pracy z celami i
programem praktyki. W przypadku realizacji praktyki za granicg, dokumenty potwierdzajgce jej odbycie
przedktadane sg kierownikowi praktyk na danym kierunku studidow i muszg by¢ przettumaczone na jezyk polski
przez ttumacza przysiegtego.
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8. ZASADY PROCESU DYPLOMOWANIA

Praca dyplomowa jest samodzielnym opracowaniem okreslonego zagadnienia naukowego Ilub
artystycznego, lub dokonaniem artystycznym, prezentujacym ogdlng wiedze i umiejetnosci studenta zwigzane z
danym kierunkiem studiéw, poziomem i profilem ksztatcenia oraz umiejetnosci samodzielnego analizowania
i wnioskowania. Praca dyplomowa wykonywana jest na semestrach 7. i 8. — studia stacjonarne i niestacjonarne.
Praca realizowana jest w uzgodnieniu i pod opiekg merytoryczng promotora pracy dyplomowej. W semestrze 6.
studenci realizujg preseminarium, w ramach ktdrego, po zapoznaniu sie z ogdlnymi wymogami dotyczacymi
przygotowania prac, specyfikg i przyktadowg tematyka prac dyplomowych realizowanych na specjalnosci, po
konsultacjach grupowych i indywidualnych z koordynatorem specjalnosci, oraz w ramach konsultacji z
uprawnionym, wybranymi przez siebie promotorem okreslajg zakres pracy dyplomowej i jej temat.

Praca dyplomowa stanowi zwieniczenie procesu ksztatcenia i powinna odzwierciedla¢ wiedze
i umiejetnosci nabyte w czasie toku studidow. Temat pracy, jej zakres i zadania do wykonania powinny wiec by¢
zwigzane ze studiowanym kierunkiem i umozliwia¢ weryfikacje kompetencji przypisanych pracom dyplomowym
w programie studiéw dla danego kierunku studiéw. Potwierdzenie uzyskania wszystkich kompetencji w zakresie
wiedzy, umiejetnosci i kompetencji spotecznych opisanych szczegétowo w programie studiéw dla kazdego
kierunku studiow oraz pozytywny wynik egzaminu dyplomowego stanowi podstawe do nadania tytutu inzyniera.

Warunkiem przystgpienia do egzaminu dyplomowego jest pozytywna ocena pracy dyplomowej.
Inzynierska praca dyplomowa powinna w swojej merytorycznej tresci zwiera¢ przede wszystkim rozwigzanie
problemu inzynierskiego o istotnych cechach aplikacyjnych przy wykorzystaniu wiedzy zdobytej w catym okresie
studidw. Inzynierska prace dyplomowa powinno charakteryzowac¢ w szczegélnosci:

e wykazanie umiejetnosci rozwigzywania zadan inzynierskich z wykorzystaniem wiedzy ogdlnej i
specjalistycznej;

e wykazanie wiedzy i umiejetnosci w zakresie stosowanym z wykorzystaniem wspdtczesnych narzedzi
dziatania inzynierskiego, w tym technik komputerowych;

e mniejszy fadunek teoretyczny, w przypadku prac badawczych, za to z wiekszym ukierunkowaniem na
praktyczne wykorzystanie umiejetnosci inzynierskich.

Tres¢ pracy podzielona jest na nastepujgce czesci:

e wstep (wprowadzenie) — zawierajacy gtéwnie uzasadnienie wyboru rozwigzywanego problemu,

e celizakres pracy,

e przeglad aktualnego stanu wiedzy w obszarze rozwigzywanego problemu ze szczegdlnym
uwzglednieniem literatury miedzynarodowej,

o sformutowanie i rozwigzanie zadania projektowego, technologicznego, organizacyjnego lub
badawczego,

e whnioski szczegétowe i uogolnione zawierajgce dyskusje z przywotanymi uprzednio teoriami i
koncepcjami,

e bibliografie sktadajgca sie z pozycji cytowanych i majacych swoje odniesienie do przywotywanych
W pracy tresci teoretycznych, analiz badan itp.

Praca powinna spetnia¢ réwniez wymogi edytorskie, ktére dotycza ujednolicenia formatu prac
dyplomowych. Zbiér zalecen dotyczgcych strony edycyjnej pracy zawarto w dokumencie Zasady pisania pracy
dyplomowych umieszczonych na stronie internetowej.

W procesie ewaluacji pracy dyplomowej, recenzenta powotuje dziekan Wydziatu Mechanicznego, sposrod
oséb upowaznionych do prowadzenia prac dyplomowych lub innych oséb posiadajgcych odpowiednie
kwalifikacje. Promotor i recenzent opracowujg opinie o pracy zawierajgce jej oceny. Obie opinie sg udostepniane
studentowi, nie pdzniej niz na 3 dni przed terminem egzaminu dyplomowego. W przypadku negatywnej oceny
pracy dyplomowej, dokonanej przez recenzenta, dziekan powotuje drugiego recenzenta. Jezeli ocena drugiego
recenzenta jest takze negatywna, dziekan uznaje prace dyplomowa za niewykonanga, a jej kontynuacje za
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niemozliwg. W takim przypadku dziekan, na wniosek studenta, ztozony w ciggu 14 dni, kieruje go na powtarzanie
dwéch ostatnich semestréow studidow, a w przypadku nieztozenia takiego wniosku, skresla go z listy studentdw.

Ocena pracy dyplomowej, zawiera nastepujgce pytania/zagadnienia: czy tre$¢ pracy odpowiada tematowi
okreslonemu w tytule, ocena wyboru tematu oraz celu pracy, ocena uktadu pracy (struktury podziatu tresci,
kolejnosci rozdziatdéw), ocena studidw literaturowych omawianej problematyki, sposobu doboru
i wykorzystania Zrédet oraz poprawnosci ich cytowania, ocena celowosci i poprawnosci metodyki badawczej
(sformutowanie problemu i hipotez, trafno$¢ doboru metod badawczych), czy i w jakim zakresie praca stanowi
nowe ujecie problemu, ocena strony redakcyjnej pracy (poprawnosé jezyka, opanowanie techniki pisania pracy,
spis rzeczy, odsytacze), sposdb wykorzystania pracy (publikacja, udostepnienie instytucjom, materiat zrédtowy),
inne uwagi.

W Politechnice Koszalinskiej obowigzuje weryfikacja pisemnych prac dyplomowych w oparciu
o wykorzystanie Jednolitego Systemu Antyplagiatowego.

9. MONITOROWANIE KARIERY ZAWODOWEJ ABSOLWENTOW

Badanie w zakresie monitorowania loséw zawodowych absolwentéw przeprowadza Biuro Karier
Politechniki Koszalinskiej. Absolwenci, ktérzy wyrazili zgode na udziat w badaniu (formularz, w ktérym student
wyraza zgode na badanie dostepny jest w Dziekanatach oraz w Biurze Karier i stanowi zatgcznik do karty
obiegowe] studenta konczacego ksztatcenie) w terminie od 6 do 12 miesiecy od daty zarejestrowania
w systemie BLZA* (Badanie Losdw Zawodowych Absolwentéw) otrzymuja drogg elektroniczng ankiete dotyczaca
loséw zawodowych absolwentéw. Badanie obejmuje grupe absolwentéw z danego roku akademickiego. Po
zwrocie wypetnionej ankiety nastepuje zapis jej wynikow do bazy. Monitorowanie poziomu zwrotu ankiet w
systemie BLZA nadzoruje Biuro Karier. W przypadku niezadowalajacej liczby wypetnionych ankiet, nastepuje
powtdrne zaproszenie absolwentéw do udziatu w badaniu drogg elektroniczng lub poprzez kontakt telefoniczny.
Biuro Karier opracowuje i przekazuje wyniki badan na Wydziaty po zakoriczonym badaniu, nie pdzniej niz do 30
listopada kolejnego roku akademickiego. Za analize wynikéw badan wraz z rekomendacjami dla programoéw
uczenia sie odpowiada Kierownik Podstawowe] Jednostki Organizacyjnej. Wyniki badania sg analizowane przez
Rade Programowa kierunku i uwzgledniane w opracowywaniu programéw studiéw.

10. ZGODNOSC ZAKLADANYCH EFEKTOW UCZENIA SIE Z POTRZEBAMI RYNKU PRACY

W opracowaniu koncepcji ksztatcenia na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka
uwzgledniono:

e opinie Srodowisk gospodarczych dotyczgcg oczekiwanego profilu wyksztatcenia absolwentéw, ze
szczegblnym uwzglednieniem opinii przedstawicieli Rady Pracodawcow WM,

e opinie pracodawcéw wyrazong w odniesieniu do zapotrzebowania na kompetencje absolwentéw
Politechniki Koszalifskiej,

e opinie studentéw i absolwentéw WM,

e doswiadczenia z realizacji praktyk studenckich na WM,

e strategie rozwoju regionalnego Pomorza Zachodniego (Strategia rozwoju wojewddztwa
zachodniopomorskiego przyjeta uchwatq Sejmiku wojewodztwa zachodniopomorskiego w 2010r.),

e strategie rozwoju kraju (Strategia rozwoju kraju na lata 2007-2015, dokument przyjety przez Rade
Ministrow w 2006 r.; Strategia rozwoju kraju 2020, Uchwata nr 157 Rady Ministrow z 2012),

e strategie rozwoju nauki w Polsce (Program rozwoju szkolnictwa wyzszego i nauki na lata 2015-
2030, opracowanie Ministerstwa nauki i szkolnictwa wyzZszego, 2015).
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Wykaz zatgcznikéw

Zatacznik 1a.  Harmonogram studiéw stacjonarnych | stopnia na kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie
Cztowieka
Zatacznik 1b.  Harmonogram studidw niestacjonarnych | stopnia na kierunku Technologia Zywnosci

i Zywienie Cztowieka
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Zataczniki
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