HARMONOGRAM STUDIOW DLA KIERUNKU:

Technologia Zywnosci i Zywienie Czlowieka, | stopien,

Sem.V. Sem. VI Sem. Vil Sem.Vill
NazwaModutu | Lp ZAIECIA
W P clolplpfwlclfprpiplwl/élL[P[rPfw[ElL|P]|P
A_|OGOLNE 71 179 21 2 21 2
| |1/t Podstawy kreatywnosc| 2
N 1.1/2 Socjologia
oDUL W |z2/1Ereonomia “ % | 2
. o 1.2/2 Org. pracy grupowej
T obce: J.angielsk; J.niemiecki; . francuski; J.rosyjski
SPOLECZNY 2 Jenvki 8 | 8 21 2 21 2
3| Ochrona wiasnoidi intelektuainej 7 7 1
4 |Bezpieczenstwo i higiena pracy 16 2 | 1
5 |Podstawy ekonomii 16 22 | 2
B 200 392 | 54,0 8|8 2|16] 8 2
MODUL 1 |Matematyka 32 | 9 6 | 9
MATEMATYCZNO-| 2 _|Statystyka inzynierska 6 | 2 2 | 2 168 2
FIZYCZNY 3 |Podstawy fizyki 6 | 5 w0 | 7
4 |Chemia nieorganiczna, organiczna 32 | 6 72
5 |Bioche 16 | 3 0 | 6
[Hens 6 | Ekologia i ochrona srodowiska 6 | 2 6 | 2
g [7/1 Podstawy produkeji surowcéw roslinnych
[772 Podstawy produkeji surowcow zwierzecych 6 | 4 24
|7/3 Pozyskiwanie surowcéw rybnych
o 8 |Technologie informacyjne 24 4 | s s|[8 2
TECHNOLOGICZNO- | 9 | Grafika inzynierska 16 2 | 4
10 ogéine 16 32 | 5
c 328 672_| 91,0 64 16|20 24 16| 8| 6]40] 16 24 10| 32| 8 6
1| Chemia zywnosci 6 | 3 | 8 0 | 5
cnzll\?n[élzjrzo 2 |Analiza i ocena jakosci zywnodcl % | 3 | s 20 | s
e e 3 |Towaroznawstwo produktéw spozywczych 8 2 8 24 5 2| 8 8| s
2 |Podstawy Zywienia cziowieka 6| 4| 8 2 | 4
5| Ogéina technologia tywnodci 6 | 3 2 s | 7
6/1 Technologie przetwérstwa migsa, mieka 6 | 2 2 2 | 4 16 2
6/2 Technologie produktéw rodlinnych 6 | 2 2 32 | 4 16 4
6 6/3 Technologie gastronomiczne s | 1 2 6 | 3 8 3
6/4 e zywnosci ia wodnego 8 | 1 1 16 | 2 8 2
moDUL 6/5 Projekt procesu techn. - wyb. branza 8 2 8|2
B i 7/1 Podstawy 03 m sl 3
przechowywanie [7/2 Utrwalanie surowcow i produktéw spozywcz.
s |Woda,odpadyw |8/1 Technologia wody i ciekéw . . . L
przem. spoi. /2 Gospodarka odpadami w przem. spofywcz.
5/1- Produkt
g |Trendyw przem. /1 - Produl 0 a a s a
spozywczym 5/2 - Technologie
10| Mikrobiologia ogéina 16 32
— 11| Mikrobiologia ywnosci 16 2
Giczno - na i bezpieczenstwo produkcji Zywnodci 16 %0 16 2|8 AE
13/1 Podstawy biotechnologi
[ES/2 Podstawy biotechnatogi . -
|13/2 Procesy ‘W prod. zywnosci
14_|Iniynieria procesowa 16 20
15 16 32
MoDUL 16 |Opakowania do zywnosci 16 32
PROJEKTOWY. 17 _|Projektowanie technologiczne zakladéw przemyslu spofywczego 16 2 3 3
18 | rechmika chtodnices |12/LPoStawy chiodnictwa . - . . S
echnika chlodnicza - e Instalacie chiodnicze
izacji | 19/1 Org. | zarzadzani dle spot
MODUE 1o |Podstawy organizacji [ 19/1Org. T zarzadzanie w przemydle spoiywezym - o 6] 8 3
zarzad 15/2 Marketing produktéw Zywnoéciowych
20 |Rachunkowos¢ 16 2 6] 8 2
D |SPECALNOSCIOWE 96 192 2 8|24 8|16 7|2 8 | 16]14] 16] 16 8| 4
E1_|Praktyka -3 miesiace (sem. 2, 4, 6) 8
MODUE PRACY = -
E2_|Seminarium zaliczenia prakty B G
DYPLOMOWE! wak
F_|Seminarium dyplomowe (proj; in.; egz. dypl.) 32 8| 1 8|1 16| 13
(R 695 ars 21] 88 16| _ |56] 16]32] 8|, | 80| 24] 80| 48[ 24 2|
184 godz.* 8 zjazdéw 229 112 152 6
Liczba egzaminéw | 20 1
Harmonogram studiéw zatwierdzony Uchwata Senatu w dniu 23.09.2020 .
Harmonogram studiéw obwiazuje od roku akademickiego 2020/2021 Legenda:
2 |zajecia koriczace sig egzaminem
E| zajecia korczace sig zaliczeniem bez oceny
2 | zajecia do wyboru
2 | zajecia koriczace sig zaliczeniem z ocena




