HARMONOGRAM STUDIGW DLA KIERUNKU: Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka, | stopien, stacjonarne, profil ogélnoakademicki
Suma godzin / ECTS Sem. V Sem. VI Sem. Vil Sem.Vill
NazwaModutu | Lp ZAJECIA - - - -
w € [ Pc| L [Pu| P v[plpfwlélpPp|w[é[c]rP]r|wW[E]L PP
A__|OGOLNE 75 210 | 8 a 1 | 1
| 1.1/1 Podstawy kreatywnosci s P
N 1.1/2 Socjologia
" 1.2/1 Ergonomia s
MODUL 1.2/2 Org. pracy grupowej
HUMANISTYCZNO-| 2| Jezyki obce: J.angielski; J.niemiecki; J.francuski; J.rosyjski 20| 8
SPOLECZNY 3 |Ochrona wiasnos 15
4 |Bezpieczenstwo i 15
5 |Podstawy ekonomii 15 15
6 |WF 60
B__|PODSTAWOWE 345 165 105 | 11| 30 | 4 4 4 2 11 2
MODUE 1 |Matematyka 60 | 9 | 45
MATEMATYCZNO-| 2 |Statystyka inzynierska 15 [ 2 | 15 2
FIZYCZNY 3 |Podstawy fizyki 30 [ 5 [ 15 15 | 2
4__|Chemia nieorganiczna, organiczna 60 | 6 | 30 0 | 4
5 30 [ 3 |15 30 | 3
Mobut 6 chrona srodowiska 30 | 2
. [7/1 Podstawy produkcji surowcéw rodlinnych
7 |7/2 Podstawy produkji surowcéw zwierzgcych 30 4 15
|7/3 Pozyskiwanie surowcéw rybnych
e 8 |Technologie informacyjne 45 3 | 15 30 | 2 5 1)1 2
9 |Grafikainz 15 | 2 15 | 2 4
10| Maszynoznawstwo ogdine 30 [ 3 | 15 15 | 2 5
C_|KIERUNKOWE 600 | 52,5 | 120 375 | 27 | 90 | 115 91,0 5215 5 2[2[10[6[3 113
1 |Chemia zywnosci 30 [ 3 | 15 30 [ 2 5 £
Mobut 2 |Analizai ocena jakosci zywnosci 30 [ 3 |15 30 | 2 5 3
z::,m'fémh 3 |Towaroznawstwo produktéw spozywczych 15 [ 2 | 15 15 | 3 5 g 11 1[5
4__|Podstawy zywienia czlowieka 30 [ 4|15 4 3
5 | Ogdlna technologia zywnosci 30 | 3 30 [ 2 [ 15| 2 7 ‘:;
6/1 Technologie praetwérstwa migsa, mieka 30 | 2 30 | 2 4 2 4 s
6/2 Technologie produktéw roslinnych 30 | 2 30 | 2 4 2 4 =
6 6/3 Technologie gastronomiczne 15 | 1 15 | 2 3
6/4 Technologie zywnosci pochodzenia wodnego 5 | 1 15 | 1 2
MODUE 6/5 Projekt procesu techn. - wyb. branza 15 2 2 1[2
7 e Z/CEodstay 1 30 15 | 15 1|3
przechowywanie  [7/2 Utrwalanie surowcéw i produktéw spozywcz.
g |Woda, odpadyw 8/1 Technologia wody i Sciekéw - . .
przem. spoz. 8/2 Gospodarka odpadami w przem. spozywcz.
o |Trendyw przem. 9/1 - Produkty - 1 A
spozywezym 9/2 - Technologie
10| Mikrobiologia ogélna 30 30 | 2
MODUL MIKROBIOLO- Mikrobiologia tywnosci 30 15 | 2
siczno - na i bezpieczeristwo produkcji zywnosci 30 15 [ 1 [ 15 [ 15 1 2 1 1]3
B 3 [13/1 Podstawy biotechnologii 0 0 R
|13/2 Procesy biotechnologiczne w prod. zywnosci
14_|Inzynieria procesowa 30 15 30 | 2
15 30 15 30 | 2
Mobut 16| Opakowania do zywnosci 30 30 | 2 2 2 4
TRy 17_|Projektowanie technologiczne zakladéw przemystu spotywczego 30 15 [ 15 2 1]3
18 |Technika chiodnicza |10/ Podstawy chtodnictwa 30 15 | 1
18/2 Instalacje chiodnicze
19| Podstawy organizacjii| 19/1Org. i zarzadzanie w przemysle spoywezym " s A R
EKONOMICZNO- zarzadzania 19/2 Marketing produktéw zywnosciowych
ORGANIZACYINY |20 [Rachunkowodé 15 15 e 2
D |[SPECIALNOSCIOWE 180 a5 % | 8 | a5 | 7 5 12 al1|1[2]17[2]2 1[4
E1_|Praktyka specjalnosciowa - 3 miesiace w sem. VI (480 godzin) 2
MODUE PRACY [ ™ oe inarium zaliczenta praktyki 15 | 6 1]
DYPLOMOWES
F__|Seminarium dyplomowe (proj; prac. inz.; egz. dypl.) 60 | 15 11 11 2|13
e (e 1200 50 [ s [570] a6 | 240 [435 ]3] 15|02 s s, [8Ts 413
170 godz. x 15 tygodni 8 1 20 17
Liczba ind 20 |
Harmonogram studiéw zatwierdzony Uchwata Senatu w dniu 23.09.2020r.
Harmonogram studiéw obwiazuje od roku 2020/2021 Legenda:

2 zajecia koriczace si¢ egzaminem
E| zajecia koriczace sig zaliczeniem bez oceny

2 |zajecia do wyboru

2 |zajecia koficzace sie zaliczeniem z ocena




