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PLAN STUDIÓW DLA KIERUNKU: Technologia Żywności i Żywienie Człowieka, I stopień, stacjonarne Data sporządzenia: 

SPECJALNOŚĆ: Żywienie człowieka i bezpieczeństwo żywności Obowiązuje od roku akademickiego: 2019/2020

W PEW Ć PEC L PEL P PEP S PE W Ć L P PE W Ć L P PE W Ć L P PE

D/Ż-1 Fizjologia żywienia człowieka 30 5 15 45 5 2 1 5

D/Ż-2 Żywienie człowieka - działy wybrane 30 5 30 60 5 2 2 5

D/Ż-3 Żywność funkcjonalna i specj. przeznaczenia 30 1,5 15 1,5 45 3 2 1 3

D/Ż-4 Dietetyka z profilaktyką 30 3 15 15 2 60 5 2 1 1 5

D/Ż-5 Podstawy prawa żywnościowego 15 2 15 2 30 4 1 1 4

D/Ż-6 Technologia gastronomiczna z towaroznaws. 15 1,5 15 1,5 15 2 45 5 1 1 3 1 2

D/Ż-7 Higiena żywności i żywienia 30 3 30 2 60 5 1 2 3 1 2

D/Ż-8 Sensoryczne metody oceny jakości żywności 15 1 15 1 1 1
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