
PLAN STUDIÓW DLA KIERUNKU: Technologia Żywności i Żywienie Człowieka, I stopień, stacjonarne
SPECJALNOŚĆ: Technologia Przetwórstwa Ryb

W PEW Ć PEC L PEL P PEP S PE W Ć L P PE W Ć L P PE W Ć L P PE

D/R-1 Wybrane działy ichtiologii 15 2 15 30 2 1 1 2

D/R-2 Gospodarka rybacka i pozyskiwanie ryb 30 3 30 3 60 6 2 2 6

D/R-3 Technologia przetwórstwa ryb 30 2 30 2 1 60 5 1 2 4 1 1

D/R-4 Towaroznawstwo produktów rybnych 15 3 15 30 3 1 1 3

D/R-5 Linie technologiczne przetwórstwa ryb 30 3 15 15 2 60 5 2 1 1 5

D/R-6 Higiena produkcji w przemyśle rybnym 30 3 15 2 15 60 5 2 1 1 5

D/R-7 Opakowania i logistyka w przem. 

rybnym
15 1 15 2 30 3 1 1 3

D/R-8 Projektowanie zakładów rybnych 15 2 15 2 30 4 1 1 4
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Nazwa modułu

Liczba egzaminów 

24 godz. x 15 tygodni 9 13

Sem. VII
Lp D/R - Przedmioty specjalnościowe

Suma godzin / ECTS Sem. V
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D/R-5,6,7,8
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