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1. OGOLNA CHARAKTERYSTYKA KIERUNKU STUDIOW:

Wydziat/Instytut: Wydziat Mechaniczny

Poziom ksztatcenia (studiow): | stopien

Profil ksztatcenia: ogdInoakademicki

Obszar(y) ksztatcenia: obszar nauk rolniczych, lesnych i weterynaryjnych

Dziedziny nauki i dyscypliny naukowe, do ktorych odnosza sie zaktadane efekty ksztatcenia: dziedzina nauk
rolniczych, dyscyplina naukowa: technologia zywnosci i zywienie cztowieka

Tytut zawodowy uzyskiwany przez absolwenta: inzynier

Wskazanie zwigzku kierunku studiow ze strategia rozwoju Woydziatu\instytutu oraz misjg Politechniki
Koszalinskiej:

Program kierunku studiéw Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka wpisuje sie w misje Wydziatu
Mechanicznego Politechniki Koszalinskiej w zakresie ksztatcenia pod oczekiwania spoteczne, specyfike gospodarcza
regionu pomorskiego, potrzeby Paristwa i Europy, poprzez ukierunkowanie w obszarze:

—  produkgcji, dystrybucji i konsumpcji zywnosci oraz zywienia cztowieka;

— uwzgledniania zasad bezpieczenstwa zywnosci w catym taficuchu jej produkgji i dystrybucji,

— uczestnictwa w rozwijaniu i propagowaniu nowoczesnych, innowacyjnych technologii.

W ramach ksztatcenia studenci uzyskujg wiedze, umiejetnosci i kompetencje umozliwiajgce wypetniania funkgji

zawodowych i spotecznych.

Ogdlne informacje zwigzane z programem ksztatcenia (ogdlne cele ksztatcenia oraz mozliwosci zatrudnienia,
typowe miejsca pracy i mozliwosci kontynuacji ksztatcenia przez absolwentéw):

Absolwent nabywa podstawowg wiedze humanistyczng, spoteczng i ekonomiczng, wiedze matematyczno —
informatyczng, jako narzedzia do obliczen i analiz, wiedze z zakresu chemii, fizyki, biologii, ekologii i podstaw
techniki powalajgcg na rozumienie i interpretacje zjawisk i proceséw technicznych. Jako podstawe do nauk
kierunkowych absolwent ma wiedze w zakresie podstawowych technologii przetwérstwa spozywczego, zasad
zywienia, bezpieczenstwa zywnosci, maszynoznawstwa i technicznej realizacji produkcji zywnosci, zasad organizacji
i ekonomiki przedsiebiorstw spozywczych. Nabywa umiejetnosci projektowania proceséw technologicznych i jego
elementéw, prowadzenia badan i oznaczen sktadnikéw produktéw spozywczych, marketingu i zarzadzania
produktami na rynku zywnosciowym. Uzyskuje kompetencje, jako specjalista w zakresie przetwarzania, utrwalania,
przechowywania, organizacji produkcji i kontroli jakosci zywnosci.

W ramach specjalnosci jest ukierunkowywany modutowo na zagadnienia:
—  zastosowania biotechnologii w przemysle i do produktéw spozywczych,
— kierowania i organizacjg produkgji,

— projektowaniem i organizacjg zywienia podstawowego i ukierunkowanego,
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projektowaniem opakowan i organizacjg dystrybucji.

Absolwent jest przygotowany do pracy w zakfadach przetwdrczych, zaktadach zywienia zbiorowego,

przedsiebiorstwach dystrybucji zywnosci, laboratoriach, pracowniach projektowych:

na stanowiskach inzynierskich w przedsiebiorstwach, zaktadach i instytucjach zajmujgcych sie
przetwoérstwem, kontrolg, obrotem Zzywnosci oraz zywieniem cztowieka. Umie organizowac produkcje
wiacznie z doborem maszyn i urzadzen, a takie przeprowadzac¢ kalkulacje ekonomiczng. Zna zasady
funkcjonowania rynku i rozumie zasady marketingu produktéw i ustug zwigzanych z zywnoscig i zywieniem
cztowieka. Potrafi postugiwac sie technikg komputerowg w sterowaniu procesami technologicznymi oraz
zarzadzaniu przedsiebiorstwem;

jako laborant w laboratoriach przemystowych do oznaczen sktadu i badania jakosci produktéw spozywczych
oraz do przygotowywania i badania receptur produktow;

jako projektant w biurach projektow i oddziatach inwestycyjno — wdrozeniowych zaktadéw spozywczych;

jako specjalista od zywienia i projektowania receptur produktow spozywczych i programéw zywieniowych.

Absolwent powinien znac¢ jezyk na poziomie biegtosci B2 Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia

Jezykowego Rady Europy oraz umiec sie postugiwaé jezykiem specjalistycznym z zakresu branzy przetworstwa

spozywczego.

Absolwent ma wpojone nawyki ustawicznego ksztatcenia celem samodoskonalenia nabytych umiejetnosci.

Jest przygotowany do podjecia studidow Il stopnia, jako kontynuacji kierunku oraz na kierunku pokrewnym -

technika rolnicza, inzynieria rolnicza w specjalnosci inzynieria przetwérstwa spozywczego.
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2. OPIS ZAKLADANYCH EFEKTOW KSZTALCENIA:

1) Tabela odniesien kierunkowych efektéw ksztatcenia (EKK) do obszarowych efektéw ksztatcenia (EKO)

Nazwa kierunku studiéw: Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka
Obszar ksztatcenia: w zakresie nauk ROLNICZYCH, LESNYCH | WETERYNARYJNYCH
Poziom ksztatcenia (studiowy): | stopien..
Profil ksztatcenia: ogélnoakademicki

SYMBOL
SYMBOL EKK KIERUNKOWE EFEKTY KSZTALCENIA (EKK) (ODNIESIENIE EKK DO)
EKO*
WIEDZA
ma wiedze na temat stanu wspdtczesnej socjologii, podstaw zycia spofecznego i jego mechanizméw, gtéwnych podziatéw i nieréwnosci wspdtczesnego spoteczerstwa, RIA WO2
K WOl podstawowych zagrozen wystepujacych w $rodowisku pracy, ograniczer ze strony zmystéw cztowieka, podziatu w etyce zawodowej, znajomosci podstawowych regut R1 A_W08
- rynkowych w skali lokalnej i globalnej, przygotowania wstepnej koncepcji przedsiewziecia oraz biznesplanu, kreatywnosci i technik tworczego myslenia; zna podstawowe R1 A_W09
pojecia ergonomicznej i prawnej ochrony pracy, ochrony wtasnosci intelektualnej oraz prawa patentowego, pracy i zasady ergonomicznego projektowania stanowiska pracy -
ma wiedze w zakresie znajomosci podstawowych metod, technik i poje¢ zwigzanych z bezpieczeristwem i higieng pracy dotyczaca gospodarki zywnosciowej, RIA WO2
K_W02 ekologicznych, etycznych i ekonomicznych aspektéw ochrony srodowiska przyrodniczego, wymagan prawnych, higienicznych, powstajgcych na etapach produkgji, R1A_W05
przetwarzania, transportu i dystrybucji zywnosci oraz rozpoznawania zagrozen dla srodowiska przyrodniczego -
ma wiedze w zakresie opisu matematycznego zjawisk fizycznych i proceséw przetwarzania zywnosci, pomiaru podstawowych wielkosci fizycznych; analizy zjawisk
K W03 fizycznych, rozumienia proceséw chemicznych i biochemicznych zachodzacych w zywnosci i organizmie, fizyki, obejmujaca podstawowe zagadnienia w zakresie: R1A_WO01
- materii i jej sktadnikow, statyki i dynamiki zmian proceséw fizycznych, termodynamiki, elektrycznosci, niezbedng do opisu i analizy podstawowych zjawisk fizycznych R1A_WO03
oraz pomiaru podstawowych wielkosci fizycznych z ich miarg liczbowa, jednostkg oraz niepewnoscig
ma wiedze w zakresie odwzorowania prostych elementdw maszyn na rysunku technicznym, podstaw wymiarowania i oznaczania stanu powierzchni, podstaw R1A_WO03
K_Wo04 opracowywania rysunkéw wykonawczych i ztozeniowych, opracowywania rysunkéw technicznych z wykorzystaniem programéw graficznych, rodzajéw potgczen, R1A_WO04
czesci maszynowych, umiejetnosci czytania - rozumienia oraz szkicowania, dokumentacji technicznych R1A_WO05
ma wiedze w zakresie praw chemicznych, nazewnictwa oraz budowy i wtasciwosci zwigzkdédw chemicznych nieorganicznych i organicznych, organizacji i funkcjonowania
komdrek oraz proceséw przekazywania informacji genetycznej, przebiegu proceséw enzymatycznych w zywnosci i zastosowania enzyméw w przetworstwie zywnosci, R1A_WO01
K_WO05 . ) ) . . R . h ) P . ) . . :
- przebiegu bioproceséw, przyczyn skazenn chemicznych i mikrobiologicznych oraz ekologicznych, zakresu badari mikrobiologicznych, proceséw metabolicznych i R1A_WO05
rozmnazania sie, klasyfikacji oraz wystepowania w réznych srodowiskach, przeprowadzania ilosciowych i jakosciowych analiz mikrobiologicznych
. . . . . " L . - . . T ) R1A_WO03
ma elementarng wiedze dotyczaca pozyskiwania surowcéw spozywczych oraz produkcji rolniczej, znajomosci zasad i systeméw chowu oraz zywienie zwierzat R1A_W04
K_W06 gospodarskich, nowoczesnego przetwdrstwa miesa, drobiu, mleka i ryb, produktéw ptoddw rolnych, z zakresu probleméw higieny produkcji, organizacji i planowania RlA_WOG
procesu technologicznego w zaktadach gastronomicznych R1A_ W09
ma podstawowg wiedze w zakresie zjawisk fizycznych, na ktérych oparta jest wspdtczesna technika chtodnicza, prowadzenia obliczeri i doboru podstawowych elementéw R1A WOS
K_Wo07 urzadzenia chtodniczego, znaczenia wody w technologii zywnosci i zywieniu cztowieka, oceny zagrozen na podstawie przepiséw prawnych z uwzglednieniem srodowiska Rl A_W06
naturalnego -
ma podstawowa wiedze w zakresie podstaw funkcjonowania przedsiebiorstw zywnos$ciowych, zagadnieri dotyczacych planowania wielkosci produkcji oraz doboru czynnikéw RIA W02
K_Wo08 produkcji, umiejetnosé okreslania wyniku finansowego przedsiebiorstwa oraz identyfikacji czynnikéw warunkujgcych jego wysokos¢, doboru kadry oraz systeméw RlA_W09
wynagradzania, podstawowych zagadnien dotyczgcych rachunkowosci finansowej oraz elementéw rachunkowosci zarzadczej, sporzadzania bilansu i rachunku zyskéw i strat -
ma komplementarng wiedze z zakresu technologii zywnosci, gospodarki zywnosciowej, w funkcjonowaniu i rozwoju obszaréw wiejskich, produktéw spozywczych RIA WOS
K W09 i oceny jakosci, wykorzystywania operacji i proceséw mechanicznych, termicznych, fizyko-chemicznych i chemicznych w produkcji artykutéw-towaréw spozywczych. RlA_WOG
- metod utrwalania zywnosci oraz funkcji dozoru technologicznego w produkcji Zywnosci, poznanie materiatéw opakowaniowych, konstrukcji opakowan, technik RlA_W07
pakowania oraz uwarunkowan prawnych stosowania opakowan w przemysle spozywczym -
K W10 ma podstawowg wiedze w zakresie przechowywania zbdz, ziemniakdw, owocéw, warzyw oraz wybranych artykutéw spozywczych, w projektowaniu procesu technologicznego RIA WO3

przechowywania produktéw roslinnych, metod utrwalania zywnosci oraz zmian fizykochemicznych i mikrobiologicznych zachodzacych w czasie proceséw utrwalania
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ma podstawowg wiedze zwigzang z zywieniem cztowieka, spozywaniem pokarmu, wartoscia odzywcza zywnosci, obejmujacg charakterystyke podstawowych

K_W11 sktadnikéw odzywczych, okreslenie ich wartosci odzywczej i jakosci zdrowotnej oraz znajomo$é norm zywieniowych i oceny zywienia, jakosci zdrowotnej zywnosci; giﬁ—wgé
znajomosci postugiwania sie normami zywieniowymi oraz tabelami sktadu i wartosci odzywczej zywnosci -
UMIEJETNOSCI
K U01 posiada umiejetnosci wykonywania obserwacji i pomiaréw, wyznaczania wartosci oraz oceny doktadnosci pomiaréw w odniesieniu do wielkosci biologicznych, R1A_UO1
- chemicznych i fizycznych zwigzanych z uzytkowaniem sprzetu technicznego w przetwoérstwie zywnosci R1A_UO6
K U02 potrafi ocenié istniejace operacje i procesy jednostkowe i zaprojektowac rozwigzania alternatywne, uwzgledniajace doskonalenie jakosci, bezpieczerstwa Eiﬁ—ﬂgz
- uzytkowania sprzetu technicznego oraz efektywnosci proceséw technologicznych w przetwdrstwie zywnosci R1A_UO7
K U03 wykorzystuje metody eksperymentalne, matematyczno-statystyczne oraz informatyczne do opisu i analizy zjawisk zachodzacych w procesach technologicznych R1A_UO3
- produkcji i przetwdrstwie zywnosci z udziatem urzadzen technicznych R1A_UO4
K_uo4 posiada umiejetnosci samodzielnej interpretacji uzyskanych danych empirycznych i wyciggania wnioskéow R1A_UO1
K U0S potrafi identyfikowac zagrozenia biologiczne, chemiczne i fizyczne oraz zrédta ich pochodzenia Srodowiskowego i zwigzanego z uzytkowaniem sprzetu technicznego R1A_UOS
- w przetworstwie zywnosci R1A_UO6
K_U06 potrafi przeprowadzi¢ analize ryzyka i korzysci oraz umie sformutowac wytyczne do zarzgdzania jakoscig i bezpieczeristwem zywnosci Ei:—ﬂgé
K_U07 potrafi korzystac z podstawowych technologii informatycznych do pozyskiwania, przetwarzania, analizy i wykorzystywania danych odnoszacych sie do przetwdrstwa zywnosci R1A_UO03
K_uo8 wykonuje pod kierunkiem opiekuna naukowego proste zadania badawcze lub projektowe dotyczace szeroko rozumianej technologii zywnosci i zywienie cztowieka R1A_UO4
K_U09 potrafi dokona¢ wstepnej syntezy i analizy ekonomicznej podejmowanych dziatan inzynierskich R1A_UO1
K U10 opanowat umiejetnosci studiowania literatury i samodzielnego uczenia sie, umie przygotowac w jezyku polskim i obcym dobrze udokumentowane opracowanie RIA UO2
- problemow z zakresu studiowanej dyscypliny inzynierskiej -
R1A_U02
K U1 posiada umiejetnosci komunikowania sie przy uzyciu réznych technik w srodowisku zawodowym w obszarze problemowym technologii zywnosci i w przetwérstwie R1A_UO8
- 2ywnosci, w jezyku polskim i obcym na poziomie B2 R1A_U09
R1A_U10
K_U12 posiada umiejetnos¢ wystgpien ustnych w jezyku polskim i jezyku obcym dotyczacych zagadnien szczegétowych studiowanej dyscypliny inzynierskiej R1A_UO3
KOMPETENCJE SPOLECZNE
K Kol ma swiadomos¢ znaczenia spotecznej, zawodowej i etycznej odpowiedzialnosci za bezpieczne uzytkowanie sprzetu technicznego w rolnictwie i lesnictwie R1A_KO4
- oraz przetworstwie zywnosci R1A_KO5
K_K02 ma $wiadomos¢ ryzyka i potrafi oceni¢ skutki wykonywanej dziatalnosci w zakresie szeroko rozumianej eksploatacji sprzetu technicznego w przetworstwie zywnosci R1A_KO6
R1A_KO1
K_KO03 rozumie potrzebe ciggtego uczenia sie i podnoszenia umiejetnosci zawodowych oraz osobistych, a takze dziatania w sposéb przedsiebiorczy R1A_KO7
R1A_KO8
K_K04 potrafi identyfikowac problemy zawodowe i okresla¢ priorytety ich rozwigzywania R1A_KO3
K_KO05 posiada umiejetnosci pracy indywidualnej i samodzielnego rozwigzywania problemoéw Eiﬁ—igi
K_K06 potrafi wspétdziataé i pracowac w zespole przyjmujgc w nim rézne funkcje R1A_K02
K K07 jest wrazliwy na estetyke, autentycznos$¢ oraz jakos$¢ i bezpieczenstwo dziatan podejmowanych w zakresie rozwoju przetwdrstwa zywnosci przy zachowaniu RIA KOS
- dobrostanu srodowiska naturalnego -
K_K08 rozumie wage zapewniania odpowiednich warunkow pracy w procesie obstugi sprzetu technicznego oraz przestrzegania zasad higieny pracy R1A_KO6
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Objasnienie oznaczen stosowanych we wszystkich tabelach:

K (przed podkresinikiem) — kierunkowe efekty ksztatcenia

cyfra 1 lub 2 — dla okreslenia poziomu ksztatcenia (1 — studia/kwalifikacje pierwszego stopnia, 2 — studia/kwalifikacje drugiego stopnia);
litera A lub P — dla okreslenia profilu ksztatcenia (A — profil ogélnoakademicki, P — profil praktyczny);

Inz — oznacza kwalifikacje inzynierskie okreslone rozporzgdzeniem MNiSW w sprawie KRK

W (po podkresiniku) — kategoria wiedzy

U (po podkresiniku) — kategoria umiejetnosci

K (po podkresiniku) — kategoria kompetencji spotecznych

numer efektu w obrebie danej kategorii, zapisany w postaci dwdch cyfr dziesietnych (numery 1-9 sg poprzedzone cyfrg 0).

W przypadku obszarowych efektow ksztatcenia pierwsza litera okresla nazwe obszaru, zgodnie z nastepujgcymi ustaleniami:
- H: obszar ksztatcenia odpowiadajgcy naukom humanistycznym
- S:obszar ksztatcenia odpowiadajgcy naukom spotecznym
- X:obszar ksztatcenia odpowiadajgcy naukom scistym
- P:obszar ksztatcenia odpowiadajgcy naukom przyrodniczym
- T:obszar ksztatcenia odpowiadajgcy naukom technicznym

* np. TIA_WO01, TIA_W10
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2) Tabela zgodnosci obszarowych efektéw ksztatcenia (EKO) z kierunkowymi efektami ksztatcenia (EKK)

Nazwa kierunku studiéw: Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka

Obszar ksztatcenia: w zakresie nauk rolniczych, lesnych i weterynaryjnych

Poziom ksztatcenia (studiow): | stopien

Profil ksztatcenia: ogélnoakademicki

EFEKTY KSZTALCENIA DLA OBSZARU KSZTAtCENIA

SYMBOL

SYMBOL EKO W ZAKRESIE NAUK ROLNICZYCH, LESNYCH | WETERYNARYJNYCH (ODNIEE:Z?IE g2
WIEDZA
K_wW03
R1A_WO01 ma wiedze ogdlng z zakresu biologii, chemii, matematyki i fizyki i nauk pokrewnych dostosowang do kierunku studiow K_WO05
K_W11
K_wWo1
R1A_WO02 ma podstawowa wiedze ekonomiczng prawng i spoteczng K_wo02
K_wW08
K_wW03
R1A WO3 ma 0golng wiedze na temat biosfery, chemicznych i fizycznych proceséw w niej zachodzacych, wtasciwosciach surowcéw roslinnych, podstaw techniki i ksztattowania K_Wo04
- Srodowiska K_WO06
K_W10
ma wiedze ogdlng o funkcjonowaniu organizmoéw zywych na réznych poziomach organizacji, przyrody nieozywionej oraz o technicznych zadaniach inzynierskich K_Wo04
R1A_WO04 ; )

- dostosowanych do kierunku studiéw K_WO06
K_wo02
RIA WOS wykazuje sie znajomoscig podstawowych metod, technik, technologii, narzedzi i materiatéw pozwalajagcych wykorzystac¢ i ksztattowac potencjat przyrody w celu K_Wo04
- poprawy jakosci zycia cztowieka K_Wo07
K_W09
K_WO06
) . - . . . T S K_Wo07
R1A_WO06 ma wiedze o roli i znaczeniu Srodowiska przyrodniczego, jego zagrozeniach i ochrony w spoteczeristwie globalnym K W09
K W11
R1A_WO07 ma podstawowa wiedze na temat stanu i czynnikéw determinujgcych funkcjonowanie i rozwdj obszaréw wiejskich K_W09
R1A_WO08 zna i rozumie podstawowe pojecia i zasady z zakresu ochrony wtasnosci przemystowej i prawa autorskiego; potrafi korzystac z zasobdw informacji patentowej K_wo01
RIA W09 zna ogdlne zasady tworzenia i rozwoju form indywidualnej przedsiebiorczosci, wykorzystujgcej wiedze z zakresu dziedzin nauki i dyscyplin naukowych wtasciwych E—xge

- dla studiowanego kierunku studiow -
K_W08

UMIEJETNOSCI

K_uo1
. . PO . A~ - . . " ‘s BT K_uo4
R1A_UO1 wykazuje umiejetnos¢ znajdowania, zrozumienia, analizy i wykorzystywania potrzebnych informacji pochodzacych z réznych zrédet i w réznych formach K UO6
K_U09
R1A_U02 wykazuje umiejetnos¢ precyzyjnego, zwieztego i wtasciwego porozumiewania sie z réznymi podmiotami w formie werbalnej, pisemnej i graficznej K U1l
RI1A UO3 stosuje podstawowe technologie informatyczne w zakresie pozyskiwania, i przetwarzania informacji oraz postugiwania sie wspotczesnym jezykiem obcym z zakresu K_U03
- produkcji rolniczej na poziomie biernym K_U07
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K_U12

R1A_UO4 wykonuje pod kierunkiem opiekuna proste zadania badawcze, dotyczace szeroko rozumianego rolnictwa i wycigga prawidtowe wnioski E—Egz
RIA UOS dokonuje identyfikacji i standardowej analizy zjawisk wptywajgcych na produkcje, jako$¢ zywnosci, zdrowie zwierzat i ludzi, stan srodowiska naturalnego i zasobéw K_U02
- naturalnych oraz znajomoscig zastosowania rutynowych technik ich optymalizacji dostosowanych do kierunku i profilu studiow K_U05
wykazuje zdolnos$¢ podjecia standardowych dziatan z wykorzystaniem odpowiednich metod, technik, technologii, narzedzi i materiatéw rozwigzujgcych problemy E—Egi
R1A_UO6 w zakresie produkcji zywnosci, zdrowia zwierzat, stanu sSrodowiska i zasobow naturalnych oraz technicznych zadar inzynierskich w zaleznosci od kierunku i profilu K_U05
studiow K:U 06
RIA UO7 posiada znajomos$¢ wad i zalet podejmowanych dziatarh majacych na celu rozwigzywanie zaistniatych probleméw zawodowych-dla nabrania doswiadczenia K U02
- i doskonalenia kompetencji inzynierskich -
posiada umiejetnos¢ przygotowania typowych prac pisemnych w jezyku polskim i jezyku obcym, uznawanym za podstawowy dla dziedzin nauki i dyscyplin naukowych,

R1A_UO8 P ) ) ) - . . .y ., g K_U11
- wiasciwych dla studiowanego kierunku studidw, dotyczacych zagadnien szczegétowych, z wykorzystaniem podstawowych ujec teoretycznych, a takze réznych zrodet -
RIA U09 posiada umiejetnos¢ przygotowania wystapien ustnych w jezyku polskim i jezyku obcym, dotyczacych zagadnien szczegétowych, z wykorzystaniem podstawowych K U11
- ujec teoretycznych, a takze réznych zrédet -
RIA U10 ma umiejetnosci jezykowe w zakresie dziedzin nauki i dyscyplin naukowych, wtasciwych dla studiowanego kierunku studidéw, zgodne z wymaganiami okreslonymi K U1l
- dla poziomu b2 europejskiego systemu opisu ksztatcenia jezykowego -

KOMPETENCJE SPOLECZNE
. - - K_K03
R1A_KO1 rozumie potrzebe uczenia sie przez cate zycie K_KOS
R1A_K02 potrafi wspdtdziatac i pracowaé w grupie, przyjmujac w niej rézne role K_K06
R1A_KO03 potrafi odpowiednio okresli¢ priorytety stuzgce realizacji okreslonego przez siebie lub innych zadania K_Ko04
R1A_KO4 prawidtowo identyfikuje i rozstrzyga dylematy zwigzane z wykonywaniem zawodu K_K01
RIA KOS ma $wiadomos¢ znaczenia spotecznej, zawodowej i etycznej odpowiedzialnosci za produkcje zywnosci wysokiej jakosci, dobrostan zwierzat oraz ksztattowanie i stan K_KO01
— Srodowiska naturalnego K_K07
R1A_KO6 ma Swiadomos¢ ryzyka i potrafi ocenic¢ skutki wykonywanej dziatalnosci w zakresie szeroko rozumianego rolnictwa i Srodowiska i—igg
- ‘ o . . K_K03
R1A_KO7 ma Swiadomos¢ potrzeby doksztatcania i samodoskonalenia w zakresie wykonywanego zawodu K KOS
R1A_KO8 potrafi mysled i dziata¢ w sposdéb przedsiebiorczy K_K03

UWAGA: ze sporzadzonej tabeli musi wynika¢, ze w przypadku studiéw pierwszego stopnia efekty kierunkowe pokrywajg wszystkie istotne komponenty zbioru efektéw ksztatcenia zdefiniowanego dla danego obszaru ksztatcenia, a proporcje w odpowiednich kategoriach
i podkategoriach wiedzy, umiejetnosci i kompetencji spotecznych sg zachowane. Niedopuszczalne jest zatem w przypadku studidow pierwszego stopnia pozostawienie niewypetnionych wierszy w ostatniej kolumnie.
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3) Tabela zgodnosci kompetencji inzynierskich z kierunkowymi efektami ksztatcenia (EKK)
Tabele nalezy wypetni¢ tylko w przypadku, gdy kierunek studidow nie jest wytacznie przyporzadkowany do obszaru ksztatcenia odpowiadajacego naukom technicznym, a studia na tym
kierunku studiow majg prowadzi¢ do uzyskania tytutu zawodowego inzyniera lub magistra inzyniera

Nazwa kierunku studiéw: Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka

Obszar ksztatcenia: w zakresie nauk rolniczych, lesnych i weterynaryjnych
Poziom ksztatcenia (studidéw): | stopien
Profil ksztatcenia: ogélnoakademicki

SYMBOL EKO
dla kompetencji

EFEKTY KSZTALCENIA DLA KWALIFIKACJI PIERWSZEGO STOPNIA PROWADZACE DO UZYSKANIA TYTUtU ZAWODOWEGO INZYNIERA

SYMBOL

(ODNIESIENIE DO)

inzynierskich EKK
WIEDZA
) ) ) K_W07
InzZA_WO01 ma podstawowg wiedze o cyklu zycia obiektéw i systemoéw typowych dla prezentowanej dyscypliny inzynierskiej K W09
K_WO03
InzA_W02 zna podstawowe metody, techniki, narzedzia i materiaty stosowane przy rozwigzywaniu prostych zadar inzynierskich zwigzanych z reprezentowang dyscypling inzynierska E—wgg
K_W10
K_Wo01
InzA_W03 ma podstawowa wiedze niezbedna do rozumienia spotecznych, ekonomicznych, prawnych i innych uwarunkowan dziatalnosci inzynierskiej K_Wo08
K W11
. . e o - . K_W06
InzZA_WO04 ma podstawowa wiedze dotyczaca zarzadzania, w tym zarzadzania jakoscia, i prowadzenia dziatalnosci gospodarczej K W08
InzZA_WO05 zna typowe technologie inzynierskie w zakresie studiowanego kierunku studiéw K_Wo04
UMIEJETNOSCI
X . . . . s . ) Lo K_Uo04
InzA_U01 potrafi planowac eksperymenty, w tym symulacje komputerowe, interpretowaé uzyskane wyniki i wycigga¢ wnioski K U08
InzA_U02 potrafi wykorzysta¢ do formutowania i rozwigzywania zadan inzynierskich metody analityczne, symulacyjne i eksperymentalne E—Egg
K_U02
InzA_U03 potrafi przy formutowaniu i rozwigzywaniu zadan inzynierskich dostrzegac ich aspekty systemowe oraz uwarunkowania spoteczne, srodowiskowe, ekonomiczne, prawne i inne K_U06
K_U09
InzA_U04 potrafi dokonaé wstepnej analizy ekonomicznej podejmowanych dziatan inzynierskich K_U0s
InzA UOS potrafi dokonaé krytycznej analizy funkcjonowania i oceni¢ zwtaszcza w powigzaniu z reprezentowang dyscypling inzynierska istniejace rozwigzania: urzadzenia, obiekty, K_U05
- systemy, procesy, ustugi itp. K_U02
InzA_U06 potrafi dokonaé identyfikacji i sformutowac¢ specyfikacje prostych zadan inzynierskich, typowych dla reprezentowanej dyscypliny inzynierskiej E—ng
InzA UO7 potrafi ocenia¢ przydatnos¢ rutynowych metod i narzedzi stuzacych do rozwigzania prostego zadania inzynierskiego, typowego dla reprezentowanej dyscypliny inzynierskiej E—Hg;
- oraz wybraé i zastosowac wtasciwg metode i narzedzia K Uo7
InzA UOS potrafi zgodnie z zadang specyfikacja, uzywajac wtasciwych metod, technik i narzedzi zaprojektowac proste urzadzenie, obiekt, system lub proces, typowe dla reprezentowanej dyscypliny K_U01
- inzynierskiej, a takze zrealizowac projekty w czesci lub w catosci oraz zweryfikowac poprawnosc tej realizacji i okresli¢ stopien spetnienia innych wymagan projektowych K_U02
KOMPETENCJE SPOLECZNE
InzA KO1 ma $wiadomos¢ waznosci i zrozumienie spotecznych skutkdw dziatalnosci inzynierskiej, w tym jej wptyw na Srodowisko i zwigzanej z tym odpowiedzialnosci za podejmowane K_KO1
- decyzje K_KO02
K_K03
InzA_KO02 potrafi mysle¢ i dziata¢ w sposdb przedsiebiorczy K_K04
K_KO05

UWAGA: ze sporzadzonej tabeli musi wynika¢, ze w przypadku studiéw pierwszego stopnia efekty kierunkowe pokrywajg wszystkie kompetencje inzynierskie zdefiniowane w rozporzadzeniu MNISW w sprawie KRK, a proporcje w odpowiednich kategoriach
i podkategoriach wiedzy, umiejetnosci i kompetencji spotecznych sg zachowane. Niedopuszczalne jest zatem w przypadku studidw pierwszego stopnia pozostawienie niewypetnionych wierszy w ostatniej kolumnie
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1) Matryca kierunkowych efektéw ksztatcenia w odniesieniu do modutéw ksztatcenia

Nazwy modutéw

A B c D E
OGOLNE PODSTAWOWE KIERUNKOWE SPECIALNOSCIOWE oo
, n . 1) : © ‘5
=] o ' o =z c o 0 = )
< c o c . < N > c (] ] t4 = ©
SYMBOL ] 5 8y 5 =} S L g = 5 'S S 0 = 2 ©
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WIEDZA
ma wiedze na temat stanu wspofczesnej socjologii, podstaw zycia spotecznego i jego
mechanizméw, gtéwnych podziatdw i nierdwnosci wspotczesnego spoteczenstwa, podstawowych
zagrozen wystepujgcych w Srodowisku pracy, ograniczen ze strony zmystdw cztowieka, podziatu
K Wo1 w etyce zawodowej, znajomosci podstawowych regut rynkowych w skali lokalnej i globalnej, X X X

przygotowania wstepnej koncepcji przedsiewziecia oraz biznesplanu, kreatywnosci i technik
tworczego myslenia; zna podstawowe pojecia ergonomicznej i prawnej ochrony pracy, ochrony
wiasnosci intelektualnej oraz prawa patentowego, pracy i zasady ergonomicznego projektowania
stanowiska pracy

ma wiedze w zakresie znajomosci podstawowych metod, technik i poje¢ zwigzanych
z bezpieczenstwem i higieng pracy dotyczacg gospodarki zywnosciowej, ekologicznych, etycznych
K_W02 i ekonomicznych aspektéw ochrony $rodowiska przyrodniczego, wymagari prawnych, X X X X X
higienicznych, powstajgcych na etapach produkgji, przetwarzania, transportu i dystrybucji zywnosci
oraz rozpoznawania zagrozen dla srodowiska przyrodniczego

ma wiedze w zakresie opisu matematycznego zjawisk fizycznych i proceséw przetwarzania
2ywnosci, pomiaru podstawowych wielkosci fizycznych; analizy zjawisk fizycznych, rozumienia
proceséw chemicznych i biochemicznych zachodzacych w zywnosci i organizmie, fizyki, obejmujaca
K_W03 podstawowe zagadnienia w zakresie: materii i jej sktadnikéw, statyki i dynamiki zmian proceséw X X X X X
fizycznych, termodynamiki, elektrycznosci, niezbedng do opisu i analizy podstawowych zjawisk
fizycznych oraz pomiaru podstawowych wielkosci fizycznych z ich miarg liczbowa, jednostka oraz
niepewnoscia
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K_Wo04

ma wiedze w zakresie odwzorowania prostych elementdw maszyn na rysunku technicznym,
podstaw wymiarowania i oznaczania stanu powierzchni, podstaw opracowywania rysunkéw
wykonawczych i ztozeniowych, opracowywania rysunkéw technicznych z wykorzystaniem
programoéw graficznych, rodzajow pofaczen, czesci maszynowych, umiejetnosci czytania -
rozumienia oraz szkicowania, dokumentacji technicznych

K_WO05

ma wiedze w zakresie praw chemicznych, nazewnictwa oraz budowy i wtasciwosci zwigzkow
chemicznych nieorganicznych i organicznych, organizacji i funkcjonowania komérek oraz proceséw
przekazywania informacji genetycznej, przebiegu procesow enzymatycznych w zywnosci
i zastosowania enzymOw w przetwodrstwie zywnosci, przebiegu bioproceséw, przyczyn skazen
chemicznych i mikrobiologicznych oraz ekologicznych, zakresu badarn mikrobiologicznych,
proceséw metabolicznych i rozmnazania sie, klasyfikacji oraz wystepowania w réznych
Srodowiskach, przeprowadzania ilosciowych i jako$ciowych analiz mikrobiologicznych

K_Wo06

ma elementarng wiedze dotyczacg pozyskiwania surowcow spozywczych oraz produkcji rolniczej,
znajomosci zasad i systeméw chowu oraz zywienie zwierzgt gospodarskich, nowoczesnego
przetworstwa miesa, drobiu, mleka i ryb, produktéw ptoddéw rolnych, z zakresu probleméw higieny
produkgji, organizacji i planowania procesu technologicznego w zaktadach gastronomicznych

K_WO07

ma podstawowa wiedze w zakresie zjawisk fizycznych, na ktorych oparta jest wspdtczesna technika
chtodnicza, prowadzenia obliczeri i doboru podstawowych elementdw urzadzenia chtodniczego,
znaczenia wody w technologii zywnosci i zywieniu czfowieka, oceny zagrozer na podstawie
przepiséw prawnych z uwzglednieniem srodowiska naturalnego

K_Wo08

ma podstawowa wiedze w zakresie podstaw funkcjonowania przedsiebiorstw zywnosciowych,
zagadnien dotyczacych planowania wielkosci produkcji oraz doboru czynnikéw produkgji,
umiejetnos¢ okreslania wyniku finansowego przedsiebiorstwa oraz identyfikacji czynnikéw
warunkujgcych jego wysoko$¢, doboru kadry oraz systeméw wynagradzania, podstawowych
zagadnien dotyczacych rachunkowosci finansowej oraz elementéw rachunkowosci zarzgdczej,
sporzgdzania bilansu i rachunku zyskow i strat

K_W09

ma komplementarng wiedze z zakresu technologii zywnosci, gospodarki zywnosciowej, produktow
spozywczych i oceny jakosci, wykorzystywania operacji i procesdbw mechanicznych, termicznych,
fizyko-chemicznych i chemicznych w produkcji artykutdw-towaréw spozywczych. metod
utrwalania zywnosci oraz funkcji dozoru technologicznego w produkcji zywnosci, poznanie
materiatdow opakowaniowych, konstrukcji opakowan, technik pakowania oraz uwarunkowan
prawnych stosowania opakowan w przemysle spozywczym

K_W10

ma podstawowa wiedze w zakresie przechowywania zbdz, ziemniakdéw, owocéw, warzyw oraz
wybranych artykutéw spozywczych, w projektowaniu procesu technologicznego przechowywania
produktéw  roslinnych, metod utrwalania zywnosci oraz zmian fizykochemicznych
i mikrobiologicznych zachodzacych w czasie proceséw utrwalania

K_Ww11

ma podstawowg wiedze zwigzang z zywieniem cztowieka, spozywaniem pokarmu, wartoscig
odzywcza zywnosci, obejmujaca charakterystyke podstawowych sktadnikéw odzywczych,
okreslenie ich wartosci odzywczej i jakosci zdrowotnej oraz znajomos¢ norm zywieniowych i oceny
2ywienia, jakosci zdrowotnej zywnosci; znajomosci postugiwania sie normami zywieniowymi oraz
tabelami skfadu i wartosci odzywczej zywnosci

UMIEJETNOSCI

K_Uo1

posiada umiejetnosci wykonywania obserwacji i pomiaréw, wyznaczania wartosci oraz oceny
dokfadnosci pomiaréw w odniesieniu do wielkosci biologicznych, chemicznych i fizycznych
zwigzanych z uzytkowaniem sprzetu technicznego w przetworstwie zywnosci

K_U02

potrafi oceni¢ istniejgce operacje i procesy jednostkowe i zaproponowal rozwigzania
alternatywne, uwzgledniajgce doskonalenie jakosci, bezpieczeristwa uzytkowania sprzetu
technicznego oraz efektywnosci proceséw technologicznych w przetwoérstwie zywnosci; potrafi
odwzorowywac elementy maszyn, wymiarowac i oznaczac je
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wykorzystuje metody eksperymentalne, matematyczno-statystyczne oraz informatyczne do opisu
K_uo3 i analizy zjawisk zachodzacych w procesach technologicznych produkgji i przetwérstwie zywnosci
z udziatem urzadzen technicznych
K U04 posiada umiejetnosci samodzielnej interpretacji uzyskanych danych empirycznych i wyciaggania X X
— whnioskéw
K UO5 potrafi identyfikowac¢ zagrozenia biologiczne, chemiczne i fizyczne oraz zrédta ich pochodzenia X
— Srodowiskowego i zwigzanego z uzytkowaniem sprzetu technicznego w przetwdrstwie zywnosci
K UO6 potrafi przeprowadzi¢ analize ryzyka i korzysci oraz umie sformutowad wytyczne do zarzadzania X
— jakoscig i bezpieczeristwem zywnosci, bezpieczenstwem pracy
potrafi korzysta¢ z podstawowych technologii informatycznych do pozyskiwania, przetwarzania,
K_uo7 analizy i wykorzystywania danych odnoszacych sie do przetwdrstwa zywnosci, przepiséw i norm X
2ywieniowych
wykonuje pod kierunkiem opiekuna naukowego proste zadania badawcze lub projektowe
K_U08 - e ) X X
— dotyczace szeroko rozumianej technologii zywnosci i zywienie cztowieka
K_U09 potrafi dokonac¢ wstepnej syntezy i analizy ekonomicznej podejmowanych dziatari inzynierskich
opanowat umiejetnosci studiowania literatury i samodzielnego uczenia sie, umie przygotowaé
K_U10 w jezyku polskim i obcym dobrze udokumentowane opracowanie probleméw z zakresu X
studiowanej dyscypliny inzynierskiej
posiada umiejetnosci komunikowania sie przy uzyciu réznych technik w srodowisku zawodowym
K_U11 w obszarze problemowym technologii zywnosci i w przetworstwie zywnosci, w jezyku polskim X
i angielskim na poziomie B2
K U12 posiada umiejetnos¢ wystgpien ustnych w jezyku polskim i jezyku obcym dotyczacych zagadnien X
— szczegotowych studiowanej dyscypliny inzynierskiej
KOMPETENCJE SPOLECZNE
ma $wiadomos¢ znaczenia spotecznej, zawodowej i etycznej odpowiedzialnosci
K_KO1 X X . . . S . X X X X
— za bezpieczne uzytkowanie sprzetu technicznego w przetwdrstwie zywnosci
K K02 ma $wiadomos¢ ryzyka i potrafi oceni¢ skutki wykonywanej dziatalnosci w zakresie szeroko X
— rozumianej eksploatacji sprzetu technicznego w przetworstwie zywnosci
rozumie potrzebe ciggtego uczenia sie i podnoszenia umiejetnosci zawodowych oraz
K_K03 . . . : . . X
— osobistych, a takze dziatania w sposéb przedsiebiorczy
K_K04 potrafi identyfikowac problemy zawodowe i okresla¢ priorytety ich rozwigzywania X X X X
K_KO5 posiada umiejetnosci pracy indywidualnej i samodzielnego rozwigzywania probleméw X X X
K_K06 potrafi wspoétdziatac i pracowacd w zespole przyjmujac w nim rézne funkcje X
jest wrazliwy na estetyke, autentyczno$¢ oraz jako$¢ i bezpieczenstwo dziatan
K_K07 podejmowanych w zakresie rozwoju przetworstwa zywnosci przy zachowaniu dobrostanu
Srodowiska naturalnego
K KO8 rozumie wage zapewniania odpowiednich warunkéw pracy w procesie obstugi sprzetu
- technicznego oraz przestrzegania zasad higieny pracy
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2) Zorientowana obszarowo matryca efektéw ksztatcenia w odniesieniu do modutéw ksztatcenia

Nazwy modutéw
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= Gy £ & - < - L 5 3 bt Eg [ -~ bO & o N x & > 5
s E] 23°| 5 |3R| 3 <8 | 52 35 g c x R =
- 3 o ] 2 ° 5 .2 = IS < i~ ©° @ 5| ® o
o o s o § 'g o <] s S ° ) a S
= = = g s =z 2
WIEDZA
R1A_WO1 ma Yviedze ogélrﬁ z zakresu biologii, chemii, matematyki i fizyki i nauk pokrewnych dostosowang X X X X X
do kierunku studiow
R1A_WO02 ma podstawowa wiedze ekonomiczng prawna i spoteczng X X
ma ogdlng wiedze na temat biosfery, chemicznych i fizycznych proceséw w niej zachodzacych,
R1A_WO03 o . " . . X X
- wiasciwosciach surowcdw rodlinnych, podstaw techniki i ksztattowania srodowiska.
ma wiedze ogdlng o funkcjonowaniu organizmdéw zywych na réznych poziomach organizacji,
R1A_WO04 przyrody nieozywionej oraz o technicznych zadaniach inzynierskich dostosowanych do kierunku X X X X X
studiow
wykazuje sie znajomoscig podstawowych metod, technik, technologii, narzedzi i materiatow
R1A_WO05 pozwalajacych wykorzysta¢ i ksztattowad potencjat przyrody w celu poprawy jakosci zycia X X X X X X X X
cztowieka
R1A W06 ma wiedze‘(A) roli | znaAczeniu Aérodowisk.a ?rzyrodniczego, i zrbwnowazonego uzytkowania X X X
- réznorodnosci biologicznej oraz o jego zagrozeniach
R1A WO7 ma pot‘istavt/o‘we} wiedze na temat stanu i czynnikdw determinujgcych funkcjonowanie i rozwoj X X X
- obszaréw wiejskich
zna i rozumie podstawowe pojecia i zasady z zakresu ochrony wfasnosci przemystowej i prawa
R1A_WO08 . . , A " ) X
- autorskiego; potrafi korzystac z zasobdw informacji patentowej
zna ogdlne zasady tworzenia i rozwoju form indywidualnej przedsiebiorczosci, wykorzystujacej
R1A_WO09 wiedze z zakresu dziedzin nauki i dyscyplin naukowych wiasciwych dla studiowanego kierunku X X
studidw
UMIEJETNOSCI
R1A_UO1 Yvykazuje“ umiejgtnosé znzj1j'dowar,ﬂa), zrozurﬂienia, analizy i wykorzystywania potrzebnych X X X X
informacji pochodzacych z réznych zrédet i w réznych formach
wykazuje umiejetnos$¢ precyzyjnego, zwieztego i wiasciwego porozumiewania sie z réznymi
R1A_UO02 ) ) ) - R ) X
— podmiotami w formie werbalnej, pisemnej i graficznej
stosuje podstawowe technologie informatyczne w zakresie pozyskiwania, i przetwarzania
R1A_UO3 informacji oraz postugiwania sie wspétczesnym jezykiem obcym z zakresu produkcji rolniczej na X X X X
poziomie biernym
R1A_U04 wykpnuje‘pod-kierunkie‘m opiekurja proste zadania badawcze, dotyczace szeroko rozumianego X X X X X X X
rolnictwa i wycigga prawidtowe wnioski
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dokonuje identyfikacji i standardowej analizy zjawisk wptywajacych na produkcje, jakosé zywnosci,
R1A_UO5 zdrowie zwierzat i ludzi, stan $rodowiska naturalnego i zasobéw naturalnych oraz znajomoscig X
zastosowania rutynowych technik ich optymalizacji dostosowanych do kierunku i profilu studiow
wykazuje zdolno$¢ podjecia standardowych dziatari z wykorzystaniem odpowiednich metod,
technik, technologii, narzedzi i materiatdw rozwigzujgcych problemy w zakresie produkcji
R1A_UO6 . - . . . R ) . ]’ X X
- 2ywnosci, zdrowia zwierzat, stanu $rodowiska i zasobow naturalnych oraz technicznych zadan
inzynierskich w zaleznosci od kierunku i profilu studiow
posiada znajomos¢ wad i zalet podejmowanych dziatani majacych na celu rozwigzywanie
R1A_UO7 zaistniatych probleméw zawodowych dla nabrania do$wiadczenia i doskonalenia kompetencji
inzynierskich
posiada umiejetnos¢ przygotowania typowych prac pisemnych w jezyku polskim i jezyku obcym,
uznawanym za podstawowy dla dziedzin nauki i dyscyplin naukowych, wiasciwych dla
R1A_UO8 . . " L . . X X
- studiowanego kierunku studidw, dotyczacych zagadnien szczegétowych, z wykorzystaniem
podstawowych uje¢ teoretycznych, a takze réznych zrodet
posiada umiejetnos¢ przygotowania wystgpienn ustnych w jezyku polskim i jezyku obcym,
R1A_UO9 dotyczacych zagadnien szczegdtowych, z wykorzystaniem podstawowych ujeé teoretycznych, X X
a takze réznych Zrédet
ma umiejetnosci jezykowe w zakresie dziedzin nauki i dyscyplin naukowych, wiasciwych dla
R1A_U10 studiowanego kierunku studiéw, zgodne z wymaganiami okreslonymi dla poziomu B2
europejskiego systemu opisu ksztatcenia jezykowego
KOMPETENCJE SPOLECZNE
R1A_KO1 rozumie potrzebe uczenia sie przez cate zycie X X
R1A_KO02 potrafi wspétdziatad i pracowaé w grupie, przyjmujac w niej rézne role X
R1A KO3 potraﬁ odpowiednio okresli¢ priorytety stuzace realizacji okreslonego przez siebie lub innych X
— zadania
R1A_KO0O4 prawidtowo identyfikuje i rozstrzyga dylematy zwigzane z wykonywaniem zawodu
ma Swiadomos$¢ znaczenia spotecznej, zawodowej i etycznej odpowiedzialnosci za produkcje
R1A_KO5 . o s . o ] . X
- 2ywnosci wysokiej jakosci, dobrostan zwierzat oraz ksztattowanie i stan Srodowiska naturalnego
R1A KOG ma swiadomos¢ ryzyka i potrafi oceni¢ skutki wykonywanej dziatalnosci w zakresie szeroko
- rozumianego rolnictwa i srodowiska
R1A_KO7 ma swiadomos¢ potrzeby doksztatcania i samodoskonalenia w zakresie wykonywanego zawodu X X
R1A_KO08 potrafi mysle¢ i dziata¢ w sposdb przedsigbiorczy
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3) Macierz efektéw ksztatcenia dla modutu ksztatcenia w odniesieniu do przedmiotéw, kurséw (form zajeé), ktére pozwalajg na ich uzyskanie

MODUt HUMANISTYCZNO-SPOLECZNY Nazwy kurséw
nazwa modutu -
Opis modutu: zajecia prowadzone w ramach modutu prowadza do uzyskania wiedzy| Humanistyczne 1 Humanistyczne 2 8
pozatechnicznych uwarunkowarn dziatalnosci inzynierskiej ze szczegdlnym uwzglednieniem wiedzy w _ g - = w
zakresie socjologii, innowacyjnosci, ochrony wtasnosci intelektualnej, prawa patentowego oraz zasad ; — 8 ‘T > m .- 2 %8 ; = ad ¥
bezpieczeristwa i higieny pracy. Wyksztatcajg réwniez podstawowe umiejetnosci postugiwania sie & ~§ :on Rt = g 3 § § f_g \§ s & E w E auw
jezykiem obcym na poziomie B2 Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia Jezykowego 3 § .% < g Qe i~ SSE g8 B g s ©w =
‘c ] S o o
s 2 8 %6 SE® ) °%3 &% g © o
SYMBOL =3 N £ D = M =g Q= w =
EFEKTY KSZTALCENIA = s > w [ R] N S @ 2
EKM T 5 s <
WIEDZA w+€ w+€ w w ¢ w w+€ ¢
MH1A_WO01 [ma podstawowg wiedze ekonomiczng prawna i spoteczng X X X K_Wo08

zna i rozumie podstawowe pojecia i zasady z zakresu ochrony wtasnosci przemystowe;j X X K Wo1
i prawa autorskiego; potrafi korzystac z zasobow informacji patentowej —
zna ogdlne zasady tworzenia i rozwoju form indywidualnej przedsigbiorczosci,
MH1A_WO03 [wykorzystujacej wiedze z zakresu dziedzin nauki i dyscyplin naukowych wiasciwych dla X X X X K_wWo01
studiowanego kierunku studiow

UMIEJETNOSCI

potrafi opracowa¢ w j. polskim i obcym dokumentacje dotyczacy realizacji zadania K U10
MH1A_UO01 |inzynierskiego i przygotowac tekst i krotka prezentacje zawierajaca omdwienie X X X X K U12
wynikéw realizacji tego zadania —

postuguije sie jezykiem obcym (na poziomie B2 europejskiego systemu opisu ksztatcenia
jezykowego) w stopniu wystarczajgcym do porozumiewania sie nie wywotujac

MH1A_W02

MH1A_UO02 |merytorycznych nieporozumien, a takze czytania ze zrozumieniem dokumentacji X K_U11
technicznej i instrukcji obstugi maszyn i urzadzen technicznych oraz podobnych
dokumentéw
MH1A_U03 _potraﬁ sporzqdzn? b|znesplgn z wykorzystaniem wu?dzy high-tech i potencjatu X K_U09
innowacyjnego, mieszczacy sie w obszarze przemystu spozywczego
MH1A_U04 gs;;ﬁ identyfikowac, analizowac i zapobiegac sytuacjom zagrazajacym bezpieczerstwu X X X X K_U06
KOMPETENCJE SPOLECZNE
MH1A_KO1 [rozumie potrzebe uczenia sie przez cate zycie X X X X X X K_KO03
MH1A_KO2 (potrafi wspétdziatac i pracowaé w grupie, przyjmujac w niej rézne role X X X X K_K07
MH1A_KO03 |ma s$wiadomos¢ znaczenia spotecznej, zawodowej i etycznej odpowiedzialnosci
za produkcje zywnosci wysokiej jakosci, dobrostan zwierzat oraz ksztattowanie i stan X X X K_KO1
Srodowiska naturalnego
MH1A K04 |ma swiadomos¢ potrzeby doksztatcania i samodoskonalenia w zakresie wykonywanego
= X X X X K_KO03
zawodu
PUNKTY ECTS 3 2 8 1 1 2 0
LACZNA LICZBA PUNKTOW ECTS DLA MODULU 17

Weryfikacja efektow w zakresie wiedzy: kolokwium lub egzamin
SPOSOBY WERYFIKACJI EFEKTOW KSZTALCENIA DLA MODULU Weryfikacja efektow w zakresie umiejetnosci i kompetencji: egzamin, zadania ¢wiczeniowe, ze szczegdlnym uwzglednieniem
przyktadéw dotyczacych zastosowan prostych zagadnien inzynierskich uwzgledniajacych aspekty pozatechniczne
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Uwaga: Macierz efektow ksztatcenia powinna by¢ zdefiniowana dla kazdego z modutéw ujetych w programie studiow

MODUL MATEMATYCZNO-FIZYCZNY
nazwa modutu

Nazwy kurséw

Opis modutu: zajecia prowadzone w ramach modutu prowadzg do uzyskania wiedzy w zakresie fizyki, §
matematyki i statystki inzynierskiej w tym wiedze niezbedng do matematycznego opisu i analizy podstawowych i - W
zjawisk fizycznych ich analizy i typowych zagadniern technicznych. Wyksztatcaja ponadto podstawowe g_ S E g = =
umiejetnosci dotyczace prowadzenia i analizy wynikéw eksperymentu, korzystania zurzadzen i systemoéw 'g' .E g ;- § g w
pomiarowych. ] Z I 3
- 8 3 3 (=]
2 & 3 3 e
SYMBOL ; N T a
EFEKTY KSZTALCENIA ) 3
EKM S ¢ G
WIEDZA w+€ w+€ W+C+L
ma wiedze ogdlng z matematyki i fizyki, statystyki z zakresu algebry wyzszej, geometrii analitycznej
MM1A_WO01 i analizy matematycznej funkcji jednej i wielu zmiennych potrzebng do zrozumienia, formutowania X X X K_Wo03
i rozwigzywania problemdw zwigzanych z technologig zywnosci
UMIEJETNOSCI
umie rozwigzywac proste zadania inzynierskie z wykorzystaniem zagadniern matematyki i statystyki
inzynierskiej obejmujacej formutowanie hipotez i testow statystycznych; umie identyfikowaé
rozktad populacji generalnej na podstawie préby oraz estymowaé jego parametry; umie
MM1A_UO1 rozwigzywac typowe zadania z zakresu liczb zespolonych, algebry liniowej oraz geometrii X X K_uo03
analitycznej, potrafi postugiwa¢ sie podstawowymi metodami rachunku rézniczkowego i
catkowego funkcji jednej i wielu zmiennych, umie rozwigzywac¢ réwnania rézniczkowe zwyczajne
rzedu pierwszego
potrafi dokonaé opisu oraz przeprowadzi¢ analize podstawowych zjawisk fizycznych wystepujacych K U03
MM1A_U02 w technologii zywnosci; opracowa¢ dokumentacje dotyczacg realizacji zadania inzynierskiego i X K_U04
przygotowac tekst zawierajgcy omowienie wynikdw realizacji zadania -
KOMPETENCJE SPOLECZNE
MM1A_KO01 rozumie potrzebe uczenia sie przez cate zycie X X X K_K03
MMI1A K02 potrafl I:’Jrac odpowiedzialnos$¢ za swoje dziatania, wspotdziatad i pracowaé w grupie przyjmujac X K KOG
- w niej rézne role -
7
PUNKTY ECTS 9 2
(5+2)
£ACZNA LICZBA PUNKTOW ECTS DLA MODULU 18

SPOSOBY WERYFIKACJI EFEKTOW KSZTALCENIA DLA MODUtU

Weryfikacja efektow w zakresie wiedzy: kolokwium lub egzamin
Weryfikacja efektow w zakresie umiejetnosci i kompetencji: egzamin, zadania ¢wiczeniowe, ze szczegdlnym uwzglednieniem
przyktadow dotyczacych zastosowan wybranych metod do rozwigzywania prostych zagadnien inzynierskich z zakresu

technologii zywnosci i zywienia cztowieka
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MODUL PRZYRODNICZO-CHEMICZNY Nazwy kursow
nazwa modutu

Opis modutu: Zajecia prowadzone w ramach modutu prowadzg do uzyskania wiedzy z zakresu chemii ogdlnej < 8. Pozyskiwanie surowcow S
(nieorganiczna, organiczna), biochemii oraz ekologii i ochrony $rodowiska. Wyksztatcaja ponadto podstawowe < © [=]
umiejetnosci dotyczace podstawy produkcji rolnej, zasad ochrony srodowiska, ekologicznych podstaw ochrony E © 3 \g % ° £ :on' =0
zdrowia w relacjach: Srodowisko-producent-konsument. 0 'S S g o 5] z S = x
25 g 33 gz $ss5 g £ €gu
oF < -3 T OC T O S 3 'g. n S
2 S & o 52 5358 = [=)
G B @ g3 BT2c T2y 232 o
SYMBOL = 2 o 5 a T3 -l N =
EFEKTY KSZTALCENIA E ° 1] £ a2 8 ~ =S g s
EKM o w S = S
< . N ~© N o
© © (< o N3
< s s &
WIEDZA W+C+L W+C+L w W+ Wi+ Wi+
MP1A_WO01 ma wiedze ogdIng z zakresu biochemii, chemii, ekologii i nauk pokrewnych dostosowang do kierunku studiéw X X X K_WO05
ma ogodlng wiedze na temat biologicznych i chemicznych proceséw, wtasciwosciach surowcéw roslinnych, K_WO03
MP1A_W02 podstaw techniki i ksztattowania Srodowiska X X X X K_WO06
MP1A WO3 ma wiedze o roli i znaczeniu srodowiska przyrodniczego, jego zagrozeniach i ochrony w spoteczenstwie X K W02
- globalnym -
MP1A_WO04 \r;iaejr;;(:;tawowa wiedze na temat stanu i czynnikdw determinujacych funkcjonowanie i rozwdj obszaréw X X X K_W02

UMIEJETNOSCI

MP1A_UO1 posiada umiejetnosci wykonywania obserwacji i pomiaréw, wyznaczania wartosci oraz oceny doktadnosci
pomiaréw w odniesieniu do wielkosci biologicznych i chemicznych zwigzanych z uzytkowaniem sprzetu X X K_U06
technicznego w przetwdrstwie zywnosci

MP1A_U02 wykazuje zdolno$¢ podjecia standardowych dziatarn z wykorzystaniem odpowiednich metod, technik,

technologii, narzedzi i materiatéw rozwigzujacych problemy w zakresie produkcji X X X K_U06
MP1A_UO3 potrgf[oprac?wa-F dokumentaqe dotyczacg realizacji zadania i przygotowac tekst zawierajgcy omdwienie X X X X X X K Uo4

wynikow realizacji zadania -
MP1A_U04 potrafi rozréznic¢ wtasciwosci sktadnikéw zywnosci na podstawie analizy struktury chemicznej X X K_Uo03

KOMPETENCIJE SPOLECZNE

MP1A_KO1 ma svyla!c‘iomclms.c znaczenia sp91ecznej, zawodowej |.et.ycznejr odpownedznalnoscn za produkcje zywnosci X X X X K_KO1

wysokiej jakosci, dobrostan zwierzat oraz ksztattowanie i stan Srodowiska naturalnego
MP1A_KO2 ma §W|ad9rlnosc ry{zyka i potrafi oceni¢ skutki wykonywanej dziatalnosci w zakresie szeroko rozumianego X X X X K_K02

rolnictwa i Srodowiska
MP1A_KO3 potrafi wspotdziatac i pracowac w grupie przyjmujac w niej rézne role X X K_K06

9,5 5
PUNKTY ECTS ! 2 5
(7,5 +2) (3+2)
£ACZNA LICZBA PUNKTOW ECTS DLA MODULU 21,5

Weryfikacja efektow w zakresie wiedzy: kolokwium lub egzamin

Weryfikacja efektow w zakresie umiejetnosci i kompetencji: egzamin, zadania ¢wiczeniowe, ze szczegdlnym
uwzglednieniem przyktadéw dotyczacych zastosowan wybranych metod do rozwigzywania prostych zagadnien
inzynierskich z zakresu technologii zywnosci i Zywienia cztowieka

SPOSOBY WERYFIKACJI EFEKTOW KSZTALCENIA DLA MODUtU
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MODUt TECHNOLOGICZNO-INFORMACYJINY
nazwa modutu

Nazwy kursow

Opis modutu: Tresci ksztatcenia w zakresie technologii informacyjnych obejmujg zagadnienia: podstawy °
technik informatycznych, przetwarzanie tekstéw, arkusze kalkulacyjne, bazy danych, grafika prezentacyjna, ; a §
pozyskiwanie i przetwarzanie informacji. Tresci ksztatcenia w zakresie maszynoznawstwa i rysunku 9 5:: H o w
technicznego obejmujg zagadnienia: Podstawy metrologii przemystowej — zadania i gtéwne elementy. £ o § g Z ¥
Rodzaje i budowa maszyn przeptywowych stosowanych w przetwarzaniu i przygotowaniu zywnosci. -g % g w E & w
Podstawy eksploatacji maszyn. Procesy mechaniczne w technologii zywnosci. Maszyny i urzadzenia ‘o £ 2S5 & =
A o .9 . . . . ‘b 4] S o o
stosowane do produkcji zywnosci — zasady dziatania. Dokumentacja techniczna. Podstawy rysunku 5} X N o [e)
K] = o=
technicznego — zadania. 2 © §
< (L)
sYMBOL 8 o ]
EFEKTY KSZTALCENIA =
EKM ]
WIEDZA W+C+L W+P W+C+P
MI1A_WO01 ?na po’d§tawowe zagadﬁlema zw‘|a%ane z uzyt‘kowanlem sprze;tlt{ technlclzneg-o w przerorstme X K_Wo04
zywnosci z uwzglednieniem czynnikow ksztattujacych efektywnosé proceséw uzytkowania
MI1A_W02 zna pod.stawowelzagadr'uema zwa;an.e z budowa maszyn, zna pod’staW(.)w'e zasafﬁY konstrukcji X X K_Wo04
maszyn i urzgdzen technicznych znajdujgcych zastosowanie w przetwdrstwie zywnosci
MI1A W03 zna podstawowe narzefiua | njetodyl |pformatyczne do analizy i oceny zjawisk oraz proceséw X K Woa
- zachodzacych w przetwérstwie zywnosci -
zna podstawy opracowywania rysunkéw wykonawczych i ztozeniowych oraz prowadzenia
MI1AWO04 dokumentacji technicznej w przedsiebiorstwie; zna podstawy opracowywania rysunkow X K_wWo04
technicznych z wykorzystaniem graficznych programéw komputerowych do edyciji ptaskiej
UMIEJETNOSCI
stosuje podstawowe technologie informatyczne w zakresie pozyskiwania, i przetwarzania
MI1A_UO01 informacji oraz postugiwania sie wspoétczesnym jezykiem obcym z zakresu produkgji rolniczej na X X K_uo7
poziomie biernym
MI1A_U02 potra!ﬁ odV\l/z-orowywajc prosteA eIemgnty maszyn na rysunku technicznym; oraz potrafi X K_U02
wymiarowac i oznaczac stan powierzchni
KOMPETENCJE SPOLECZNE
MI1A_KO1 posiada umiejetnosci pracy indywidualnej i samodzielnego rozwigzywania probleméw X X X K_KO05
6 4 4
PUNKTY ECTS (3,5+2,5) (2+2) (2+2)
14

£ACZNA LICZBA PUNKTOW ECTS DLA MODUtU

SPOSOBY WERYFIKACJI EFEKTOW KSZTALCENIA DLA MODUtU

Weryfikacja efektow w zakresie wiedzy: kolokwium lub egzamin
Weryfikacja efektow w zakresie umiejetnosci i kompetencji: egzamin, zadania ¢wiczeniowe, ze szczegdlnym uwzglednieniem
przyktadoéw dotyczacych zastosowan wybranych metod do rozwigzywania prostych zagadnien inzynierskich z zakresu

technologii zywnosci i zywienia cztowieka
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MODUt CHEMICZNO-ZYWNOSCIOWY Nazwy kurséw
nazwa modutu .
Opis modutu: zajecia prowadzone w ramach modutu prowadzg do uzyskania wiedzy z zakresu analizy © 8
sktadu chemicznego zywnosci, jej oceny jakosci. Wyksztatcajg rowniez umiejetnosci korzystania z norm ] ® 5 g 'g 3 w
izasad zywienia réznych grup ludnosci, pojecia sposobu zywienia i stanu odzywienia oraz oceny g § 8 'g 25 3 o @ E Z
towaroznawczej produktéw spozywczych. % © § ] ‘3‘9 E &E E W
g >3 n S
= S5 832 : 3 z
5 g3 5973 £3 8
s a °
SYMBOL EFEKTY KSZTALCENIA 5 < < e S
EKM o ~ S - o
<
WIEDZA W+C+L W+C+L W+C+P w+€
MC1A_ W01 ma wiedze ogqlna z %a'lfrgsu.ch'emlcznyf:h sktadnikéw zywnosci, podstaw zywienia dostosowang X X X X K_WO05
do technologii zywnosci i Zywienia cztowieka
MC1A_W02 wyk«tazu!e sie z‘najomlo-smq podstawowych metod, technik, technologii, narzedzi dotyczacych X X X K_W09
analizy i oceny zywnosci
MC1A_WO03 zna i rozumie podstawowe pojecia i zasady zwigzane z zywieniem X K_W11
UMIEJETNOSCI
MC1A_UO01 posiada umiejetnosci pracy indywidualnej i samodzielnego rozwigzywania probleméw X X X X K U04
MC1A_U02 potrafi postugiwac sie normami i tabelami sktadu i wartosci odzywczej zywnosci X X K Uo1
MC1A UO03 wykazuje zdolno$¢ podjecia standardowych dziatarh z wykorzystaniem odpowiednich metod,
- . - L " . . " X X X K_U03
technik, technologii, narzedzi i materiatéw rozwigzujacych problemy w zakresie produkcji
KOMPETENCJE SPOLECZNE
MC1A_KO1 ma swufdomos.c ryzyk,a.l potrafi ocenié¢ skutki wykonywanej dziatalnosci w zakresie X X X K_K02
przetworstwa zywnosci
MC1A_K02 pqtrafl 9dpownedn|o qkrgshc priorytety siuzqc]:e realizacji zac'ian'la 'c'elowego, zaréwno przy X X X X K_K04
dziataniach wtasnych, jak i zespotowych okreslonych przez siebie i innych
5 5 4 4
PUNKTY ECTS (3+2) (3+2) (2+2)
£ACZNA LICZBA PUNKTOW ECTS DLA MODULU 18
Weryfikacja efektow w zakresie wiedzy: kolokwium lub egzamin
SPOSOBY WERYFIKACI EFEKTOW KSZTALCENIA DLA MODULU WeryflkaFja efektow w zakresie uml/eje;tnosu i kompetencji: egz.amln, za.danla cwmzemowev, z’e.sz.cze.goln.ym uwzglednieniem
przyktadéw dotyczacych zastosowan wybranych metod do rozwigzywania prostych zagadnien inzynierskich z zakresu
technologii zywnosci i zywienia cztowieka
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MODUt TECHNOLOGICZNY Nazwy kursow
nazwa modutu
Opis modutu: zajecia prowadzone w ramach modutu prowadza do uzyskania wiedzy z zakresu . . - 7. Utrwalanie 8. Woda, odpady  [9. Trendy w przemysle
. . ; L . L . . = 6. Technologie specjalnosciowe . . . A
kierunkéw rozwoju technologii zywnosci oraz sposobdéw jej przetwarzania i przechowywania. .§ i przechowywanie | w przem. spozywczym spozywczym 5
Wyksztatcajg réwniez umiejetnosci utylizacji wody i Sciekdw przemystu spozywczego. g © 2 a — o
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WIEDZA W+L+P W+L W+L W+L W+L P W+P W+P w ' w W
, - , , = KW
MT1A_WO1 .ma nglnq wiedze z zakresu plrzetw?lfstwa surovycovs{ pochodzenia roslinnego X X X X X X X _WO06
i zwierzecego: warzyw, owocow, zbdz, mleka, miesa i ryb K_W10
MT1A_WO2 ma elemen.tarnq. wiedze w zakresie ogdlnej technologii zywnosci i organizacji X X X X X K_Wo09
gastronomicznej K_W08
MT1A_WO3 ma wiedze ? rolf i znaczeniu srodowiska przyrodniczego, jego zagrozeniach i ochrony X X K_WO07
w spoteczenstwie globalnym
MT1A_W04 %na potlds.tawowe metody i technologie zwigzane z przechowywaniem i utrwalaniem X X X X X X X X K_W09
2Zywnosci K_W10
UMIEJETNOSCI
identyfikuje i przeprowadza standardowa analize zjawisk wptywajacych na produkcje,
MT1A_UO1 |jakos¢ zywnosci, zdrowie zwierzat i ludzi, stan $rodowiska naturalnego i zasobow X X X X X X X X X X K_U05
naturalnych
MT1A_U02 r"na umlle.Jetno_f.c stosowan.la r.l.Jtynowych technik dotyczacych produkcji i oceny jakosci X X X X X X X X X X K_U08
2ywnosci oraz ich optymalizacji
KOMPETENCJE SPOtECZNE
MT1A_KO1 |[prawidtowo identyfikuje i rozstrzyga dylematy zwigzane z wykonywaniem zawodu X X X X X X X X X X K_K04
MT1A_K02 ma swladomosc znaczenia zaTW?dowejf etycznej | ekologicznej odpowiedzialnosci za X X K_Ko1
bezpieczna produkcje zywnosci i recykling odpaddéw
6 4,5 4,5 3 3 3
PUNKTY ECTS ! ! 1 2 2
(3+2+1)| (3+1,5) |(3+1,5)((1,5+1,5)|(1,5+1,5) (1,5 +1,5)
£ACZNA LICZBA PUNKTOW ECTS DLA MODULU 29

SPOSOBY WERYFIKACJI EFEKTOW KSZTALCENIA DLA MODULU

Weryfikacja efektéw w zakresie wiedzy: kolokwium lub egzamin

Weryfikacja efektéw w zakresie umiejetnosci i kompetencji: egzamin, zadania ¢wiczeniowe, ze szczegdlnym uwzglednieniem przyktaddw
dotyczacych zastosowan wybranych metod do rozwigzywania prostych zagadnier inzynierskich z zakresu technologii zywnosci i zywienia cztowieka
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MODUt MIKROBIOLOGICZNO-BIOTECHNOLOGICZNY Nazwy kurséw
nazwa modutu
Opis modutu: zajecia prowadzone w ramach modutu prowadza do uzyskania wiedzy z zakresu 13. Biotechnologia g
mikrobiologii ogdlnej i zywnosci. Ksztatcg takie w zakresie umiejetnosci wykorzystania metod o o o 5 o w
biotechnologicznych w produkcji zywnosci oraz zapewnienia bezpieczerstwa i higieny produkcji zywnosci. & & - 3 2 =~ e 2 8 e <
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WIEDZA W+L W+L W+L+P W+L W+L
MB1A_WO01 ma wiedze ogdIng z zakresu mikrobiologii, biotechnologii dostosowang do kierunku studiéw X X X X K WO05
MB1A_WO02 ma wiedze ogdlng o funkcjonowaniu organizméw zywych na réinych poziomach organizacji,

- N ) A ) K_WO06
przyrody nieozywionej oraz o technicznych zadaniach inzynierskich dostosowanych do kierunku X X X X K_W10
studiow ~

MB1A_WO03 zna podstawowe zasady zapewnienia bezpieczeristwa i higieny produkcji zywnosci X K_Wo06
UMIEJETNOSCI
dokonuje identyfikacji i standardowej analizy zjawisk wptywajgcych na produkcje, jakos¢
MB1A_UO1 zywposcnr ?drOW|e zmer;at i ludzi, stan sroo!ovylska natureflneg-o i zasobow naturalnych oraz- X X X K_U01
znajomoscig zastosowania rutynowych technik ich optymalizacji dostosowanych do kierunku i
profilu studiéw
wykazuje zdolno$¢ podjecia standardowych dziatai z wykorzystaniem odpowiednich metod,
MB1A_U02 t'echnllf,.technol.ogu, .narzedu i m;atena@w rpzw@zwacych problemy w zakre.5|e produkq] X X X X K_U05
zywnosci, zdrowia zwierzat, stanu Srodowiska i zasobdw naturalnych oraz technicznych zadan
inzynierskich w zaleznosci od kierunku i profilu studiéw
KOMPETENCJE SPOtECZNE
MB1A_KO1 r"na swlla.domosF .z.nacz’el.'na spoiecznej,.zawodowej i etyczne! qdpowlledznah?oscn za produkcje X X X X X K_KO1
2ywnosci wysokiej jakosci, dobrostan zwierzat oraz ksztattowanie i stan Srodowiska naturalnego
4,5 3 5 5
PUNKTY ECTS ’
(3+1,5) (1,5 +1,5) (2,5+1+1,5) (2,5 +2,5)
£ACZNA LICZBA PUNKTOW ECTS DLA MODULU 17,5

SPOSOBY WERYFIKACJI EFEKTOW KSZTAtCENIA DLA MODUtU

Weryfikacja efektow w zakresie wiedzy: kolokwium lub egzamin

Weryfikacja efektéw w zakresie umiejetnosci i kompetencji: egzamin, zadania ¢wiczeniowe, ze szczegélnym uwzglednieniem
przyktadéw dotyczacych zastosowari wybranych metod do rozwigzywania prostych zagadnien inzynierskich z zakresu
technologii zywnosci i zywienia cztowieka
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MODUL EKSPLOATACYJNO - PROJEKTOWY .
Nazwy kurséw
nazwa modutu
Opis modutu: zajecia prowadzone w ramach modutu prowadzg do uzyskania wiedzy z zakresu o 18. Technika chtodnicza 5
maszynoznawstwa przetworstwa spozywczego oraz podstaw chtodnictwa i projektowania H o g o
technologicznego zaktadéw przemystu spozywczego. Wyksztatcajg réwniez umiejetnosci korzystania £ . g g g -E S c 2 E‘ g ° E o
z zasad metrologii przemystowej, termodynamiki oraz doboru opakowan do zywnosci. o g e5 e s 3 g .'::'n g9 ;‘ g .2,_’. o g % x
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WIEDZA W+C+L W+C+L W+L W+P W+L W+L
wykazuje sie znajomoscig podstawowych metod, technik, technologii, narzedzi i materiatéw
ME1A_WO1 pozwalajacych Vf/ykorzystat.: wnedze. z zakresu: .maszynoznawst’wa przetworstwa.spozywczego, X X X X X X K_wo7
podstaw chtodnictwa, projektowania technologicznego zaktadéw przemystu spozywczego oraz K_WO03
opakowan
ME1A_WO02 zna podstawowe zasady konstrukcji maszyn i urzadzer technicznych oraz ich prawidtowej X X K Woa
eksploatacji —
ME1A_WO03 posiada podstawowg wiedze z zakresu materiatoznawstwa i mozliwosci wykorzystania X X K W09
poszczegdlnych materiatdw do opakowan zywnosci —
ME1A_WO04 posiada podstawowa wiedze z zakresu proceséw mechanicznych, termodynamicznych i przemian X X X K_wWo03
fazowych w technologii zywnosci K_WO07
ME1A_WO05 zna ogdlne zasady tworzenia i projektowania zaktadéw przemystu spozywczego, wykorzystujac
- . s . . . X K_W08
wiedze z zakresu dziedzin nauki i dyscyplin naukowych dla przemystu spozywczego -
UMIEJETNOSCI
pozyskuje informacje z literatury i innych wtasciwie dobranych Zrédet oraz analizuje i dokonuje K Uo1
ME1A_UO1 interpretacji, wycigga wnioski oraz formutuje i uzasadnia opinie dotyczace doboru maszyn i urzadzen X X X X X X K_U 07
w liniach technologicznych oraz wymagan i standardéw w zaktadach przemystu spozywczego -
potrafi, wykorzystujac dane z literatury lub innych wtasciwie dobranych materiatéw zaprojektowac K U02
ME1A_UO02 samodzielnie lub w grupie linie produkcyjng w przemysle spozywczym oraz dobiera opakowania X X K_U09
dla poszczegdlnych produktéw zywnosci -
KOMPETENCIJE SPOLECZNE
ME1A_KO1 potrafi wspétdziatac i pracowac w grupie przyjmowac w niej rézne role X X K_K06
- — . ; — - - - K K02
ME1A_K02 potrafi pdpqwnednlo okreslllc Prlorytety stuzgce rgalnzacn podjetv.ego. zadar?na celowego, zaréwno X X X X X X _
przy dziataniach witasnych jak i zespotowych okreslonych przez siebie lub innych K_K04
5 4 4 3 6
PUNKTY ECTS
(3+2) (2,5+1,5) (2+2) (1,5 +1,5) (4+2)
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SPOSOBY WERYFIKACJI EFEKTOW KSZTALCENIA DLA MODULU

Weryfikacja efektow w zakresie wiedzy: kolokwium lub egzamin

Weryfikacja efektéw w zakresie umiejetnosci i kompetencji: egzamin, zadania ¢wiczeniowe, ze szczegdlnym uwzglednieniem
przyktadéw dotyczacych zastosowan wybranych metod do rozwigzywania prostych zagadnien inzynierskich z zakresu
technologii zywnosci i zywienia cztowieka
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MODUt EKONOMICZNO-ORGANIZACYJNY a
Nazwy kurséw
nazwa modutfu
Opis mo.t.;iullu: zaJelu.a prowacllzonfe w ramach n.'lod.ufu prowad.za do uzys.kan.|a wiedzy z zakresu .markletln.gtf N T T e oy e
produkcji  Zywnosci, organizacji, zarzadzania i ekonomiki przedsiebiorstw. Wyksztatcajag rowniez
umiejetnosci rozwigzywania probleméw organizacyjnych w nowoczesnym przedsigbiorstwie oraz technik @ °
U o 2 o
wdrazania innowacji. % § ; 9 _a
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WIEDZA W+C w+¢ W+C
MO1A_WO01 ma podstawowa wiedze ekonomiczng prawng i spoteczng dotyczaca produkcji zywnosci, jej K_W02
- . . . s . s X X X =
bezpieczerstwa oraz zarzagdzania w przedsiebiorstwach zywnosciowych K_wWo08
MO1A_WO02 zna ogdlne zasady tworzenia i rozwoju form indywidualnej przedsiebiorczosci, wykorzystujacej
= . S - ) o - X X K_wo1
wiedze z zakresu dziedzin nauki i dyscyplin naukowych wtasciwych dla technologii zywnosci
UMIEJETNOSCI
MO1A_UO1 WyquzystUJe i -anallzwe ze- zrf)zum|en|em poFrzebne informacje z literatury do kalkulacji X X X K_U09
i analizy ekonomicznej przedsiebiorstw produkcyjnych K_U06
KOMPETENCJE SPOLECZNE
MO1A_KO1 Okresla | [qent.yflkUJe pro!olem zw@za!'ly z realizacja okreslonego przez siebie lub innych zadania X X X K_K03
oraz mysli i dziata w sposéb przedsiebiorczy K K04
PUNKTY ECTS 3 2
£ACZNA LICZBA PUNKTOW ECTS DLA MODUtU 5

SPOSOBY WERYFIKACJI EFEKTOW KSZTALCENIA DLA MODUtU

Weryfikacja efektow w zakresie wiedzy: kolokwium lub egzamin

Weryfikacja efektow w zakresie umiejetnosci i kompetencji: egzamin, zadania ¢wiczeniowe, ze szczegdlnym uwzglednieniem
przyktadéw dotyczacych zastosowan wybranych metod do rozwigzywania prostych zagadnien inzynierskich z zakresu
technologii zywnosci i zywienia cztowieka
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Specjalnos¢: ZYWIENIE CZEOWIEKA | BEZPIECZENSTWO ZYWNOSCI

nazwa specjalnosci

Nazwy kurséw

Opis modutu: zajecia prowadzone w ramach modutu zywienia i fizjologii prowadzg do uzyskania
wiedzy z zakresu fizjologii i Zywienia cztowieka oraz dietetyki. W module technologicznym zakres

D/Z-1,2,3,45 MODUL ZYWIENIA | FIZJOLOGII

D/Z- 6,7,8 MODUL TECHNOLOGICZNY

<)
o
wiedzy obejmuje zapoznanie sie zagadnieniem towaroznawstwa i higieny produkcji Zywnosci oraz © © o £ - .2 = w
z metodami oceny sensorycznej Zywnosci. ‘e ] © S o c 9 K] 88 @5 x
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WIEDZA W+C W+C W+P W+C+P W+P W+L+P W+L L
MD/Z_W01 ma podstawowa wiedze ekonomiczng prawng i spoteczng dotyczacg prawa zywnosciowego X X X K_W02
MD/Z _Wo02 ma wiedze ogdlng o funkcjonowaniu organizméw zywych na réznych poziomach organizacji,
przyrody nieozywionej oraz o technicznych zadaniach inzynierskich dostosowanych do X X X K_WO06
technologii zywnosci
MD/Z _W03 zna zasady zywienia Acz[iovaneka, lvs{ar‘tosc odzywczg zywnosci obejmujacg charakterystyke X X X X X X K Wil
podstawowych sktadnikdw zywnosci _
MD/Z _W04 ma podstawowg wiedze zwigzang ze znajomoscig norm zywieniowych i oceny zywienia oraz X X X X X X X K_WO06
bezpieczenstwa jakosci zdrowotnej zywnosci K_W11
UMIEJETNOSCI
MD/Z _uo1 wykonuje pod kierunkiem opiekuna proste zadania badawcze i wycigga prawidtowe wnioski X X X X K_U08
wykazuje zdolnos¢ podjecia standardowych dziatan z wykorzystaniem odpowiednich metod,
MD/Z _U02 technik, technologii, narzedzi i materiatéw rozwigzujgcych problemy w zakresie produkcji X X X X X K_Uo1
2ywnosci oraz technicznych zadan inzynierskich w technologii zywnosci i zywienia cztowieka
MD/Z _U03 potfafi qu;ystac’ lenorm zywieniowych, przepifévs{ plfaAwnychAolraz z tabel sktadu i wartosci X X X X X K U07
- odzywczej zywnosci potrzebnych do sporzgdzania diet i jadtospiséw —
K_U02
MD/Z uo4 potrafi-wykorzys“taé zagadniejia. dot‘yt;zz?ce wAieIkos"CI prodykcji a,by odpowiednio dobra¢ X K_UOS
- czynniki produkcji do zarzadzania jakoscig i bezpieczeristwem zywnosci K_UOG
KOMPETENCJE SPOLECZNE
MD/Z _Kko1 potrafi wspotdziatad i pracowac w grupie, przyjmujac w niej rézne role X X X X X K_K06
MD/Z _K02 ma $Swiadomos¢ znaczenia spotecznej, zawodowej i etycznej odpowiedzialnosci za produkcje X X X X K KOl
2ywnosci wysokiej jakosci, dobrostan zwierzat oraz ksztattowanie i stan Srodowiska naturalnego —
MD/Z _K03 posiada umiejetnosci pracy indywidualnej i samodzielnego rozwigzywania problemoéow X X X X X X X K_KO5
3 5 4 5 5
PUNKTY ECTS 5 5 1
(1,5+1,5) (3+2) (2+2) (1,5+1,5+2) (3+2)

£ACZNA LICZBA PUNKTOW ECTS DLA MODUtU

33

SPOSOBY WERYFIKACJI EFEKTOW KSZTALCENIA DLA MODUtU

Weryfikacja efektéw w zakresie wiedzy: kolokwium lub egzamin
Weryfikacja efektéw w zakresie umiejetnosci i kompetencji: egzamin, zadania ¢wiczeniowe, ze szczegdlnym uwzglednieniem przyktadow
dotyczacych zastosowan wybranych metod do rozwigzywania prostych zagadnier inzynierskich z zakresu technologii zywnosci i zywienia

cztowieka

strona nr 24




Specjalnos¢: INZYNIEBIA lZ.YWNOSCI R
nazwa specjalnosci
Opis modutu: zajecia prowadzone w ramach modutu proceséw technologicznych prowadzg D/I- 1,2,3,4 MODUt PROCESOW D/I- 5,6,7,8 MODUt EKSPLOATACYJNO-
do uzyskf:\nla W|edzly z zakre§u waTrunko.w produ.chjnych zywnos<’:|,. mycia |.dezyrl1fekf:1§ TECHNOLOGICZNYCH PROJEKTOWY )
maszyn i urzadzen, kontroli sanitarnej przedsiebiorstw 2zywnosciowych; jak réwniez o S 3 S
7. . .. . 7. e . ‘o -
znajomosci budowy i eksploatacji maszyn, znajomosci proceséw technologicznych. g o & . ~§ g & E o B8 - g =
Modut eksploatacji i projektowania w przemysle obejmuje wiedze z zakresu programu __2 § g S g S g 3 g § -‘-; S -E 'ga' = 'ﬁ' =
i technologii produkcji, doboru i rozmieszczenia maszyn i urzadzen, bilanse materiatowe, E ~ T > - E Fa &> " S e © ~ 4] E o £ .g = S & E
podstaw eksploatacji maszyn. gl ~ 58 235 Ieg 88 2E L 2E L oo @ =
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WIEDZA W+C+P W+C+L W+L W+C+P w+C W+L W+P P
wykazuje sie wiedzg dotyczaca podstawowych metod, technik, technologii, narzedzi
MD/I_WO01 i materiatéw pozwalajacg wykorzystaé potencjat przyrody w celu ksztattowania i poprawy X X X X X X X K_W02
aspektow bezpieczenstwa i jakosci produkcji zywnosci
MD/I_W02 ma wielqze w zakresie opisu'matemat'yc%n?go zjawis!< fizycznych i proceséw przetwarzania X X X X X K_Wo03
zywnosci potrzebng do zaprojektowania linii produkcyjnych
MD/I W03 ma wied’ze w zakresie podstaw wymiarowania i oznaczania stanu powierzchni prostych X X X X K W04
- elementéw maszyn —
MD/I W04 ma pFsttawowa wiedze zwigzana z umiejetnoscig czytania i rozumienia dokumentacji X X X X X X K Wo04
- technicznych —
MD/I_WO05 ma wieldze'obejmujaca podstawovx'/e‘ zagad'nie’nia w zakresie reolog.ii,l statyki i dynamiki'zmian X X X X K_Wo03
proceséw fizycznych, termodynamiki, pomiaréw podstawowych, higieny przemystowej
UMIEJETNOSCI
wykazuje umiejetnos$¢ znajdowania, zrozumienia, analizy i wykorzystywania potrzebnych K_uo1
MD/I _U01 informacji pochodzacych z réznych zrédet i w réznych formach X X X X X X X K_U05
wykonuje pod kierunkiem opiekuna proste zadania badawcze, dotyczace technologii K 4
MD/I_U02 AV /J” p ° ! p! ¢ AP ycza g X X X _Uo
- Zywnosci i wycigga prawidfowe wnioski K U08
wykazuje zdolnos¢ podjecia standardowych dziatar z wykorzystaniem odpowiednich metod, K_uo1
MD/I _U03 technik, technologii, narzedzi i materiatéw rozwigzujgcych problemy w zakresie produkcji X X X X X K_U02
KOMPETENCJE SPOLECZNE
MD/I _K01 potrafi wspétdziataé i pracowaé w grupie, przyjmujac w niej rézne role X K_KO6
MD/I _K02 posiada umiejetnosci pracy indywidualnej i samodzielnego rozwigzywania probleméw X X X X X X X K_KO05
- — — ) - - K KO1
MD/I _K03 rozun_\le wage zapewnienia odpowiednich warunkdw pracy w procesie obstugi sprzetu X X X X X X |
- technicznego K_K08
5 8 2 6 3 4 3 2
PUNKTY ECTS (3+2) (5+3) (1+1) (4+2) (2+2) (1+2)
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SPOSOBY WERYFIKACJI EFEKTOW KSZTALCENIA DLA MODUtU

Weryfikacja efektéw w zakresie wiedzy: kolokwium lub egzamin
Weryfikacja efektéow w zakresie umiejetnosci i kompetencji: egzamin, zadania ¢wiczeniowe, ze szczegélnym uwzglednieniem przyktadéw dotyczacych
zastosowan wybranych metod do rozwigzywania prostych zagadnien inzynierskich z zakresu technologii zywnosci i zywienia cztowieka
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Specjalnos¢: BIOTECHNOLOGIA ZYWNOSCI )
) . Nazwy kurséw
nazwa specjalnosci
Opis modutu: zajecia prowadzone w ramach modutu produkgji i analizy zywnosci prowadz B <
P e 2aleca p . | PrOCUKEl analzy 2y P 21 p/B-1,23MODUL BIOTECHNOLOGICZNY | D/B-45,6,7,8 MODUL PRODUKCII | ANALIZY ZYWNOSCI ~
do uzyskania wiedzy z zakresu operacji proceséw biotechnologicznych oraz podstaw [e)
biotechnologii w przetwérstwie zywnosci. © @ - ) _ . E
Modut biotechnologiczny obejmuje wiedze w zakresie biochemicznego, molekularnego E ] > F &g o3 9 Tcu .§ g Z -
i komdrkowego funkcjonowania organizméw. Podstawowe mechanizmy regulacji proceséw E % E o _ _% g g g S 'gn §. §. .% § E a &5
- *N
rozwojowych i fizjologicznych organizmdw zywych. 9w g N5 2 ~§ m o S T 0 5 :o" © 3.3 N e 0 = n S
h O o o w5 2 mo%R o £ o - © m £ 3 o WS o o =}
SE o >58 3 S E € S5 S e c <53 9 % ~ N o
aQ 7] o = oS o« oo < f=) 2 o0%o.; a = =
S 5 oz S X = s 9 2= T ©
SYMBOL w8 £Ea5N o 2 = T2 8 E £ c
EFEKTY KSZTALCENIA [SpR-% = =3 'c Q3 ] S S ©
EKM o~ s 3 < 8‘ s o 29 K]
@ 3 ] o @
[ o 3
WIEDZA W+C+L w+C W+L W+C+L W+L+P W+P W+C+P W+P
MD/B_W01 ma W|edz? (A)golnq,zAz‘a.kre§u §|olog||, Fhemu, matematyki i nauk pokrewnych dostosowang do X X X K_Wo05
technologii zywnosci i zywienia cztowieka
wykazuje sie znajomoscia podstawowych metod, technik, technologii, narzedzi i materiatéw K W05
MD/B W02 | pozwalajacych wykorzystaé i ksztattowaé potencjat przyrody w celu poprawy jakosci zycia X X X X X X X X ~
- ) K_WO06
cztowieka
ma wiedze w zakresie organizacji i funkcjonowania komdrek, proceséw przekazywania
MD/B _WO03 | informacji genetycznej, przebiegu proceséw enzymatycznych w zywnosci i zastosowania X X X X X K_WO05
enzymow w przetworstwie zywnosci
ma podstawowa wiedze w zakresie proceséw fermentacyjnych, przebiegu bioproceséw,
MD/B _WO04 | proceséw metabolicznych i rozmnazania sig oraz przeprowadzenie ilosciowych i jakosciowych X X X X K_WO05
analiz mikrobiologicznych
ma wiedze w zakresie biotechnologicznych metod analizy zywnosci oraz wykorzystania ich do K_WO05
MD/B _W05 produkgji zywnosci wygodnej i funkcjonalnej X X X X K W06
UMIEJETNOSCI
wykazuje umiejetnos¢ znajdowania, zrozumienia, analizy i wykorzystywania potrzebnych K_uo1
MD/B _U01 informacji pochodzacych z réznych zrédet i w réznych formach X X X X X K UO5
wykonuje pod kierunkiem opiekuna proste zadania badawcze, dotyczace szeroko K_U04
MD/B _U02 rozumianego rolnictwa i wycigga prawidtowe wnioski X X X X X K U08
wykazuje zdolnos¢ podjecia standardowych dziatari z wykorzystaniem odpowiednich metod, K UO1
MD/B _UO03 | technik, technologii, narzedzi i materiatéw rozwiazujacych problemy w zakresie biotechnologii X X X X X X X X -
- 5 - K_uo02
YWNOSCi
KOMPETENCJE SPOLECZNE
MD/B _KO1 potrafi wspétdziatac i pracowac w grupie, przyjmujac w niej rézne role X X X X X K_K01
MD/B _K02 Potrafi identyfikowac problemy zawodowe i okresla¢ priorytety ich rozwigzywania X X X X X X X K_K04
MD/B _K03 posiada umiejetnosci pracy indywidualnej i samodzielnego rozwigzywania probleméw X X X X X K_K05
5 4 3 5 5 6 3
PUNKTY ECTS 2
(3+2) (2+2) (2+1) (2+1+2) (3+2) (3+3) (2+1)
LACZNA LICZBA PUNKTOW ECTS DLA MODULU 33
Weryfikacja efektow w zakresie wiedzy: kolokwium lub egzamin
SPOSOBY WERYFIKACJI EFEKTOW KSZTALCENIA DLA MODUtU | Weryfikacja efektéw w zakresie umiejetnosci i kompetencji: egzamin, zadania ¢wiczeniowe, ze szczegdlnym uwzglednieniem przyktadéw
dotyczacych zastosowan wybranych metod do rozwigzywania prostych zagadnier inzynierskich z zakresu technologii zywnosci i zywienia cztowieka
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Specjalnoé¢: TECHNOLOGIA PRZETWORSTWA RYB

nazwa specjalnosci

Nazwy kursow

Opis modutu: zajecia prowadzone w ramach modufu surowcowo-technologicznego prowadza D/R - 1,2,3,4 MODUt SUROWCOWO- D/R - 5,6,7,8 MODUt TECHNICZNO- 5
do uzyskania wiedzy w zak’reS|e podstaw produkcji i gospodarki rybackiej oraz przetwarzania i TECHNOLOGICZNY ORGANIZACYINY a
towaroznawstwa produktéw rybnych. = ° c £ 3 w
Modut techniczno-organizacyjny obejmuje wiedze 2z zakresu linii technologicznych > o = 2 g '§ s 52 = ° S g 5 =
i projektowania, warunkéw higieny produkcji, opakowalnictwa i logistyki w zaktadach & = .E o & 2 5 ';—Jo = 3 = -g o2 € 2 s @ w
przetwdrstwa rybnego. “«3® NEg np§°§ s 32T “?%E u;.»'§; ’73%"; op';"'g. "’E
x 2% x x 3 x 22 x € 3 x € 2 x 8w x 32w x 8 3 o
N o e N6 = N X000 ~<£ 9 N > ~ = o > =3 =
SsYMBOL °5% g2 SachE °5E 82 °58 | 828 | °%3
EFEKTY KSZTAtCENIA > = 8 N = e 23 =9 2 8 o & [
EKM = 9 N g N 20 = = a =
8 2 s |2 <] S 5 T o o ©
(G) -— o = ; ; N
WIEDZA w+€ W+L W+L+P w+€ W+C+P W+C+L W+P W+P
wykazuje sie znajomoscig podstawowych uwarunkowar przyrodniczych, zycia i hodowli ryb,
MD/R_WO01 | gatunkéw ryb i owocéw morza, technik ich pozyskiwania oraz mozliwosci ich wykorzystania X X X K_WO05
jako surowca dla przetwdrstwa spozywczego
posiada wiedze w zakresie technologii przetwodrstwa ryb, petnego zakresu ich wykorzystania
MD/R_W02 |: . . . . . . X X X X K_WO05
= jako szerokiej gamy produktéw spozywczych oraz racjonalnego zagospodarowania odpaddw —
MD/R_WO03 p05|ac:|a ?stta\n{owq W|ledzle“w zakrleS|e maszynoznawstwa dla przetwdrstwa rybnego, X X X K W04
= organizacji i funkcjonowania linii przetworstwa rybnego —
posiada wiedze zwigzang z warunkami i zagrozeniami higieniczno-sanitarnymi dotyczacymi K W05
MD/R_WO04 | surowcéw i produktow oraz organizacja higieny przemystowej w zaktadach przetwérstwa X X X X K_W09
rybnego —
posiada wiedze zwigzang z wymaganiami jakosciowym surowcéw pochodzenia wodnego i K_WO05
MD/R_W05 towaroznawstwem produktéw rybnych X X K_WO06
UMIEJETNOSCI
wykazuje umiejetnos¢ wykorzystania ryb na produkty spozywcze i zagospodarowanie odpadéw
MD/R_UOl y J )€ ykorzy: ry p Y Spozy! 8OSP! p X X X X X K_uo1
K_U04
potrafi oceni¢ i bada¢ ryby jako surowce przeznaczone na produkty spozywcze oraz gotowe K_Uo04
MD/R_U02 produkty spozywcze z ryb X X X X K U06
wykazuje zdolno$¢ podjecia standardowych dziatari organizacji produkcji oraz projektowania K_U07
MD/R_U03 technologicznego w odniesieniu do zaktaddéw przetwdrstwa rybnego X X X X X K_U08
KOMPETENCJE SPOLECZNE
MD/R_KO1 | potrafi wspétdziatac i pracowaé w grupie, przyjmujac w niej rézne funkcje X X X X K_K06
- ) ) ) g ) N K_K01
MD/R_K02 potrafi @ethyflkowac ‘prqblemy .zawgdowe i E)kreslac .pr|oryt.ety ich rosznazama z X X X X X X X K_K02
uwzglednieniem zapewnienia odpowiednich warunkdw pracy i obstugi sprzetu technicznego K K04
MD/R_KO3 | posiada umiejetnosci pracy indywidualnej i samodzielnego rozwiazywania probleméw X X X X X K_KO05
7 4 5 5 3 4
E
PUNKTY ECTS 2 (4+3) @2+1+1) 3 (3+2) (3+2) (1+2) 2+2)

£ACZNA LICZBA PUNKTOW ECTS DLA MODUtU
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Weryfikacja efektéw w zakresie wiedzy: kolokwium lub egzamin
SPOSOBY WERYFIKACJI EFEKTOW KSZTALCENIA DLA MODULU | Weryfikacja efektow w zakresie umiejetnosci i kompetencji: egzamin, zadania ¢wiczeniowe, ze szczegdlnym uwzglednieniem przyktadéw dotyczacych
zastosowan wybranych metod do rozwigzywania prostych zagadnien inzynierskich z zakresu technologii zywnosci i zywienia cztowieka

MODUL PRACY DYPLOMOWEJ a
Nazwy kursow
nazwa modutu
Opis modutu: Tresci ksztatcenia pracy dyplomowej obejmuja: wykazanie umiejetnosci praktycznego . 8
wykorzystania i zastosowania wiedzy oraz umiejetnosci zdobytej w trakcie toku studiow. o g £ *3‘. £ o 3 %‘ < a Ié-'
Uszczegdtawianie wiedzy potrzebnej do wykonywania zadania wynikajacego z zakresu pracy dyplomowe;j. x O & E] 2= = oo X
=S = © = 2 ® £ < O S o b
Ewentualnie obowigzek uzupetnienia wiedzy podstawowej (podrecznikowej i encyklopedycznej) oraz x8 e s s g c 35 g s = il
L 2 Lo . . oH . . a © = © £ ] =
poszerzenie i uszczegdtowienie wiedzy poprzez dotarcie do literatury specjalistycznej. Prezentacja obszaréw i % g 'c £ _g_ g § « (] E
badar oraz zakresu tematu pracy dyplomowej. Weryfikacja wiedzy poprzez czynna dyskusje. 2% n g & R '~ (]
a = w 5 o =)
SYMBOL n © = o
EFEKTY KSZTALCENIA N
EKM
WIEDZA - P P P
K_wWo02
wykazuje sie znajomoscig podstawowych metod, technik, technologii, narzedzi i materiatéw pozwalajacych K_WO03
MD1A_WO01 ) ; ‘o X
- rozwigzywac problem z zakresu produkcji zywnosci K_WO05
K_WO09
posiada wiedze z zakresu dziedzin nauki i dyscyplin naukowych witasciwych dla technologii zywnosci i zywienia K_wo01
MD1A_W02 ) I ) i o ) X X
- cztowieka do realizowania zadan wynikajacych z zakresu pracy dyplomowe;j K_WO06
MD1A W03 Posiada pods'tayvowg wgdze w zakr“e5|e funkcjonowania przedsiebiorstw zywnosciowych w zakresie planowania, X K Wos
— przygotowania i rozliczania produkji —
UMIEJETNOSCI
posiada umiejetnos¢ przygotowania typowych prac pisemnych w jezyku polskim i jezyku obcym, uznawanym za
MD1A UO1 podstawowy dla dziedzin nauki i dyscyplin naukowych, wifasciwych dla studiowanego kierunku studiow, X X X K_U10
- dotyczacych zagadnien szczegdétowych, z wykorzystaniem podstawowych uje¢ teoretycznych, a takze réznych K_U11
zrodet
MD1A_U02 posiad? umiejetnosé przygoto'wania wystgpien ustrTytfh w jezyku polskim ijlezylflu obcy'ml, dotyczacych zagadnien X X X K_U12
szczegdtowych, z wykorzystaniem podstawowych ujec teoretycznych, a takze réznych zrodet
potrafi oceni¢ istniejagce operacje i procesy jednostkowe, dokonac obserwacji i pomiaru ich podstawowych K Uo1
MD1A_UO3 [ parametréw, uwzgledniajgc ich wptyw na jakos¢, bezpieczeristwo uzytkowania urzadzern w powigzaniu z X X K_UOZ
efektywnoscig przetwarzania zywnosci —
KOMPETENCJE SPOLECZNE
MD1A_KO1 [ rozumie potrzebe uczenia sie przez cate zycie X X X K_K03
MD1A_K02 ma s’vs{ladomosc znac?enla spotecznej, zawo-do-wej i sletyczne-J odpowiedzialnosci za produkcje zywnosci wysokiej X X X K_Ko1
jakosci, dobrostan zwierzat oraz ksztattowanie i stan srodowiska naturalnego
MD1A_KO3 | maswiadomos¢ potrzeby doksztatcania i samodoskonalenia w zakresie wykonywanego zawodu X X X K_K03
MD1A_KO4 | potrafi odpowiednio okresli¢ priorytety stuzace do realizacji przez siebie lub innych zadania X X X X K_K04
MD1A_KO5 | posiada umiejetnosci pracy indywidualnej i samodzielnego rozwigzywania probleméw X X X X K_KO05
PUNKTY ECTS 24 6 2 13

£ACZNA LICZBA PUNKTOW ECTS DLA MODULU
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SPOSOBY WERYFIKACJI EFEKTOW KSZTALCENIA DLA MODUtU

Weryfikacja efektow: egzamin dyplomowy, zadania ¢wiczeniowe, ze szczegdlnym uwzglednieniem przyktadéw dotyczacych
zastosowan wybranych metod do rozwigzywania prostych zagadnien inzynierskich z zakresu technologii Zzywnosci i zywienia
cztowieka
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Plan studiow prowadzonych w formie stacjonarnej i niestacjonarnej, z zaznaczeniem modutéw podlegajacych

wyborowi przez studenta (w wymiarze nie mniejszym niz 30% liczby punktéw ECTS wymaganych do uzyskania

kwalifikacji odpowiadajacych danemu poziomowi studiéw). Przyjeto, ze 25 godzin pracy studenta odpowiada jednemu

punktowi ECTS.

Sumaryczne wskazniki ilosciowe charakteryzujace program studiéw stacjonarnych:

Liczba punktéw ECTS, ktérg student uzyskuje na zajeciach wymagajacych bezposredniego udziatu

- e 12
nauczycieli akademickich s
Liczba punktéw ECTS, ktdérg student uzyskuje w ramach zajeé z zakresu nauk podstawowych, do

. . . . . . . ) . 53,5
ktérych odnoszg sie efekty ksztatcenia dla okreslonego kierunku, poziomu i profilu ksztatcenia
Liczba punktéw ECTS, ktdra student uzyskuje w ramach zajeé o charakterze praktycznym, takich jak 54
zajecia laboratoryjne i projektowe
Liczba punktéw ECTS, ktére student uzyskuje realizujgc moduty ksztatcenia podlegajgce wyborowi (co 79

najmniej 30%)

Liczba punktéw ECTS za zajecia z wychowania fizycznego 0

Minimalna liczba punktoéw ECTS, ktdrg student uzyskuje w ramach zaje¢ ogdlnouczelnianych lub na

innym kierunku studiow >4
Sumaryczne wskazniki iloSciowe charakteryzujace program studiéw niestacjonarnych:

Liczba punktéw ECTS, ktorg student uzyskuje na zajeciach wymagajacych bezposredniego udziatu 60

nauczycieli akademickich

Liczba punktéw ECTS, ktdrg student uzyskuje w ramach zaje¢ z zakresu nauk podstawowych, do 53.5

ktorych odnoszg sie efekty ksztatcenia dla okreslonego kierunku, poziomu i profilu ksztatcenia !

Liczba punktéw ECTS, ktdéra student uzyskuje w ramach zaje¢ o charakterze praktycznym, takich jak 59.5

zajecia laboratoryjne i projektowe !
a Liczba punktdw ECTS, ktére student uzyskuje realizujgc moduty ksztatcenia podlegajace wyborowi (co 79

| najmniej 30%)

Liczba punktow ECTS za zajecia z wychowania fizycznego 0

Minimalna liczba punktéw ECTS, ktdrg student uzyskuje w ramach zaje¢ ogdlnouczelnianych lub na 425

innym kierunku studiow !

Wymiar, zasady i forma odbywania praktyk: nie krécej niz 3 miesigce.

Wymiary, zasady i formy odbywania praktyk okreslane sg Zarzadzeniem Rektora i Regulaminu praktyk studentéw
Wydziatu Mechanicznego.

Praktyka realizowana jest w semestrze letnim na 6 semestrze studiéw stacjonarnych. Czas trwania praktyki
to minimum 3 miesigce. Praktyka na studiach niestacjonarnych realizowana jest w okresie wakacyjnym po
semestrach letnich (2/4/6) na 6 semestrze. Czas trwania praktyki to minimum 1 miesigc.

Praktyki realizowane sg w zaktadach przetwérstwa spozywczego lub zaktadach gastronomicznych.

Kierowanie na praktyke jest organizowane na podstawie skierowania lub porozumienia, po uzgodnieniu jej zakresu
merytorycznego i rzeczowego.

Praktyka ma charakter produkcyjny. W trakcie trwania praktyki, student po przeszkoleniu bhp, powinien przez trzy
miesigce pracowac gtdwnie na stanowiskach produkcyjnych, a takze w dziatach organizacji i rozliczenia produkgcji,
planowaniu i kontroli produkcji, przy pobieraniu i analizie prébek badanych w laboratoriach zaktadowych. Wskazane
jest zrealizowanie praktyki w dwdch réznych zaktadach o zrézinicowanym profilu produkcyjnym, lub w jednym
zaktadzie na kilku dziatach produkcyjnych.

Zaliczenie praktyki jest realizowane na podstawie sprawozdania z praktyki potwierdzonego przez opiekuna praktyki

powotfanego przez przedstawiciela przedsiebiorstwa, w ktdrym praktyka jest realizowana. Integralng czescig
zaliczenia praktyki jest uczestnictwo seminarium i jego zaliczenie na podstawie opracowania i prezentacji zakresu

merytorycznego zrealizowanego podczas uczestnictwa studenta w praktyce.
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Zasady prowadzenia procesu dyplomowania, w tym przeprowadzenia egzaminu dyplomowego

Praca dyplomowa wykonywana jest na semestrach 7. i 8. — studia stacjonarne i niestacjonarne. Praca realizowana jest
w uzgodnieniu i pod opiekg merytoryczng promotora pracy dyplomowej.

Na semestrze 6. (studia stacjonarne i niestacjonarne) studenci realizujg preseminarium, w ramach ktérego,
po zapoznaniu sie z ogélnymi wymogami dotyczacymi przygotowania prac, specyfikg i przyktadowg tematyka prac
dyplomowych realizowanych na specjalnosci, po konsultacjach grupowych i indywidualnych z koordynatorem
specjalnosci, oraz w ramach konsultacji z uprawnionym, wybranymi przez siebie promotorem okreslajg zakres pracy
dyplomowej i jej temat. Tematy po zaopiniowaniu przez Rade Programowg kierunku sg zatwierdzane przez Rade
Woydziatu. Student otrzymuje potwierdzenie tematu i zakresu pracy dyplomowej. Zostaje przydzielony promotorowi,
ktéry jest odpowiedzialny merytorycznie i rzeczowo za realizacje pracy zgodnie z zakresem zawartym w karcie
zgtoszenia tematu pracy dyplomowej.

Aktualny postep w realizacji oraz wskazania dotyczace zakresu i metod realizacji pracy dyplomowej omawiane sg
na biezagco w ramach seminarium dyplomowego. Warunkiem zaliczenia seminarium na 7. semestrze jest
przygotowanie czesci rozpoznawczej i metodycznej pracy dyplomowej. Warunkiem zaliczenia korncowego seminarium
dyplomowego jest przedstawienie prowadzgcemu ukonczonej pracy dyplomowej, wydrukowanej i bindowanej
w wersji zatwierdzonej przez promotora do obrony. Wydruk pochodzi z systemu APD (archiwum prac dyplomowych)
z naniesionym znakiem wodnym. Wydruk musi by¢ bezwzglednie podpisany przez promotora jako wersja
zatwierdzona do obrony.

Wykonang prace dyplomowg w wersji uzgodnionej przez promotora student wprowadza do systemu APD. Promotor
po ostatecznej weryfikacji tresci zatwierdza wersje jako wtasciwg, gotowg do obrony. Praca jest nastepnie
weryfikowana w ramach procedury antyplagiatowej, po wykonaniu ktérej promotor sporzgdza protokét z kontroli
oryginalnosci pracy. Po przeprowadzeniu tej procedury praca zostaje dopuszczona do obrony.

Obrona pracy odbywa sie przed komisjg sktadajgca sie z przewodniczgcego (Dziekan lub Prodziekan ds. Ksztatcenia
lub ds. Studenckich), promotora i recenzenta oraz dodatkowego cztonka komisji egzaminacyjnej. Obrona oceniana
jest na podstawie prezentacji wynikdéw pracy dyplomowe]j, odpowiedzi na pytania uzupetniajgce do pracy i trzech
pytan (dwdch kierunkowych i jednego specjalnosciowego). Wykaz pytarn dostepny jest dla studentéw. Zasady
przeprowadzenia procedury obrony sg omawiane szczegétowo ze studentami w ramach seminarium dyplomowego.
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